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1 Einfiithrung in SAFEFOOD-ONLINE

SAFEFOOD-ONLINE ist ein wertvolles Frithwarnsystem fiir die Lebensmittelindustrie, das
auf Basis einer Datenbank die mdglichen Risiken fiir die Lebensmittelsicherheit aufzeigt und
bewertet.

Das europédische und auch nationale Lebensmittelrecht hat die Verantwortung fiir die Lebens-
mittelsicherheit den Lebensmittelunternehmen, also in erster Linie den Herstellern von Le-
bensmitteln libertragen (EU ,,Basis“-Verordnung 178/2002). Es ist daher die zentrale Aufgabe
jedes Lebensmittelunternehmens durch entsprechende EigenkontrollmaBnahmen sicherzustel-
len, dass die hergestellten Lebensmittel sicher und gesundheitlich unbedenklich sind, um z.B.
Riickrufaktionen zu vermeiden. In den meisten Féllen sind die Auswirkungen von biologi-
schen, chemischen, allergenen oder physikalischen Gefahren sehr kostspielig, in manchen
Fillen konnen die Folgen von Riickrufaktionen sogar existenzbedrohend sein.

Mit der am 01.01.2006 in Kraft getretenen EU-Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Lebens-
mittelhygiene ist die Einrichtung eines HACCP-Konzeptes fiir alle Lebensmittelunternehmer
verpflichtend geworden. Im Rahmen eines HACCP-Konzeptes spielt das Risikomanagement
eine wesentliche Rolle, mit dem Ziel, mdgliche Risiken zu erkennen und zu minimieren bzw.
beherrschbar zu machen.

Genau fiir diese Aufgabe wurde SAFEFOOD-ONLINE entwickelt:

SAFEFOOD-ONLINE verarbeitet die Informationen des europidischen Schnellwarnsystems
RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) sowie weitere verfiigbare valide Daten zu
Lebensmitteln, Lebensmittel-Kontaktmaterialien und Futtermitteln.

SAFEFOOD-ONLINE ermoglicht eine mehrdimensionale Analyse und Bewertung von Risi-
ken und hilft rasch und effizient, die moglichen Folgen abzuschitzen bzw. entsprechende
MafBnahmen zur Minimierung bzw. zur Beherrschung der Risiken zu ergreifen.

Zielgruppe von SAFEFOOD-ONLINE sind alle Lebensmittelproduzenten, die ihr Manage-
mentsystem nutzen mdchten, um Risiken frithzeitig zu erkennen und somit proaktiv und risiko-
bewusst zur einer positiven Geschiftsentwicklung beizutragen.

SAFEFOOD-ONLINE enthélt per Februar 2021 ca. 142.000 Datensétze. Die Inhalte der Da-
tenbank werden stindig aktualisiert und angepasst.
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2 Was leistet die Datenbank SAFEFOOD-ONLINE?

Die Ergebnisse einer Internet-basierten Abfrage werden in einer Risikolandschaft mit empfoh-
lenen Handlungsanweisungen ausgegeben. Die Art der Darstellung mit SAFEFOOD-ONLINE
ist variabel und kann direkt am Bildschirm individuell durch Anklicken der jeweiligen Felder
und Ergebnisse weiterverarbeitet werden. Beispiele hierfiir konnen Interessierte (ohne Regist-
rierung) durch einen Klick auf den Reiter ,,Testversion® einsehen.

Die Hohe des Risikos basiert auf der Haufigkeit der Meldungen zu einem spezifischen Lebens-
mittel, Kontaktmaterial bzw. Futtermittel. So kann die wahrscheinliche Auswirkung dargestellt
werden.

In der Risikomatrix werden in der Regel mehrere Einzelrisiken eingeordnet und dargestellt. Die
gegenseitigen Beziehungen und Abhéngigkeiten konnen durch Abfrage von weiteren Informa-
tionen, wie z.B. Herstellerland, betroffenes Lebensmittel, Gefahrenquelle, Jahr und die Art der
Meldung herausgearbeitet werden. Diese Informationen helfen dann, die durch einen vorgege-
benen Algorithmus ermittelten Ergebnisse zu bewerten. Der aktuelle Datenbestand kann direkt
auf der Startseite eingesehen werden.

Durch stindige Aktualisierung und Erweiterung der Daten, u.a. aus dem RASFF, ist sicherge-
stellt, dass die erzeugten Risikolandschaften stets die neuesten Erkenntnisse zur Lebensmittel-
sicherheit enthalten und nutzbar machen. Uber die Datenbank sind Meldungen zu Lebensmit-
teln, Lebensmittel-Kontaktmaterialien und zu Futtermitteln abrufbar und vor allem nach ver-
schiedensten Moglichkeiten auswertbar.

3 Testversion SAFEFOOD-ONLINE

Nach dem ersten Aufruf von SAFEFOOD-ONLINE erscheint die folgende Startseite:

Safefood-Online =

Fisiken erkennen und Chancen erhdhen

Risikomanagement im Unternehmen Abfrage nach bekannten Geféhrdungen Benutzername

Einbindung von Risikomanagement Beispiel fiir eine Risikolandschaft

Fiir wen ist die Datenbank wertvoll? Beobachten von Gefdhrdungen mit einer selbst erstellten Watchlist Passwort

Was leistet die Datenbank SAFEFOOD-ONLINE? Weiterentwicklung der Datenbank

HACCP Export fiir Roh-/Einsatzstoffe Beispiel fir einen HACCP Export

Beratungen und Serviceleistungen Eigene Daten hinzufiigen und auswerten lecunELLEUCHE

Suche
Risiken erkennen und Chancen erhdhen -
ein Frithwarnsystem mit SAFEFOOD-ONLINE fiir die Lebensmittelindustrie

SAFEFOOD-OMLINE ist eine Datenbank, die verschiedene Risiken fir die Lebensmittelsicherheit darstellt und bewertet.

Lebensmittelsicherheit und Verbraucherschutz sind in jedem Lebensmittelbetrieb Chefsache.

Durch einen Klick auf den Reiter ,,Testversion® kann die Funktionalitit von
SAFEFOOD-ONLINE ohne Registrierung bzw. Login getestet werden.

Fiir die vollstindige Nutzung der Datenbank ist eine Registrierung erforderlich. Die per-
sonlichen Zugangsdaten erhalten Sie unter www.safefood-online.de nach Anmeldung
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iiber ,,Registrierung®, direkt von SAFEFOOD-ONLINE. Gerne sind wir auch bereit, fiir
einen begrenzten Zeitraum einen kostenfreien Zugang einzurichten.

Nach dem Login wechselt das Hauptmenii bei SAFEFOOD-ONLINE:

Safefood-Online ===

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

4 Erste Schritte (nach der Registrierung)

Nach erfolgter Registrierung und dem ersten Login wird empfohlen, folgende Grundeinstellun-
gen vorzunehmen:
4.1 Profil anpassen

e Passwort und personliche Daten eingeben bzw. dndern :

e Newsletter abonnieren (ja/nein)

e  Watchlist Notify-Mail (ja/nein):

Wenn Sie liber neu hinzugefiigte Lebensmittel /Futtermittel aus der

von Thnen gewéhlten Watchlist automatisch informiert werden wol-

len, stellen Sie die Anzeige auf ,, JA*. Dann erhalten Sie automatisch eine E-Mail, sobald ein
Lebensmittel /Futtermittel hinzugefiigt wurde.

4.2 Newsticker

Im tiglichen Wechsel werden alle neuen Meldungen in SAFEFOOD-ONLINE in einem Banner
als Newsticker am unteren Rand der Seite dargestellt:

Newsticker ausschalten

Schweinefleisch Senfsamen Héhnchen Nahrungsergénzungsmittel Weichkiise
hitps:ffwwe.safefaod-online.de/defindex-php Ja] gt Salmonella tvohimurium Salmonella spp. Lebensmittelveraiftuna Escherichia coli §

Durch Klick auf den Reiter ,,Newsticker ausschalten* wird der Newsticker geschlossen (und
kann anschlieBend wieder angezeigt werden). Die Laufgeschwindigkeit ist individuell einstell-
bar. Beim Anklicken einer Nachricht mit der Maus, 6ffnet sich ein Fenster mit Details zu der
Meldung.

4.3 Watchlist erstellen

Eine detaillierte Anleitung zum Erstellen einer eigenen Watchlist finden Sie unter Punkt 14:
,Beobachten von Gefdhrdungen mit einer eigenen Watchlist™.
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5 Risikomanagement im Unternehmen

Das Thema Risikomanagement sollte als Teil des Planungsprozesses und als Fithrungsinstru-
ment in das vorhandene Managementsystem jedes Unternechmens integriert werden. Beide
Management-Tools miissen sich dabei gegenseitig unterstiitzen. Ziel des Risikomanagements
ist nicht der Ausschluss und die grundsitzliche Vermeidung von Risiken. Vielmehr sind Risi-
ken generell mit dem Wirtschaften und jeder Geschiftstatigkeit verbunden. Die Hohe eines
Risikos, d.h. das Produkt aus Eintrittswahrscheinlichkeit und Schadensausmaf} kann von vie-
len Faktoren abhidngen, die sich aulerdem auch kurzfristig andern konnen. Durchgefiihrte Ri-
sikobewertungen sind daher immer nur zeitlich begrenzt giiltig. Die Identifikation und Steue-
rung von wesentlichen Risiken ist mit Hilfe des européischen Schnellwarnsystems RASFF so-
wie weiterer verfligbarer Daten moglich. Vorhandene Risiken miissen rasch und effizient
identifiziert werden, um durch entsprechende Maflnahmen die Risiken zu minimieren bzw.
beherrschbar zu machen.

SAFEFOOD-ONLINE wendet alle Elemente an, die, basierend auf der Norm DIN ISO 31000
und der ONR-Regel 49000, zu einem effizienten Risikomanagement-System zéhlen und erfiillt
damit die grundlegenden Anforderungen an ein Risikomanagement-System fiir Organisationen
aus dem Blickwinkel der Produktsicherheit:

e DIN ISO 31000 Risikomanagement - Grundsitzen und Leitlinien

e ONR 49001 Risikomanagement fiir Organisationen und Systeme — Risikomanagement -
Umsetzung von DIN ISO 31000 in die Praxis

’—ﬁ Auftrag und Umfang

Risiken (Gefahrenlisten)
uberwachen
T P ) Szenarien
MaRBnahmen @é
‘ ’ Q suchen und
Management °* _ IQI_SI.k_en
Risiken Verantwortung identifizieren

bewaltigen

(Szenari'en 1-n)

(Risikolandschaft)

Szenarien Szenarien
bewerten analysieren

Das Prinzip des Risiko-Management Prozesses

In die Risikobetrachtung sollten alle intern verfligbaren und bekannten Informationen bzw.
Vorfille einbezogen werden, wie z.B. die Auswertung aller internen Befunde nach erfolgter
Wareneingangspriifung, aber auch externe Meldungen von Kunden und/ oder Lieferanten sowie
Fakten, die im Rahmen einer amtlichen Beanstandung bekannt wurden.

Jedes Unternehmen kann aus der Fiille von Informationen fiir die eingesetzten Rohstoffe und
auch fiir die hergestellten Endprodukt eine eigene Risikolandschaft fiir ein gewihltes Szenario
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individuell erstellen. Somit werden zentrale Forderungen des Lebensmittelrechts umgesetzt, in
deren Gesamtverantwortung die Geschiftsfiihrung jedes Unternehmens steht.
SAFEFOOD-ONLINE liefert nicht nur die verfiigbaren Daten, sondern hilft auch bei der in-
haltlichen Beurteilung der Risiken. Die Ergebnisse werden nach erfolgter Analyse in einer Ri-
sikolandschaft ausgegeben und bewertet.

Standige Verbesserung des Managementsystems
Neue Chancenund Risiken aus Strategie, Management, Finanzen und Produktsicherheit

c--—-—-=-=-= — .| Verantwortung ACT
o der Leitung N §
(@)
c Auftrag Risk Risiken -
S Managemen Uberwachen o
o g
; Risiken
-E S;sgs g 5 " bewidltigen N
o Szenarien c
E Management und Risiken Messung :g"’
e o bewerten Analyse und <o)
c Ressourcen Verbesserung o
®
& S
c ) =
S (o) ealisier D
-~
X Produkt/
Service

Einbindung des Risikomanagements in das bestehende Managementsystem

6 Wer im Unternehmen sollte SAFEFOOD-ONLINE nutzen?

6.1 Der Qualititsmanager

Der Qualitidtsmanager hat die Mdglichkeit, den Priifplan so anzupassen, dass bekannte oder
realistisch zu erwartende Risiken im eigenen minimiert bzw. beherrschbar gemacht werden. Im
Rahmen der mindestens jéhrlich durchzufiihrenden HACCP-Verifizierung kdnnen eingesetzte
Rohstoffe sowie die hergestellten Endprodukte immer wieder neu bewertet werden. Die Ergeb-
nisse beantworten folgende Fragen:

o Welche Gefidhrdungen miissen in die Spezifikation mit aufgenommen werden?

o Wie muss der interne Priifplan aufgestellt werden, um bereits bekannte Gefahrdungen
effektiv zu iiberwachen?

o Wie kann der Priifplan auf Basis aktueller Erkenntnisse optimiert werden?

e Wie konnen die Anforderungen von IFS, BRC oder ISO 22000 in Bezug auf die Ermitt-
lung der Gefdhrdungen eingesetzter Rohstoffe erfiillt werden und die Risiken minimiert
bzw. beherrscht werden?
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6.2 Der Rohstoff-Einkaufer

Das Kennen und Beherrschen moglicher Gefadhrdungen beginnt bereits bei der Auswahl der zu
beschaffenden Rohstoffe und der Lieferanten. Wichtig dabei ist die Betrachtung aller vorhan-
denen Meldungen in SAFEFOOD-ONLINE. Die Datenbank gibt Antworten auf folgende Fra-
gen:

o Welche Gefdhrdungen gehen von welchen Rohstoffen aus?

o Gibt es Gefdhrdungen, die auf ein bestimmtes Land hinweisen?

o Welche Vereinbarungen kdnnen oder miissen mit Lieferanten getroffen werden?

e Welche besonderen Maflnahmen sind zur Sicherstellung einwandfreier Rohstoffe not-
wendig?

 Sind den Lieferanten die Gefdhrdungen bekannt und werden diese beherrscht?

6.3 Der Produkt-Entwickler

Die Risikobetrachtungen helfen dem Produktentwickler bei der Beantwortung folgender Fra-
gen:

o Mit welchen Gefahrdungen ist auf Basis der vorliegenden Datenlage zu rechnen?
o Konnen bzw. sollten bestimmte Rohstoffe von vornherein vermieden werden?

o Haben bestimmte Rohstoffe moglicherweise besondere Risiken, die abgesichert werden
miissen?

7 Auswahl und Gruppieren von Artikeln fiir HACCP Export, Priifplan
und Food Fraud

7.1 Gruppen verwalten

Nach Anklicken des Reiters ,,Priifplan®, ,HACCP Export* bzw. ,,Food Fraud* 6ffnet sich ein
Fenster mit den beiden Optionen ,,Artikel hinzufiigen* und ,,Gruppe verwalten“. Zunichst kann
durch Driicken des Buttons ,,Gruppe verwalten* eine neue Gruppe angelegt werden. Diese
Gruppe kann frei benannt werden (z.B. Friichte). Jeder Gruppe konnen beliebig viele Artikel
hinzugefiigt werden, die dann spéter in einer Tabelle exportiert werden konnen. Jede Gruppe
kann durch Hinzufiigen von neuen Artikeln erweitert werden (sieche Punkt 7.2 Hinzufiigen von
Artikeln). Die Gruppen kdnnen auch umbenannt oder geloscht werden. Die angelegten Gruppen
bleiben individuell fiir jeden User gespeichert und kdnnen jederzeit wieder neu aufgerufen wer-
den, so dass eine erneute Bewertung zu einem spéteren Zeitpunkt erfolgen kann.
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Bitte wihlen Sie aus einer Threr gespeicherten Artikel hinzufiigen  Gruppe verwalten  freigeben
Kit?g:rlen aus: Gruppe duplizieren Gruppe in Priifplan kopieren Gruppe in Food Fraud kopieren
riichte B
speichern
Gruppe umbeneanmé
Frichte speichern

Frichte lgschen

7.2 Hinzufiigen von Artikeln

Bevor Artikel einer Gruppe hinzugefiigt werden, muss eine Vorauswahl getroffen werden, auf
welche Daten zugegriffen werden soll: ,,Lebensmittel” und/ oder ,,Kontaktmaterialien* und/
oder ,,Futtermittel. Die getroffene Auswahl bzw. die vorgenommenen Anderungen werden
anschlieBend gespeichert:

IS W3
Lebensmittel
|| Kontaktmaterialien

|| Futtermittel
Anderung speichern

Beim Hinzufiigen von Artikeln 6ffnet sich ein Fenster, das alle Treffer angezeigt, in denen der
eingegebene Begriff enthalten ist. Es kann auch nur ein Teil des Begriffs (Artikels) eingege-
ben werden. In dem nachfolgenden Beispiel wurde in das Feld ,,Suchen* ,,Sojal* eingegeben.
Die Datenbank liefert als Ergebnis ,,Bio-Sojalecithin® und ,,Sojalecithin®. Die erzielten Tref-
fer konnen individuell durch Setzen eines Hékchens der Gruppe hinzugefiigt werden:

Food Fraud Analyse

Bitte wahlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten . P .
B Artikel hinzufiigen ~ Gruppe verwalten  freigeben
Beispiel Gruppe duplizieren Gruppe in Priifplan kopieren Gruppe in HACCP Export kopieren

Suche: Sojal suche

Alle auswahlen

Sojalecithin

Sojalecithin (bio)

hinzufligen
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Am Ende der Liste werden alle Treffer angezeigt, in denen der gewihlte Begriff in dem Da-
tensatz, aber nicht in dem Wort des Artikels selbst enthalten ist. So konnen auch weitere Arti-
kel in den Export geladen werden.

7.3 Gruppieren von Artikeln

Aufgrund der hohen Anzahl an Meldungen kann es sinnvoll sein, einzelne Artikel zu einer
Gruppe zusammen zu fassen. Diese selbst zusammengestellten Gruppen erleichtern die Ab-
frage, da nicht mehr jeder einzelne Artikel bearbeitet werden muss, sondern nur noch einmal
die Gruppe. Dies ist allerdings nur bei dhnlichen oder gleichartigen Artikeln sinnvoll. Im fol-
genden Beispiel wurden die Artikel Bio-Akazienhonig, Bio-Honig, Bio-Pinienhonig und Bio-
Waldhonig gruppiert. Erkennbar durch den Hinweis ,,>(Gruppe)*:

Bitte wﬂ_hlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten Artikel hinzufiigen ~ Gruppe verwalten  Freigabe aufheben  Verlauf
Kategorien aus:

Honig (freigegeben) Gruppe duplizieren Gruppe in Prifplan kopieren  Gruppe in Food Fraud kepieren

HACCP Export (5

Akazienhonig (bio) | Honig (bio) | Pinienhonig (bie) | Waldhonig (bie) = (Gruppe)
Honig

Lebensmittel
| Kontaktmaterialien
_|Futtermittel

Um den HACCP-Excel-Export zu starten, klicken Sie bitte auf den folgenden Button.

Zeitraum eingrenzen: 01.01.1979 - 04.02.2021 (Ohne Eingrenzung einfach leer lassen)

© mit Folgemeldungen
" ohne Folgemeldungen

7.4 Gruppe kopieren (in HACCP Export, Priifplan oder Food Fraud)

In den Modulen

e HACCP-Export
Priifplan
e Food Fraud

konnen die angelegten Gruppen jeweils in die anderen Module kopiert werden. Dies erspart
Mehrarbeit durch wiederholte Eingaben. Der Name der kopierten Gruppe bleibt erhalten. Es
wird lediglich das Wort ,,Copy** vorangestellt. In dem nachstehenden Beispiel wurde die
Gruppe Getreide in das Modul ,,Priifplan* kopiert:
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Bitte wéhlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten q q o g
FELCERR T Artikel hinzufiigen ~ Gruppe verwalten freigeben
Copy Getreide Gruppe duplizieren Gruppe in HACCP-Export kopieren  Gruppe in Food Fraud kopieren

Brotweizen
Buchweizen
Buchweizen-Graupen
Weizen (bio)
‘Weizenmehl

7.5 Gruppe freigeben (fiir andere User im gleichen Unternehmen)

Fiir ein effizientes Arbeiten im Unternehmen kdnnen Gruppen anderen Usern im (eigenen)
Unternehmen zum Nutzen und Bearbeiten freigegeben werden.

Bitte wahlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten Artikel hinzufligen Gruppe verwalten fl'Bigeben
‘Ka—te% Gruppe duplizieren  Gruppe in Priifplan kopieren Gruppe in Food Fraud kopieren
~ Beispiel

Frichte
| Gemiise
Getreide
Milch (freigegeben)

Hier wurde durch einen Klick auf den Button ,,freigeben* die Gruppe ,,Milch* den anderen
Usern im eigenen Unternehmen freigegeben. Der User, der die Freigabe erteilt hat, sieht dies
durch den Hinweis ,,freigegeben* bei der entsprechenden Gruppe, hier ,,Milch (freigegeben)*.
AuBerdem wird bei der Freigabe der Gruppe eine Kopie angelegt, diese ist unter ,,Archi-
vierte* zu finden. In Klammer steht der Tag der Freigabe:

Milch (2021-02-04)

Falls gewlinscht, kann die archivierte Gruppe wieder aktiviert werden. Hierzu klickt man zu-
erst die archivierte Gruppe und dann, in dem jetzt geéinderten Fenster, den Button ,,Gruppe
aktiv setzen‘ an.

Bitte wahlen Sie aus einer Artikel hinzufiigen

G it freigeben
Ihrer gespeicherten ruppe verwaiten 19

Kategarien aus: Gruppe aktiv setzen [Bruppe duplizieren Gruppe in HACCP-Export kopieren  Gruppe in Food Fraud kopieren

Milch (2021-02-04)

[ [ Fil

Kuhmileh | Kuhmilchkise | Magermilch | Magermilchpulver | Milehprodukte | Rohmilch | Rohmilchkése | Rehmilchkise (bio) > (Gruppe)

Die Gruppe erscheint dann wieder im Auswahlfeld mit der Bezeichnung wie unter ,,archi-
viert”, d.h. mit dem Zusatz des Tages der urspriinglichen Freigabe.

Falls auf Basis einer bestehenden Gruppe, eine neue Gruppe erstellt werden soll, so kann die
Ausgangs-Gruppe dupliziert werden (Button ,,Gruppe duplizieren*) und danach die Kopie
umbenannt werden.
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7.6 Anderung/ Aktualisierung von Lebensmittelbezeichnungen

Die Inhalte der SAFEFOOD-ONLINE Datenbank werden sténdig liberpriift bzw. aktualisiert.
Dabei kann es erforderlich sein, Bezeichnungen von Lebensmitteln zu aktualisieren. Dies hat
zur Folge, dass die alten Bezeichnungen (sofern diese urspriinglich in den Module HACCP
Export, Priifplan und Food Fraud gewahlt und gespeichert wurden) nicht mehr gefunden wer-
den. In diesen Fillen wird ein entsprechender Hinweis eingeblendet:

INFORMATION
Die folgenden Artikel sind nicht mehr verfagbar:

Bio-Bananen

Ersatz:
* Bananen (bio)

Bio-Milch
Ersatz:
e Milch (bio)

8 HACCP Export fiir Roh-/Einsatzstoffe

In dem Modul ,,HACCP Export® ist es mdglich, auf Basis aller in der Datenbank vorliegenden
Meldungen einen HACCP Export fiir Lebensmittel, Kontaktmaterialen bzw. Futtermittel zu
erstellen.

In diesem Tool gibt es zwei Abfrageoptionen:

a) Ausgabe ,,mit allen kombinierten Gefdhrdungen* (siehe 8.1):

Hier werden alle bisher bekannten Gefdhrdungen summarisch in einer Tabelle ausgegeben:

- 13.01.2016 (Ohne Eingrenzung einfach leer lassen)

Ausgabemdglichkeit 1 Ausgabemdglichkeit 2
Ausgabe mit allen kombinierten Gefahrdungen Ausgabe mit einzelnen Gefahrdungen

weiter mit Punkt 8.1

b) Ausgabe ,,mit einzelnen Gefdhrdungen* (siehe 8.2).
Hier werden alle bekannten Gefdhrdungen zu jedem ausgewdhlten Lebensmittel einzeln
dargestellt und in einer Tabelle ausgegeben:
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Um den cel-Export zu starten, klicken Sie bitte auf den folgenden Button.

Zeitraum eingrenzen: 01.01.1 - 13.01.2016 (Ohne Eingrenzung einfach leer lassen)

Ausgabemdglichkeit 1

Ausgabemdaglichkeit 2
Ausgabe mit allen kombinierten Gefahrdungen Ausgabe mit einzelnen Gefdhrdungen

weiter mit Punkt 8.2

8.1 HACCP Export ,,Mit allen kombinierten Gefihrdungen* (Beispiel)

Mit der Abfrage ,,Mit allen kombinierten Gefdhrdungen im Modul ,,HACCP Export* ist es
moglich, auf Basis aller in der Datenbank vorliegenden Meldungen einen HACCP Export zu
erstellen. Bei der Abfrage werden alle bisher bekannten Gefdhrdungen summiert und dann in
einer Tabelle ausgegeben.

In der ersten Spalte des Excel-Exports konnen die (vom Unternehmen vergebenen) Artikel-
nummern eingetragen werden. So ist eine eindeutige Zuordnung im Unternehmen moglich. In
der zweiten Spalte ist der Roh-/Einsatzstoff genannt, fiir den die Abfrage erfolgte. In der drit-
ten Spalte sind die bereits bekannten Gefahren mit der Anzahl der Meldungen (Treffer) aufge-
fiihrt. Die Aufteilung erfolgt so, dass alle bekannten Gefahren in einem eigenen Feld ausgege-
ben werden. Dabei konnen Mehrfachnennungen in dieser Spalte moglich sein, wenn die Ge-
fahrdungen in unterschiedlichen Datensidtzen als Kombinationen genannt sind. Die Spalte vier
zeigt alle Ursprungslidnder an, die jeder bekannten Gefahr direkt zugeordnet werden. In der
Spalte 5 (RK 1) wird die Risikoklasse fiir die jeweilige Gefahrdung angegeben (Siehe auch
Punkt 11 ,,Suche*: Abfrage nach bekannten Gefdhrdungen). Weitere Erlduterungen dazu fin-
den sich auch unter Punkt 11.4: | Ergebnis der Suchanfrage (Risikolandschaft)“. In der Spalte
6 (RK 3) wird die Risikoklasse bezogen auf das gesamte Lebensmittel angegeben. Diese
weicht in aller Regel von der RK 1 ab. In der letzten Spalte ,,MaBBnahmen zur Beherrschung*
konnen analog zum HACCP nach Codex Alimentarius die individuellen Maflnahmen zur Be-
herrschung dieser Gefdhrdung(en) eingetragen werden.

Nachstehend das Ergebnis der HACCP Abfrage (mit allen kombinierten Gefdhrdungen) fiir
Honig. Die Abfrage umfasst den Zeitraum vom 01.01.1979 bis 17.12.2019. Die vorliegenden
Meldungen fiir die Bio-Honig-Sorten wurden als Gruppe (summarisch) abgefragt. Siehe hierzu
auch die Erlduterungen unter 7.3 (Gruppieren von Artikeln). Die Risikoklasse ES fiir Honig
ergibt sich aus der Risikomatrix (siehe dazu: auch Punkt 11.4: , Ergebnis der Suchanfrage (Ri-
sikolandschaft)*:
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HACCP PLAN
fiir Roh- und Einsatzstoffe

Safefcod-Online 04.02 2021

Safefood-Online
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Die Dat wurde 1

01011979 - 0402 2021

Auswahl. Lebenamittel
Gruppe: Honig

Art.Nr Roh-/Einsatzs tofl

Bekannte Gafahran

MaRnahmen zur Beherrschung

Gruppe
Akazienhonsg (bio) =
Honig {bio) > Pinkanhonig
(lvic) > Waldhonig (bic)

Antiiotika {Sulfatniazol) [3]

Betrug [3]

Furazobdon (ADZ) [2)

Antiblotika {Sulfadiazin) [2]

Betrug, he A 12

micht geeignet fiir Lebenamittal [2]

Antibictika {Dimetridazol) [1]

Belgien [1]

Antiblotika (Streptomycin [48]

Mexino 18],
Ruménien [7].
Itaken,
Lateinamenika,
Spanien (6],
Vietnam 5], China
(4], indien [3],
Argentinian [3],
Agypten [1]

Antibiotika {Chicramphenicol) [40]

China [17],
Russland [4],
Portugal (4],
Spanien [3], Indien
[3], Argentinien (2],
Ukraine 2], Vietnam
[2], Buigasien [1],
Tilrikes [1],
Hengkong [1]

Antiblotika {Sulfonamd) [27]

Deutachiand [11],
Fypem [9], Ukraine
(4], Tlrked (2],
Serbien [1]

Antisiotika {Sullathiazol) 23]

Bulgarien [7],
LLitawen [5],
Ruméinien (4],
Ungamn [3], Mexiko
2], Itaken [1],
Ukraine 1]

Netrofurazon (SEM) [18]

Ungamn |5], China
(4], iarasl [4],
Meusestand [2],
Inden [1],
Argentinien [1],
Ukraine 1]

Futtermittelzus atzstoff (Tylosin) [15]

Argentinien (7],
Spanien [3], Ungam
[3]. ltaien [2)

Antibictika {Sulfadimidin) [13]

Tilried [11].
Slowakel [2]

Betrug [12)

China 5], Athioplen
(4], Indien (2],
Tiirkei [1]

Antiblotika {Oxytetracyching [12]

Argentinisn [5],
larasl [2],
Guatemala [2],
Badgarien [1],
Mexiko [1], Vietnam
11

Aflatoxine [10]

Tiirkel [10]

1.4-Dichlorenzal (9]

Griechentand [5],
Meuseeland [4]

2|8

Furazoliden (ADZ) [8]

Spansen [4].
Argentinian 2],
Vietnam [1], Tlrkel
11

Furaltadon (AMOZ) [8]

Italien [7],
Arngentinian [1]

Antiblotika {Sulfamethoxazol) [7]

Litauen [3], Vietnam
2], Indien [2]

Antiblotika (Tetracychn) [7]

Ukraine [3],
Russland [2], Indien
[1]. Griechentand [1]

Antiblotika {Erythromycin) [7]

China [7]

Verddnnung ! Streckung [6]

Italien [1), Thaland
[1], China [1],
Australien [1], Asien
[1]. Sddafrika [1]

Antiblotika {Uincomycin) [§]

China [6]

R

Antiblotika {Sulfathiazol), Antibiotika
{Tetracychin) [&]

Italien [4], Bulgarien
12]

R

Hydraxymethyifurfural (HMF) [5]

Ungarn [2], Ukraine
12], Portugal [1]

B
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Michprotein [ Milchbestandtelle [5] China [5] B2

Bacillus cereus, Cloatridium Frankreich 5]

per 151

Megaler Import [5] Brasilien [2], Saud-
Arablen [1], USA B2
[1]. Libanon [1]

Gesundheitazenifikat (fahit) [5] Moddawien [2], LUSA B2
|2]. Austrabien [1]

A a (Salf; I A a |Mexiko [4] 2

{Sulfamerazin) [4]

Framdikdeper (Glasfragmentsa) [4] Frankreich [4]

Antibbotika (Metronidazod) [4] Guatemala [2], 2
Indien [1]. China [1]

Pymolzidnalk sloide [4] Mexiko [4]

Antibotika (Sulfamethazing [4] Tlried [4] 2

Antinéotika (Ciproflosacing, Antiblotika | China (4]

{Sulfadiazin). Antiblotika

{Sulfamethoxazol), Antibiotika c2

{Tetracyclin), Antibiotika (Trimethoprim)

[4]

Antiblotika (Chioramphenicol), Likraine [3]

Antitiotika (Streptomycin), Antibiotika c2

{Sulfathiazal) [3)

Antiiotika (Sulfadimathoxing, Palen [3]

A a (Sulf; N A a 2

{Sulfathiazol) [3]

Antibletika (Sulfamethoxazol), China [3] o

Antiblotika (Trimethoprim) [3]

Betrieb nicht zugelassen 3] Italien [2], Athloplen B2
11]

Laktoae [3] China [3] B2

Ingekienbefall |3 Mexiko [3] B2

Antinlotika (Sulfamethazin), Begaler  |Agypten [3] o=

Impost [3]

Geaundheitazedifikat (gefilscht) (3] | China [3] B2

Kennz {fenlernaft) [2] Italien [2] Al

Antibiotika (Sulfadiazing [2] Indien [2] c1

[ after Hygenazustand [2] Ukrane [2] B1

Antiblotika (Metronidazol), Antibiotika | Lkraine [2] ci

{Sulfonamid) [2]

betriigenache Viersendung von Frankreich [2] B1

Identitdtskennzeichen [2]

Fremdidrper (Metalifragmenta) [2] Varainigtes Ei
Kbnigrebch [2]

Antibiotika (Chioramphenicol), Zypem [Z] o

Antibiotika {Sulfadiazing [2]

legale Verbeasenmng [2] Frankreich [1], Bi
unbekannt [1]

Antibiotika (Streptomycin), Antibiotika | USA [2] ci

{Sulfathiazal) [2]

Mikchabweill [2] China [2] B1

Antiblotika {Sulfadimethoxing, Litaven [2] ci

Antibiotika {Sulfathiazol) [2]

Dokwmentation unzureichand [2] Italian [2] Bi

Antibiotika {Ciprofioxacing [2] China [2] ci

Antiblotika (Chioramphenicol), China [ 2] 1

Antibiotika {Streptomycing [2]

Antibiotika (Chioramphenicol), ‘ietnam [2]

Antibiotika {Streptomycin), Antiblotika ci

{Sulfamethazin) [2]

Antibiotika {Chioramphenicol), China [1]

Antiiotika {Sulfamethaxazol), c1

Antibiotika (Trimethoprim) [1]

Antiiotika [1] Ukraine [1] ci

mangelhafter Hygienezuatand, Ukraine [1] Bi

‘erpackung (ungesignet) [1]

Trans port (1] M 1] B

Farben, llegale Verbessemng [1] Pakistan [1] B1

Antiblotika (Chioramphenicol), China [1]

Antibiotika (Strepiomycin), Antiblotika e

(Sulfadiazing, Antiblotika (Tetracyclin)

1]

Futtermittelzuaatzatoff (Tyloain, Argentinien [1] 1

Furazolidon (AOZ) [1]

lsoglucose [1] Indien [1] ci

Antibéotika {Chioramphenicol), China [1]

Antibiotika {Sulfadiazin), Antibiotika ci

{Tetracychin [1]

Antiblotika (Divydroatreptomycin), IMcldawien [1] ci

Antibiotika {Streptomycin [1]

mangedhafier Hygienezustand, Likraine [1] Bi

‘Verpackung (beschddigt) [1]

Austauach [1] Italien [1] B1

Hennz, {fehit) [1] Guatemala [1] B

Gesundheitazenifikat (unzureichend) |China [1] Bl

11]

Inaektenbefall (tote Insekien), Licraine [1] Bi

mangelhafte Konsenvierung [1]

betriigenache Verwendung von ‘Varainigtes

Identititskennzeichen, Produki-f [Kbnigreich [1] Bi

Markenfélachung [1]

Dokwmentation unz nend, nicht filr | b ar [1]

dan m Verzehr geeignat [1) o1
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Aniibiotika (Oxytetracyclin), Antiblotika | Argentinien [1] o1
{Streptomycin) [1]
Dokumentation unzureichend, Itakien [1] Bi

fier Hygienazusatand [1]

Antiblotika (Erythromycin), Antiblotika | China [1] 1

{Lincomycin) [1]

nicht geeignet filr Lebenamittel [1] Argentinian [1] B1

Antibiotika (Streptomycing, China [ 1] ol

Futtermittelzus atzstoff (Tyloain) [1]

Gegundheitazenifikat {unzureichend), | Kroatien [1] Bi

Kennz {fiahit) [1]

Paenibacillus app. [1] Deutachiand [1] E1

Entercbactenacesn [1] Bubgarien 1] E1

Antiblotika (Sulfamethoxazaol), Argentinien [1] o1

Antibiotika {Sulfathiazol) [1)

Verpackung {beachddigt) [1] Likraine [1] B1

erderb [1] Urnugueay [1] Bi

Cloatridium botulinum [1] 1] E1

Antibiotika {Chiosamphenicol), Indien [1] -

Nitrofurazon (SEM) [1]

neeartig: Cannabidiol [1] unbakannt [1] B1
] Sai Lanka [1] 1

Antibiotika {Chioramphenicol), Vietnam [1] -

Antibiotika {Tetracyching [1]

Fremdk drper (Plastikfragmente) [1] Hameun [1] c1

.lm::lslamsch. Produki-' Markenflschung | unbekannt [1] Bi

1

Antibiotika (Erythromycin), Antibiotika | China [1] o1

(Streptomycin) [1]

b ] Chile [1] Al
Antiblotika (Streptomycin), Antiblotika | Vietnam [1] 1
(Sulfamethazin) [1]

Antibiotika (Oxytetracyclin), Antiblotika | Vietnam [1] o1
{Tetracychin [1]

Antibiotika (Ciprofloxacing, Antibiotika | China 1] e
{Erythromycin) [1]

In diesem Fall ergibt die Abfrage fiir Honig als Ergebnis ,,E5“ und damit ein kritisches Ri-
siko, das der Stufe 4 zugeordnet wird. In das Feld ,,MaBBnahmen zur Beherrschung* kénnen

nun individuell die MaBBnahmen zu jeder bekannten Gefahr eingetragen werden.

Die angehéngte Liste mit den empfohlenen Handlungsanweisungen soll eine Hilfestellung

sein, das von Honig ausgehende ermittelte kritische Risiko beherrschbar zu machen.

Risikoklasse Empfohlene Handlungsanweisungen

Al, A2, A3, A4 Stufe 1

B1, B2, B3 Die ermiltellen Gefahrdungen werden in der Vereinbarung / Spezifikation festgelegl und missen vom Zulieferanten schriftlich

C1,GC2 ausgeschiossen wardan, so dass dis Gefahrdungen nicht eintraten.

0]

A5 Stufe 2

B4 Zusgalzlich zur Verginbarung [ Spezifikation muss der Zulieferant far die geliefere Ware ain Analysenzerifikal von einem akkreditieren
c3 Pruflabaratorium senden, in dem die Einhallung der vorgegebanan Verainbarungen bestaligl bzw. die Gefahrdungen ausgeschlossen
D2 werden.

E1

BS Stufe 3

C4,C5 Zusalzlich zu den Angaben in der Stufe 2 muss der Lieferant bestatigen, dass dieser Rohsloff / dieses Produkl nichl aus dem betreffenden
D3, D4 Herslellerand stammil,

E2,E3

Slufe 4

Zusalzlich zu den Stufen 2 und 3 werden nach Anlieferung der Roh<Einsalzstoffes Proben entnommen, und diese im Bezug auf die
festgelegle Gefahrdung{en) in ginem akkredilierlen Labor analysier. Die Freigabe des Roh-/Einsalzeloffes erdalgl erst nach Variegen der
Analysenergebnisse als Positvireigabe. Die betreffenden Lieferanten werden innerhalb eines vorgegebenen Zeilplans auditied (z.B.

Ligterantenaudit).

Die MaBnahmen fiir die Gefahr ,,Antibiotika: Streptomycin® kdnnten wie folgt aussehen:

Die Spezifikation enthélt einen Hinweis zum Grenzwert von Streptomycin

Der Lieferant muss fiir die gelieferte Ware ein Analysenzertifikat von einem akkreditier-
ten Laboratorium tibermitteln, aus dem ersichtlich ist, dass der Grenzwert fiir die betref-
fende Lieferung eingehalten wird.
Der Lieferant muss das Land angeben, aus dem die Lieferung stammt. Es sollten mog-
lichst folgende Lénder ausgeschlossen werden: Mexiko, Ruménien, Vietnam, Italien,
Spanien, Argentinien, Lateinamerika, Indien, China und Agypten, da hier bereits Gefah-
ren bekannt sind. Die Lander ergeben sich aus der Abfrage von SAFEFOOD-ONLINE
(Stand: 11.07.2019).
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d. Nach Anlieferung der Ware wird eine reprasentative Probe aus der Gesamtcharge ent-
nommen, um die Probe in einem akkreditierten Labor analysieren zu lassen. Es erfolgt
immer nur eine Freigabe, wenn die ermittelten Werte zu Streptomycin unterhalb des
Grenzwertes liegen. Dabei sollte immer eine aktive Freigabe erfolgen, d.h. der Rohstoff
bleibt so lange fiir die Weiterverwendung gesperrt, bis das Ergebnis der Untersuchung
vorliegt. Im Rahmen des Lieferantenmanagements sollte ein Lieferantenaudit eingeplant
werden, das in regelméfBigen Abstinden wiederholt wird.

Hintergrundinformation zu Streptomycin in Honig

Das Antibiotikum Streptomycin wird heute insbesondere zur Bekdmpfung von Feuerbrand ein-
gesetzt, verursacht durch Bakterien (Erwinia amylovora) auf Kernobstbdumen. Streptomycin
wirkt vor allem gut gegen Bliiteninfektionen, welche verhindert werden miissen, um den Feuer-
brand einddmmen zu konnen. Streptomycin hat offensichtlich den hochsten Wirkungsgrad aller
zurzeit bewilligten Bekdmpfungsmittel gegen Feuerbrand. Der Haupteintrag von Streptomycin
erfolgt durch die Bienendirekttreffer. Im Honig ist Streptomycin aber nahezu unbegrenzt stabil.
Die Anwendung von Streptomycin erfolgt unter strengen Auflagen. Der Einsatz ist nur begrenzt
wihrend der Bliitezeit und ausschlieBlich im Obsterwerbsanbau und in Vermehrungsbestinden
von Kernobst erlaubt. Der Einsatz muss dokumentiert werden. Der Grenzwert fiir Streptomycin
liegt bei 10 pg/kg. In Deutschland gab es besonders in 2008 viele Grenzwertiiberschreitungen,
vor allem in Baden-Wiirttemberg. Bei mehr als 50% aller untersuchten Proben wurden Werte
deutlich iiber dem Grenzwert ermittelt. Der hochste Wert wurde mit 114 pg/kg analysiert, d.h.
um das 14- fache erhoht. Aber auch vom Ausland (vor allem Mexiko, Ruménien und Argenti-
nien) gibt es viele Grenzwertiiberschreitungen, die besonders beobachtet werden miissen. Meh-
rere Tonnen Honig und daraus hergestellte Lebensmittel mussten vernichtet werden.

Tipp: Es wird empfohlen alle Gefahrdungen tiber die Abfragefunktion genau zu analysieren, so
dass nach dem HACCP Export diese richtig bewertet werden konnen.
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8.2 Beispiel HACCP Export ,,Mit einzelnen Gefihrdungen*

Mit der Abfrage ,,Mit einzelnen Gefdhrdungen* im Modul ,,HACCP Export* ist es moglich,
auf Basis aller in der Datenbank vorliegenden Meldungen einen HACCP Export fiir Roh-/Ein-
satzstoffe zu erstellen. Bei der Abfrage werden alle bisher bekannten Gefahrdungen vereinzelt
und spéter in einer Tabelle ausgegeben (siehe dazu das Beispiel fiir Paprikapulver).

Aktuell gibt es in der Datenbank sechs Gefahrdungskategorien:

Ausgabemdoglichkeit 2

Ausgabe mit einzelnen Gefdhrdungen

Folgende Gefahren einschlieBen:
[ biologische Gefahrdungen
@ chemische Geféhrdungen
@ physikalische Gefdhrdungen
B allergene Gefahrdungen
Betrug / Téuschungen

Sonstiges

Diese Gefahrdungskategorien sind in weitere Untergruppen gegliedert:

. biologische Gefihrdungen (vier weitere Untergruppen)

. chemische Gefihrdungen (neun weitere Untergruppen)

. physikalische Gefihrdungen (Untergruppe Fremdkdorper)
. allergene Gefihrdungen (Untergruppe Allergene)

. Betrug / Tduschungen (sechs weitere Untergruppen)

. Sonstiges (fiinf weitere Untergruppen)

AN AW N -

Die Positionen 5 (Betrug/ Tauschungen) und 6 (Sonstiges) sind wahlweise durch das Setzen
eines Hékchens mit abrufbar.

In der ersten Spalte des Excel-Exports konnen die eigenen (vom Unternehmen vergebenen)
Artikelnummern eingetragen werden, so dass eine eindeutige Zuordnung im Unternehmen
moglich ist. In der zweiten Spalte ist der Roh-/Einsatzstoff, fiir den die Abfrage erfolgte, ge-
nannt. In der dritten Spalte sind die bereits bekannten Gefahren mit der Anzahl der Meldun-
gen (Treffer) aufgefiihrt. Die Aufteilung erfolgt so, dass alle bekannten Gefahren in einem ei-
genen Feld ausgegeben werden. Dabei konnen Mehrfachnennungen in dieser Spalte moglich
sein, wenn diese Gefdhrdungen in unterschiedlichen Datensétzen als Kombinationen genannt
sind. Die Spalte vier zeigt alle Ursprungslénder an, die jeder bekannten Gefahr direkt zuge-
ordnet werden, In der Spalte 5 (RK 1) wird die Risikoklasse fiir die jeweilige Gefahrdung an-
gegeben (siehe auch Punkt 11 ,,Suche*: Abfrage nach bekannten Gefdhrdungen). Weitere Er-
lauterungen dazu finden sich unter Punkt 11.4: ,Ergebnis der Suchanfrage (Risikoland-
schaft)“. Bei der Option ,,Ausgabe mit einzelnen Gefahrdungen* erscheint mit RK2 (Spalte 6)
eine weitere Risikoklasse. RK 2 ermittelt die Risikoklasse fiir die Gruppe der jeweiligen Ge-
fahrdungskategorie. In der Spalte 7 (RK 3) wird wieder die Risikoklasse bezogen auf das ge-
samte Lebensmittel angegeben. Diese weicht in aller Regel von der RK 1 ab. In der letzten
Spalte ,,Maflnahmen zur Beherrschung* konnen analog zum HACCP nach Codex Alimenta-
rius die individuellen MafBBnahmen zur Beherrschung dieser Gefdhrdung(en) eingetragen wer-
den.

Fiir den Fall, dass keine Gefahrdung vorliegt, wird dies in der Analyse mit angegeben. Diese
Auswertungen zeigen schliissig, dass alle potenziellen Gefadhrdungen mitbetrachtet wurden.
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Die Zuordnung der Meldungen zu den einzelnen Gefidhrdungskategorien ergibt sich aus der
Tabelle ,,Darstellung der Ergebnisse®. Siehe hierzu die HACCP Abfrage (mit vereinzelten
Gefahrdungen) fiir Paprikapulver (die Abfrage umfasst den Zeitraum vom 01.01.1979 bis

17.12.2019):

HACCP PLAN
fir Roh- und Einsatzstoffe

safeiood-anline GmiH 04 .02 2021

Safefood-Online —=

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1979 -04.02.2021

Auswahl: Labansmitiel
Gruppe: Paprkapubar

[AtNr [Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren [Ursprungsland  [RK1 MafRnahmen zur Beherrschung
Paprikapulver biologische Gefihrdungen
pathogene Keime
Bacillus careus [10] Spanian [10]
Bacillus lichaniformis [3] Spanian [3]
Schimmalpilzbefall [1] China [1]
Salmonalla bovismorbificans [1] |sraal [1]
Salmonalla enterica [2] Ungam [2]
Salmonalla mbandaka [2] Spanian [2]
Salmonalla muanchen [51] Spanian [51]
Salmonalla muanster [1] China [1]
Salmonaella spp. [25] Spanian [2], China
[22], Tiirkei [1]

BSE / TSE

keine bekannt

nicht pathogene Keime

keing bekannt

Insekten / Parasiten

Insaktenbefall (Fakalian) [1]

[China [1]

Insektenbefall (tote Insektan) [1]

[China [1]

chemische Gefahrdungen

Biotoxine

|keine bekannt

Biokontamination

keine bekannt

Pestizide

Trazophos [1]

[Brasiien [1]

Oxamyi [1]

[Tirkei [1]

Schwermetalle

keine bekannt

Antibiotika / Arzneimittel [ Hormone

keing bekannt

chemische Kontamination

keins bekannt

Mykotoxine

Aflatoxine [125]

lsraal [2], Sidafrika
[2], Ungam [7],
Spanian [41],
Brasilian [2], Indian
[18], Ghana [2],
Ukraina [1], Tirkei
[6], Paru [17],
Athiopien [6], China
[14], Sri Lanka [1],
Kaosowva [5],
Niederdande [1]

Dchratoxin A [140]

Spanian [59], Paru
[30], China [35],
Athiopien [3],
Miedadanda [1],

Ungam [1],
unbakannt [4],
Tiirkai [1],
Ostameich [2]

Migration

kaine bakannt |

Radioaktivitat

keing bekannt |

physikalische Gefahrdungen

Fremdkdrper

keine bakannt

allergene Gefihrdungen

Allergena

Gluten [2] Sarbien [2]

MNussprotein (Mandeln) [58]

China [29], Spanian
[30]

RK1 = Risikoklassa fir Einzelgefahrdung, RK2 = Risikoklasse fir eine Gruppe der Gefdhrdungskatagona, RK3 = Risikoklasse fir gesamt Roh-/Einsatzstoff

* = Eigane Datensitze enthaltan
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Am Ende der Ausgabeliste erfolgt ein Excel Ausdruck mit einer vierstufigen Empfehlungsliste
mit moglichen Handlungsanweisungen fiir das Unternehmen fiir das/ die ausgewéhlte(n) Le-
bensmittel. Alle HACCP-Exporte konnen auch als Datei archiviert werden:

Risikoklasse Empfohlene Handlungsanweisungen

A1, A2, A3, A4 Stufe 1

B1,B2,B3 Die ermittelten Geféhrdungen werden in der Vereinbarung / Spezifikation festgelegt und missen vom Zulieferanten schrifich ausgeschlossen

C1,c2 werden, 5o dass die Gefahrdungen nicht eintreten

D1

A5 Stufe 2

B4 Zusétzlich zur Vereinbarung / Spezifikation muss der Zulieferant fiir die gelieferte Ware ein Analysenzertifikat von einem akkreditierten

c3 Priiflaboratorium senden, in dem die Einhaltung der vorgegebenen Vereinbarungen bestétigt bzw. die Geféhrdungen ausgeschlossen werden

D2

E1

B5 Stufe 3

C4,C5 Zusatzlich zu den Angaben in der Stufe 2 muss der Lieferant bestétigen, dass dieser Rohstoff / dieses Produkt nicht aus dem betreffenden

D3, D4 Herstellerland stammt.

E2,E3
Stufe 4
Zusatzlich zu den Stufen 2 und 3 werden nach Anlieferung der Roh-/Einsatzstoffes Proben entnommen, und diese im Bezug auf die festgelegte
Gefahrdung(en) in einem ekkreditierten Labor analysiert. Die Freigabe des Roh-/Einsatzstoffes erfolgt erst nach Vorliegen der
Analysenergebnisse als Positivireigabe. Die betreffenden Lieferanten werden innerhalb eines vorgegebenen Zeitplans auditiert (z.B.
Lieferantenaudit).

Tipp: Es wird empfohlen alle Gefdhrdungen {iber die Abfragefunktion genau zu analysieren,
so dass nach dem HACCP Export diese richtig bewertet werden konnen.

Bei der Ausgabeoption ,,mit einzelnen Gefdhrdungskategorien* ist es moglich nur ,,Food
Fraud* auszuwihlen:

Ausgabemaglichkeit 2

be mit einzelnen Gefihrd

Folgende Gefahren einschlieBen:
biclogische Geféhrdungen
chemische Gefahrdungen
physikalische Gefahrdungen
allergene Gefahrdungen

Betrug / Tauschungen

Sonstiges

Diese Abfrage sollte allerdings nicht fiir die Food Fraud Analyse eingesetzt werden, da in die-
sem Fall die Fragen des Food Fraud Moduls unberiicksichtigt bleiben. Daher wird empfohlen
fiir die Food Fraud Analyse immer das Food Fraud Modul (siehe hierzu Punkt 10 ,,Food
Fraud®) zu verwenden:

weiter mit Punkt 10

Bitte wihlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten Kategorien aus: Artikel hinzuflgen Gruppe verwalten

Paprikapulver ] Gruppe in Priifplan kopieren Gruppe in Food Fraud kopieren
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9 Priifplan

Mit dem Modul ,,Priifplan‘ ist es moglich, auf Basis aller in der Datenbank vorliegenden Mel-
dungen, einen individuellen Priifplan fiir Roh-/Einsatzstoffe, aber auch fiir die Fertigprodukte
zu erstellen. Bei der Abfrage werden alle bisher bekannten Gefdhrdungen summiert und in einer
Tabelle ausgegeben. Dieses Modul ist eine wertvolle Unterstiitzung bei der Erstellung bzw.
Optimierung unternehmensspezifischer Priifpléne.

Wie bei den Modulen HACCP Export und Food Fraud sind zunéchst die Artikel fiir den Priif-
plan auszuwihlen. Die Auswahl von Artikeln ist unter Punkt 7 ,,Auswahl und Gruppieren von
Artikeln fiir HACCP Export, Priifplan und Food Fraud* beschrieben.

9.1 Beispiel fiir einen Priifplan

Nach der Auswahl der Lebensmittel ist der (Abfrage-) Zeitraum zu wihlen. Fiir einen aussa-
gekriftigen Priifplan sollte der Zeitraum mindestens 5 Jahre umfassen. Danach kann der Ex-
port fiir eine gewéhlte Ausgabe gestartet werden:

Um den Prifplan-Export zu starten, klicken Sie bitte auf den folgenden Button.

Zeitraum eingrenzen: 01.01.2009 - 04072018 (Ohne Eingrenzung einfach leer lassen)

© mit Folgemeldungen
ohne Folgemeldungen

Export starten

Die Datenausgabe erfolgt als Excel File (siche Beispiel unten). Die Gefdhrdungen werden so
dargestellt, dass nach einer Berechnung mit einem hinterlegten Algorithmus ein vierstufiges
Model vorgeschlagen wird. Die Bewertung kann sich téglich dandern, wenn neue Daten zu
dem abgefragten Lebensmittel, Kontaktmaterial bzw. Futtermittel hinzugefiigt werden.

Die Auswertung macht Vorschldge zur Probenahme und Priifung. Diese sollte erfolgen bei:

(1) jeder Lieferung (entspricht der Einstufung ,,kritische Risiken*)

(2) jeder zweiten Lieferung (entspricht der Einstufung ,,nicht vertretbare Risiken*)
(3) zweimal pro Jahr (entspricht der )

(4) einmal pro Jahr erfolgen. (entspricht der )
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Priifplan Safefood-Online =
fir Roh- und Einsatzstoffe Flsihen greennes e

Safefood-Onling 18.12.2013

Die Datenausgabe wurde gingegranzl: 01.01.1979 -18.12.2018
duswahl Lebensmillel

Gruppe: lest
Paprikapulver Probenahme und Prifung
jede jede zweile | rweimal | einmal pra

Liaferung | Lieferung pra Jahr Jahr

Allergene

Gluten B1

Mussprolein (Mandeln)

Bestrahlung

Beslrahlung | B3

Batrug

Belreb nichl zugelassean B2

Belrug B1

Vardinnung f Strackung B1

Farben

annalo/Bdin/Narbixin (E160b) B4

Fasl Garmel B1

Orange I B1

Pararatl BS

Rhadamin B B1

Sudanrol | BS

Sudanral [l B1

Sudanral IV BS

Insekten / Parasiten

Insaklenbefall (Fakalian) B1

Inseklenbefall {lole Inseklan) B1

Hennzeichnung

Gesundheilszedifikal {fehlarhafl) Al

Gesundhailszedifikal {unzulassig) A2

My kotoxine
aflatoxine
Ochraloxin A

Pathogene Keime
Bacillus cameus
Bacillus lichanfarmis
Salmonella bovismarbificans E1
Salmonella enlerica E1
Salmanella mbandaka E1
Salmonella muenchen _

Salmonealla spp. E3
Schimmelpilzbatall E1

RS

Pestizide
Oxamyl D1
Triazaphoas o1

Die Ergebnisse werden dabei so gruppiert, dass diese den jeweiligen Gefidhrdungskategorien
zugeordnet werden. Die Auflistung zeigt aulerdem sehr deutlich, welche bekannten Geféhr-
dungen bisher aufgetreten sind. Es handelt sich bei der Darstellung der Ergebnisse lediglich um
einen Vorschlag fiir die Priifplanung. Die Ergebnisse basieren auf der validen Datenlage des
RASFF, die jederzeit um Daten aus dem eigenen Unternehmen ergidnzt werden koénnen.
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10  Food Fraud (ein wesentliches Lebensmittelsicherheitsrisiko)

Unter Food Fraud versteht man das vorsétzliche Inverkehrbringen von verfalschten Lebensmit-
teln mit dem Ziel, durch Verbrauchertduschung einen wirtschaftlichen Vorteil zu erzielen. Sie
werden auch héufig als ,,Economically motivated adulteration* (EMA) bezeichnet. Im erwei-
terten Sinne kann auch der Betrug mit (Lebensmittel-) Kontaktmaterialien darunter verstanden
werden.

Es gibt aktuell keine gesetzliche Definition fiir Food Fraud. Der GFSI (Global Food Safety
Initiative) Standard beschreibt Food Fraud als:

,»a collective term encompassing the deliberate and intentional substitution, addition, tampering
or misrepresentation of food, food ingredients or food packaging, labelling, product information
or false or misleading statements made about a product for economic gain that could impact
consumer health.” Die FDA (U. S. Food Drug Administration) beschreibt EMA als ,,fraudulent,
intentional substitution or addition of a substance in a product for the purpose of increasing the
apparent value of the product or reducing the cost of its production, i.e., for economic gain®.

Food Fraud stellt daher ein wesentliches Lebensmittelsicherheitsrisiko dar, das kontrolliert
bzw. minimiert oder ausgeschlossen werden muss.

In den vergangenen Jahren gab es etliche Vorfille wie z.B. mit Olivenol, Fisch, Bio-Produkten,
Milch, Getreide, Honig und Ahornsirup, Kaffee und Tee sowie Gewiirzen. Der ,,Pferdefleischs-
kandal““ zahlt nicht zu den ,,top 10“ Vorfillen, weil er - im Gegensatz zur o6ffentlichen- bzw.
Pressewahrnehmung - betriebswirtschaftlich wenig relevant war. Aktuell priift das Bundesmi-
nisterium fiir Justiz und Verbraucherschutz, wie auf wissenschaftlicher Grundlage ein Friih-
warnsystem entwickelt werden kann, das systemimmanente materielle Anreize zur Verbrau-
chertiuschung erkennt. Mit einem solchen System, das es bisher noch nicht gibt, kénnten Uber-
wachungsbehorden in die Lage versetzt werden, proaktiv gegen vermutete Tduschungen aber
auch gegen mit Tduschungen verbundene gesundheitliche Risiken bei der Produktion von Le-
bensmitteln vorzugehen. Systematische Beobachtungen von Produktionsvolumina, Preisverédn-
derungen und Warenstromen konnen dafiir die Grundlage bieten. Ein moglicher erster Ansatz
hierfiir ist die Internetseite www.lebensmittelklarheit.de.

10.1 Ausziige und Forderungen aus GSFI-Regelwerken:

Forderungen der GFSI (Global Food Safety Initative):

Hier miissen Aspekte beriicksichtigt werden, die iiber die traditionelle Betrachtung der Herstel-
lung sicherer Lebensmittel hinausgehen. In dem Leitfaden ,,Tackling Food Fraud Through Food
Safety Management Systems* (https://www.mygfsi.com/files/Technical Documents/201805-
food-fraud-technical-document-final.pdf) hat die GFSI Anforderungen zu Food Fraud verof-
fentlicht.

Die GFSI empfiehlt zwei wesentliche Schritte:

(1) Schwachstellenanalyse
Der Standard fordert, dass die Organisation iiber eine dokumentierte Schwachstellenbewertung
fiir Lebensmittelbetrug verfligt, um potenzielle Verwundbarkeiten zu identifizieren und
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MaBnahmen zur Bekdmpfung der Anfilligkeit in Bezug auf Food Fraud Vorrang einzuleiten.

(2) Food Fraud Minimierungsplan (Kontrollplan):

Der Standard verlangt, dass die Organisation iiber einen dokumentierten Plan verfiigt, der die
Kontrollmanahmen festlegt, die die Organisation implementiert hat, um die Risiken fiir die
offentliche Gesundheit aufgrund der identifizierten Schwachstellen im Bereich des Lebensmit-
telbetrugs zu minimieren.

Dieser Food Fraud Minimierungsplan muss vom Lebensmittelsicherheitsmanagementsystem
der Organisation unterstiitzt werden.

Fragen, die sich daraus ableiten:

a) Wie anfillig ist die Produktion des Lebensmittels fiir potentielle betriigerische Mallnahmen?
Verlangt wird eine Durchfiihrung eines Assessments zur Risikobetrachtung.

b) Welche Kontrollmalnahmen miissen implementiert werden, um dieses Risiko zu minimie-

ren?

Forderungen aus IFS Food, Version 7

Kriterium 4.4.4 (Einkauf):
Die zugekauften Rohmaterialien, Halbfertigprodukte und Verpackungsmaterialien werden ge-
méf den vorliegenden Spezifikationen und durch die Risikobewertung bestitigt, auf Authenti-
zitét gepriift. Der Priifplan beriicksichtigt mindestens definierte Lebensmittelsicherheits- und
Produktqualititsrisiken.
Die Frequenz und/ oder der Probenumfang basiert auf:

- Der Auswirkung von Rohmaterialien, Halbfertigprodukten und Verpackungsmateria-

lien auf das Endprodukt,
- Dem Lieferantenstatus

Fragen, die sich direkt daraus ableiten:

a) Gibt es einen Priifplan und wie wird dieser aktualisiert?
b) Wie werden Authentizitdtskriterien berticksichtigt?

Kriterium 5.6.7 (Produktanalysen):

Der Priifplan wird regelméBig gepriift und auf Grundlage der Ergebnisse, Gesetzesdnderungen
oder Gegebenheiten, die sich negativ auf die Produktsicherheit, -qualitit oder -legalitdt auswir-
ken konnen, aktualisiert.

Das Kriterium 5.6.7 Produktanalysen wird in Zusatzfragen und Querverweisen wie folgt kon-
kretisiert:

Wenn ein Alarmsystem dariiber informiert, dass eine Rohware aus einem bestimmten Land
regelméBig Gehalte einer gefdhrliche Substanz aufweist und wenn das Unternehmen diese
Rohware kauft, muss das Unternehmen die Héufigkeit der Analysen dieser Rohware erh6hen
um die Uberwachung zu verbessern. Wenn die Analysen allerdings immer gute Ergebnisse
liefern und wenn das Rohmaterial als eines mit niedrigem Risiko bekannt ist, kann das Unter-
nehmen entscheiden die Analysenhéufigkeit zu vermindern.
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Kriterium 4.20.1 (Food Fraud)

Die Zustiandigkeit fiir die Verwundbarkeitsanalyse und den Plan zur Verminderung von Le-
bensmittelbetrug ist eindeutig festgelegt. Die verantwortliche(n) Person(en) verfiigt / verfiigen
iiber entsprechende spezifische Kenntnisse und hat / haben die volle Unterstiitzung der Unter-
nehmensleitung.

Kriterium 4.20.2 (Food Fraud)

Es ist eine dokumentierte Verwundbarkeitsanalyse (,,Vulnerability Assessment®) fiir alle Roh-
materialien, Zutaten, Verpackungsmaterialen und ausgelagerten Prozesse durchgefiihrt, um die
Risiken in Bezug auf Austausch, Falschetikettierung, Verfalschung oder Imitation zu ermitteln.
Die Kriterien fiir die Verwundbarkeitsanalyse sind definiert.

Kriterium 4.20.3 (Food Fraud)

Ein dokumentierter Plan zur Verminderung von Lebensmittelbetrug ist entwickelt und umge-
setzt, um alle identifizierten Risiken zu kontrollieren. Dieser Plan bezieht sich auf die Verwund-
barkeitsanalyse. Die Methoden der Kontrolle und Uberwachung sind definiert und umgesetzt.

Kriterium 4.20.4 (Food Fraud)

Die Verwundbarkeitsanalyse wird regelmifBig, mindestens jahrlich, und/ oder im Fall von er-
hohtem Risiko tiberpriift. Falls notwendig, wird der Plan zur Vermnderung von Lebensmittel-
betrug angepasst.

Forderungen aus BRC Food, Version 8

Kriterium 5.4.1

Das Unternehmen muss iiber das Verfahren verfiigen, um auf die Informationen {iber histori-
sche und sich entwickelnde Bedrohungen der Lieferketten zuzugreifen, die moglicherweise ein
Risiko der Verfélschung oder des Ersatzes von Rohmaterialien (wie etwa gefdlschte Rohmate-
rialien) darstellen. Solche Informationen kdnnen aus folgenden Quellen stammen:

- Handelsverbande

- Regierungsquellen

- private Forderzentren.

Kritertum 5.4.2

Eine dokumentierte Schwachstellenbewertung aller Rohmaterialien von Lebensmitteln oder

Gruppen derselben muss durchgefiihrt werden, um das potenzielle Risiko der Verfélschung

oder des Austauschs zu bewerten. Dies muss Folgendes beriicksichtigen:

- historische Nachweise fiir Austausch oder Verfilschung

- Wirtschaftliche Faktoren, die Verfialschung oder Austausch moglicherweise attraktiver ma-
chen

- Einfachheit des Zugangs zu den Rohmaterialien in der Lieferkette

- Genauigkeit der Routinetests, um Verfdalschungen zu identifizieren

- Eigenschaften des Rohmaterials.

Diese Bewertung muss in Form eines dokumentierten Schwachstellenbewertungsplans aufge-
arbeitet werden. Dieser Plan muss fortdauernd iiberpriift werden, um die sich d&ndernden 6ko-
nomischen Umstdnde und Marktintelligenz widerzuspiegeln, die moglicherweise Einfluss auf
die potenziellen Risiken haben. Dies muss jahrlich formal tiberpriift werden.
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Kriterium 5.4.3

Wenn bei bestimmten Rohmaterialien ein besonders hohes Risiko von Verfilschung oder Aus-
tausches festgestellt wird, muss der Schwachstellenbewertungsplan angemessene Sicherheiten
bzw. Testverfahren umfassen, um das Risiko zu reduzieren.

Kriterium 5.4.4

Wo fertige Produkte besonders gekennzeichnet sind oder Behauptungen aufgestellt werden, die
vom Status eines Rohmaterials abhéngen, muss der Status von jeder Charge des Rohmaterials
verifiziert werden. Diese Behauptungen umfassen:

- Spezifische Herkunft oder Ursprung

- Aussagen liber Sorte/Art

- gesicherter Status (z.B. Global GAP)

- Status genetisch verdnderte Organismen (GMO)

- Identitit bewahrt

- benannte spezifische Zutaten des Warenzeichens

Die Einrichtung muss Rechnungsunterlagen, Unterlagen iiber Riickverfolgbarkeit von Rohma-
terialverwendung sowie iiber die Verpackung von Endprodukten fithren, um Aussagen iiber den
Status zu belegen. Am Standort miissen dokumentierte Tests zur Massenbilanz durchgefiihrt
werden. Die Héufigkeit dieser Tests muss den spezifischen Programmanforderungen entspre-
chen, oder, wenn dies nicht spezifiziert ist, miissen diese mindestens alle 6 Monate durchgefiihrt
werden.

Kriterium 5.4.5

Wenn Aussagen iiber die Produktionsmethoden getroffen werden (z.B. aus kontrolliert biolo-
gischem Anbau, halal, koscher) muss der Standort den notwendigen Zertifizierungsstatus bei-
behalten, um diese Aussage machen zu kénnen.

Kriterium 5.4.6

Der Prozessfluss fiir die Produktion von Produkten, iiber die Aussagen getroffen werden, muss
dokumentiert und potenzielle Kontaminationsbereiche oder Verluste der Identitdt miissen iden-
tifiziert werden. Geeignete Kontrollen miissen eingesetzt werden, um die Integritdt der Pro-
duktaussagen sicherzustellen.

Fazit:

Es gibt sicherlich viele Mdglichkeiten zur Durchfiihrung eines Assessments zur Risikobetrach-
tung und daraus abgeleitete KontrollmaBBnahmen, die im Betrieb implementiert werden miissen,
um dieses Risiko zu minimieren. Genau zu diesem Zweck wurde die Datenbank SAFEFOOD-
ONLINE entwickelt. Entweder kann die Analyse innerhalb der HACCP Analyse gemacht wer-
den oder mit dem speziell dafiir entwickelten Food Fraud Tool.

Anmerkung:
Bei der Ausgabeoption 2 (Ausgabe mit einzelnen Gefahrdungskategorien) im Modul
HACCP-Export* (siehe auch 8.2) ist es moglich nur ,,Food Fraud* auszuwihlen:
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Ausgabemaglichkeit 2

be mit einzelnen Gefihrd

Folgende Gefahren einschlieBen:
biclogische Geféhrdungen
chemische Gefahrdungen
physikalische Gefahrdungen
allergene Gefahrdungen

Betrug / Tauschungen

Sonstiges

Diese Abfrage sollte allerdings nicht fiir die Food Fraud Analyse eingesetzt werden, da in die-
sem Fall die Fragen des Food Fraud Moduls unberiicksichtigt bleiben. Daher wird empfohlen
fiir die Food Fraud Analyse immer das Food Fraud Modul zu verwenden.

Bei der Abfrage ,,Food Fraud* werden folgende Meldungen miteinbezogen:

— Bestrahlung (illegal bestrahlte Lebensmittel)

— GMO (Meldungen zu gentechnisch modifizierten Organismen oder Lebensmitteln)

— neuartige Lebensmittel

— Betrug (z.B. illegaler Import)

— Farben (z.B. illegale Zugabe oder nicht korrekt gekennzeichnete Lebensmittel)

— Zusammensetzung (z.B. Zumischungen in die Rezeptur oder direkt zum Lebensmittel)
— Kennzeichnung (z.B. fehlerhafte Kennzeichnung oder gefdlschte Gesundheitszertifikate)

10.2 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD

Wie bei den Modulen HACCP Export und Food Fraud sind zunéchst die Artikel fiir den Priif-
plan auszuwiéhlen. Die Auswahl von Artikeln ist unter Punkt 7 ,,Auswahl und Gruppieren von
Artikeln fiir HACCP Export, Priifplan und Food Fraud* beschrieben.

Nachdem die Auswahl der Lebensmittel abgeschlossen ist, kann der Export gestartet werden:

Um die Food Fraud Analyse zu starten, klicken Sie bitte auf den folgenden Button.

Zeitraum eingrenzen: 01.01.2009 - 04.07.2018

{Empfohlener Mindestzeitraum 1 Jahr oder kemplett)

o mit Folgemeldungen Eigene Daten mit auswerten
ohne Folgemeldungen

Food Fraud Analyse starten
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10.2.1 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD am Beispiel Haselniisse

Food Fraud Analyse starten

10.2.1.1 Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit am Beispiel Haselniisse

Auftrittswahrscheinlichkeit
Haselniisse

Frage Al/4

Gibt es bekannte Vorfélle zu Lebensmittelbetrugsvorféllen aus der Vergangenheit?
Gibt es aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall

1 - 3 Vorfalle

4 - 6 Vorfdlle

7 - 10 Vorfalle

11 und mehr Vorfélle

Diese Auswertung erfolgt direkt durch Safefood-Online. Keine Anderungen méglich.

Details anzeigen

Bei der Anzeige der Details konnen folgende bekannte Gefahrdungen eingeblendet werden:

Details anzeigen

| Rakannte cefahren e g
Kennzeichnung

Genusstauglichkeitskennzeichen [1] Torkei [1]
Gesundheitszertifikat [11] Torkei [11]
Gesundheitszertifikat (unzuldssig) [19] Tarkei [17], Aserbaidschan [2]
Gesundheitszertifikat (fehlerhaft) [1] Turkei [1]
Gesundheitszertifikat (fehlt) [6] Tarkei [5], Serbien [1]
Kennzeichnung (fehlerhaft) [2] Tarkei [2]

Kennzeichnung (fehlt) [1] Torkei [1]

Analysenbericht (fehlt) [7] Tarkei [7]

Kennzeichnung (unzureichend) [1] Torkei [1]
Gesundheitszertifikat (betrigerisch) [4] Tarkei [4]

Betrug

ilegaler Import [2] Tarkei [2]

Betrug: Nussprotein (Erdnuss) [12] Georgien [12]
Analysenbericht (unzuldssig) [2] Aserbaidschan [2]

Hinweis: Bei der Abfrage fiir ,,Haselniisse* ist mit der hochsten Stufe in Frage A 1/4 bereits
auch die hochste Auftrittswahrscheinlichkeit (die hochste Risikoeinstufung) erreicht. Die tibri-
gen Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit haben in diesem Fall keinen Einfluss mehr. Diese
Ergebnisse werden spiter in die Risikomatrix iibernommen. Wenn als Ergebnis z.B. 4-6 Vor-
félle identifiziert wurden, kann durch die folgenden drei Fragen die Auftrittswahrscheinlichkeit
noch ,,erh6ht werden (Risiko nimmt zu).
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Frage A 2/4

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?
Daten vom Einkauf / Lieferant

Es gibt keine Preisschwankungen.

Preisschwankungen sind im erwarteten Bereich.

Preisschwankungen mehr als 10% - 20% (ber dem erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 20% - 40% (ber dem erwarteten Bereich.

© Preisschwankungen mehr als 40% Uber dem erwarteten Bereich.

Frage A 3/4

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex ist die
Lieferkette? Sind Manipulationen maoglich?

Wahlen Sie das Ursprungsland fir das Rohmaterial:
Aserbaidschan Georgien Italien Tiirkei

mehrere Ldnder kénnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste
Bewertung herangezogen

keine Risiken

vertretbare Risiken
bedingt vertretbare Risiken
nicht vertretbare Risiken

kritische Risiken

Diese Auswertung erfolgt durch Safefood-Onfine mit dem Cor('u’é:tfon Perceptions Index (CPI) und dem
Global Competitiveness Index (GCI). Keine Anderungen mdglich.

Frage A 4/4

Wie ist der Markt fiir das Rohmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / GroBe des Marktes)? Ist der Rohstoff
immer verfligbar oder wie ist die Verfigbarkeit auBerhalb der Ernte?

Einschatzung von QM / QS und Einkauf
Der Markt ist gro und das Produkt immer verfligbar, unabhéngig von dem Erntezeitpunkt.
Der Markt ist gut (berschaubar. Rohstoff ist nicht so wertvall und es gibt viele Lieferanten.
Beschaffung ist ganzjéhrig méglich. Es gibt selten Engpésse.
Rohware wird nur von Handlern gekauft.

© Der Markt ist klein, haufig intransparent und es gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind sehr
teuer.

Fiir jede Frage muss eine Antwort angeklickt werden, nur dann geht es weiter zur Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit.

Weiter zu Entdeckungswahrscheinlichkeit
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10.2.1.2 Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit am Beispiel Haselniisse

Entdeckungswahrscheinlichkeit

Haselniisse

Frage E 1/4

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitédtsverschllsse / Siegel / Plomben?

Antwort aus den Wareneingangsprifungen und Meldungen dazu

© Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen gepriift. Es
gibt keine bekannten Beschadigungen.

Originalitatswverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen gepriift. Es
gibt 1 - 2 bekannte Beschadigungen pro Jahr.

Originalitatsverschluss ist nicht immer vorhanden aber erforderlich. Es gibt 3 - 10 Vorfalle pro
Jahr mit beschadigten Originalitatsverschlissen, Siegeln oder Plomben.

Originalitatsverschluss fehlt immer wieder, obwohl erforderlich {(mehr als 10 Vorfélle im Jahr) und
ist vorgeschrieben.

Kein manipulationssicherer Originalitdtsverschluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Frage E 2/4

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs {unverarbeitet oder verarbeitet, z.B., geschalt, geschnitten,
zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie viele Stationen gibt es vom
Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet.

Es gibt keine bekannten Verfalschungen flr das Produkt und es kann aus ékonomischer
Einschatzung davon ausgegangen werden, dass es wenig sinnvoll ist zu verfalschen.
Da es bekannte Vorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht méglich,

© Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder Handler. Mindestens der Erzeuger oder Handler ist
GFSI zertifiziert.

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als vertrauenswirdig eingestuft wird (z.B.
mehrjahrige Zusammenarbeit).

Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde noch nie besucht und es gibt mindestens mehr als
zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des Rohstoffs, der beschafft wird.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mdgliche Schwachstellen auch nicht erkannt und bewertet werden kdnnen.
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Frage E 3/4
Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verfédlschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditplanung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfadlschungen und Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereignissen), Rickverfolgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angesprochen, die von den Lieferanten in vollem Umfang
erfillt werden.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefilhrt. Themen wie Verfélschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden (noch) nicht
ausreichend thematisiert.

© Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden nicht ausreichend
thematisiert und nicht in vollemn Umfang vom Lieferanten erfiillt.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht systematisch geplant werden, sondern sich eher
situativ ergeben.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten Lieferantenaudits.

Frage E 4/4

Wie einfach konnen heute die bekannte(n) ader magliche(n) Verfélschungen bei Routineuntersuchungen
festgestellt werden? Gibt es liberhaupt Untersuchungen oder Moglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht
der Priifplan aus?

Einschétzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfalschungen.
Da es bekannte Vorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht moglich,

© Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung um die mégliche Verfélschung festzustellen. Die
Methode ist in unserem Unternehmen oder beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan mit
festgelegtem Intervall hinterlegt.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersuchungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefuhrt werden kénnen.

Es gibt einen Priifplan, der diese Nachweismethode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authentizitdt werden auch externe Laboratorien beauftragt.

Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Verfalschungen festzustellen, die jedoch nur in
wenigen speziellen Laboratorien durchgefiihrt werden kénnen. Diese Untersuchungen sind sehr
kostspielig und kommen nur dann zum Einsatz, wenn Verfalschungen oder Betrug bekannt sind
oder wenn Meldungen dazu vorliegen.

AbschlieBen

Information

Ihre Daten wurden gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.

FOOD FRAUD Analyse Excel-Export starten
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10.2.1.3  Auswertung in einer Excel Tabelle
Nach der Abfrage 6ffnet sich eine neue Excel-Tabelle mit vier Bléttern:
10.2.1.4 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse
Im ersten Blatt werden alle Ergebnisse der ausgewéhlten Gruppe zusammenfassend dargestellt.
So kann jederzeit nachvollzogen, werden, wie die jeweiligen Fragen beantwortet wurden. Die

Farbe zeigt dabei die Einstufung in der Risiko-Matrix an.

Diese Excel Tabelle kann beliebig erweitert werden, so z. B. mit dem Namen des Lieferanten,
dem aktuellen Preis oder dem Stand der Zertifizierung und weiteren Eintragungen.

FOOD FRAUD - Ergebijisse
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Im zweiten Blatt werden alle ausgewihlten Artikel in einer Risikomatrix in die Felder Al bis
ES einsortiert, je nachdem, welche Risikobewertung sich aus der Analyse ergibt. Die Bewer-
tung der Auftritts- und Entdeckungswahrscheinlichkeit wird in die Matrix iibernommen und in
das entsprechende Feld eingetragen. Dieses Abfragetool funktioniert nur dann, wenn einzelne
Lebensmittel, Kontaktmaterialien oder Futtermittel abgefragt werden. Aus diesem Grunde wer-
den alle Artikel vereinzelt und Gruppen in einzelne Artikel aufgelost.

Fiir die Einstufung gelten folgende Regeln:
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Auftrittswahrscheinlichkeit
Feld 1: unwahrscheinlich
Feld 2: sehr selten

Feld 3: selten

Feld 4: moglich

Feld 5: hiufig

Am Ende wird die hochste Einstufung der vier Fragen in das betreffende Feld (1 — 5) iibernom-
men). Die Einstufung ergibt sich somit aus der Beantwortung aller Fragen. Die hochste Einstu-
fung der 4 Fragen wird in das entsprechende Feld iibernommen. Das Ergebnis zu den beiden
Fragen A 1/4 und A 3/4 ergibt sich aus den Daten, die in Safefood-Online bereits hinterlegt
sind.

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Feld A: sicher

Feld B: wahrscheinlich

Feld C: ziemlich wahrscheinlich
Feld D: eher selten

Feld E: unwahrscheinlich

Auch bei der Entdeckungswahrscheinlichkeit wird am Ende die hochste Einstufung der vier
Fragen in das betreffende Feld (A — E) iibernommen).

Die Regeln zur Einstufung sind unter Punkt 10.3 ausfiihrlich beschrieben.

FOOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE  §5fefood-Online "=

.
fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhéhen _—
safefood-online GmbH 17.03.2019

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt. 01.01.1979 - 17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontakimaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

haufig
5
maglich
4

selten
3

sehr selten

Auftrittswahrscheinlichkeit

unwsahrscheinlich

' -
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10.2.1.6 Blatt 3: Minimierungsstrategie

Bei jeder Abfrage ergibt sich eine Liste mit ,,empfohlenen Handlungsanweisungen* fiir die ge-
wihlten Artikel bzw. Gruppen, dargestellt in einer Food Fraud - Minimierungsstrategie.

FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie Safefood _0n| ine —

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhéhen
safefood-online GmbH 17.03.2013

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt. 01.01.1979-17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Haselnlisse

Frage Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt|Prifplan Gberprifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
es aktuell auftauchendea Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen? im Rahmen der Wareneingangsprifung méglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einfliisse, wie zB. Preisschwankungen am Markt?  |Wenn der Preis dauerhaft sehr volatil ist und/ oder die Preise deutlich
ansteigen, sollte ein Austausch des Rohstoffes geprift werden.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie |Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPl und maglichst
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich? hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100, wobei 100 die geringste
‘Wahrnehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdgliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCI) ist ein Indikator fir die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hachste

Wie ist der Markt fiir das Rohmaterial (zB. Wert von Rohstoff/ Grifie des Marktes)? Ist |Wenn der Preis sehr volatil ist und/ oder der Markt intransparent ist und mit
der Rohstoff immer verfugbar oder wie ist die VVerfligbarkeit aulterhalb der Ernte? wenig Wettbewerb ablduft, sollte ein Austausch des Rohstoffs geprift

Wie ist der Transporweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es Keine weiteren Maknahmen erforderlich.
Originalititsverschlisse / Siegel / Plomben?

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, zB., geschalt, [Keine weiteren Maknahmen erforderlich.
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Gibt es heute bereits Kontrollmalinahmen, wie zB. Lieferantenaudits, in denen Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fir Lieferanten,
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekie |basierend auf den eingeschatzten Rohstoffrisiken.
auditiert werden? Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse

und Bewertung der damitzusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmtwerden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfille bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Wie einfach kénnen heute die bekannte{n) oder mégliche({n) Verfilzchungen bei Keine weiteren Maknahmen erforderlich.
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es (berhaupt Untersuchungen oder
Méaglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Priifplan aus?

Eigene Bewertung:

Unter Punkt 3 sind die geltenden Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit
(Fragen A 1 — A 4) und zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E 1 — E 4) aufgefiihrt.

Am Ende jeder Sitzung werden die Daten gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.
Bei der ndchsten Analyse konnen die zuvor ermittelten Ergebnisse jederzeit wieder neu bewer-
tet und damit auch neu berechnet werden. So kénnen sich durchaus neue Empfehlungen und
Handlungsanaweisungen ergeben. Alle Ergebnisse konnen auch elektronisch bearbeitet und
nach dem Download archiviert werden.

Wichtiger Hinweis: Eigene Bewertung der Handlungsanweisungen

Am Ende der Liste mit den ,,Handlungsanweisungen* gibt es die Mdglichkeit eine eigene Be-
wertung mit abzugeben. Diese eigene Bewertung ist sehr wichtig, denn auch das beste Abfra-
getool ersetzt nicht die eigene Bewertung, die mit gesundem Menschenverstand nochmals iiber-
priift wurde. So ist es z.B. sicherlich nicht erforderlich, dass jedes Gebinde einen Originalitéts-
verschluss hat, wenn die komplette Ladung eines LKWs angeliefert wird, und der LKW als
solcher mit einem Originalitdtsverschluss verplombt ist. Oder ein anderes Beispiel: wenn eine
Rohware noch im Originalzustand ist wie z.B. ganze Haselniisse, dann ist die Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit, dass eine andere Schalenfrucht, wie z.B. Erdniisse zugemischt wurde,
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sicherlich leicht zu entdecken. Ganz anders ist dies bei Haselnussmehl und dem mdglichen
Beimischen von Erdnussmehl oder anderen Komponenten zu bewerten.

10.2.1.7 Blatt 4: Food Fraud Vorfille

Auf dem vierten Blatt sind alle bekannten Betrugstille fiir jeden abgefragten Artikel tabella-
risch dargestellt.

FOOD FRAUD - Vorfille Safefood-Online _=

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
safefood-online GrnbH 17.03.2019

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1979 - 17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Art.Nr Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren [Ursprungsland
Haselniisse Betrug / Téauschungen
Bestrahlung
keine bekannt |
GMO

keine bekannt |
neuartige Lebensmittel
keine bekannt |

Betrug

Analysenbericht (unzuldssig) [2] Aserbaidschan [2]
Betrug: Mussprotein (Erdnuss) [12] Geaorgien [12]
illegaler Import [2] Tiirkei [2]
Farben

keine bekannt |

z tzung

keine bekannt |
Kennzeichnung

Gesundheitszertifikat (fehlt) [6] Tiirkei [6], Serbien [1]
Analysenbericht (fehlt) [7] Tirkei [7]
Gesundheitszertifikat (betriigerisch) [4] Tirkei [4]
Gesundheitszertifikat (unzulassig) [19] Tiirkei [17], Aserbaidschan [2]
Genusstauglichkeitskennzeichen [1] Tiirkei [1]
Gesundheitszertifikat [11] Tiirkei [11]
Gesundheitszertifikat (fehlerhaft) [1] Tiirkei [1]

Kennzeichnung (fehlerhaft) [2] Tiirkei [2]

Kennzeichnung (fehlt) [1] Tiirkei [1]

Kennzeichnung (unzureichend) [1] Turkei [1]

Diese Liste der Food Fraud Vorfille ist identisch mit der Liste der Details, die bei der Frage A
1/4 angezeigt werden kann.

Tipp:
Es wird empfohlen alle Ergebnisse genau zu analysieren, so dass nach dem Food Fraud Export
diese richtig bewertet werden konnen.
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10.2.2 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD am Beispiel Thunfisch
Food Fraud Analyse starten

10.2.2.1  Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit am Beispiel Thunfisch

Auftrittswahrscheinlichkeit
Thunfisch

Frage Al1/4

Gibt es bekannte Vorfélle zu Lebensmittelbetrugsvorféllen aus der Vergangenheit?
Gibt es aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall

1 - 3 Vorfédlle

4 - 6 Vorfélle

7 - 10 Vorfalle

11 und mehr Vorfélle

Diese Auswertung erfolgt direkt durch Safefood-Online. Keine Anderungen méglich.

Details anzeigen

Hinweis: Bei dieser Abfrage fiir ,,Thunfisch* ist mit der hochsten Stufe in Frage A 1/4 wie
bereits bei dem Beispiel unter 2.1 Haselniisse die hochste Auftrittswahrscheinlichkeit (das

hochste Risiko) erreicht.

Frage A 2/4

Wie stark sind die ékonomischen Einfliisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?
Daten vom Einkauf / Lieferant

Es gibt keine Preisschwankungen.
Preisschwankungen sind im erwarteten Bereich.

© Preisschwankungen mehr als 10% - 20% Uber dem erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 20% - 40% Uber dem erwarteten Bereich.

Preisschwankungen mehr als 40% (ber dem erwarteten Bereich.
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Frage A 3/4

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex ist die
Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie das Ursprungsland fiir das Rohmaterial:
Indonesien Spanien Sri Lanka Thailand

mehrere Lander kénnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste
Bewertung herangezogen

keine Risiken

vertretbare Risiken
bedingt vertretbare Risiken
nicht vertretbare Risiken

kritische Risiken

Diese Auswertung erfolgt durch Safefood-Onfine mit dem Cowﬁtion Perceptions Index (CPI) und dem
Global Competitiveness Index (GCI). Keine Anderungen mdéglich.

Frage A 4/4

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / GroBe des Marktes)? Ist der Rohstoff
immer verfligbar oder wie ist die Verfligbarkeit auBerhalb der Ernte?

Einschatzung von QM / QS und Einkauf
Der Markt ist groB und das Produkt immer verfligbar, unabhangig von dem Erntezeitpunkt.
Der Markt ist gut Uberschaubar. Rohstoff ist nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.
© Beschaffung ist ganzjghrig mdglich. Es gibt selten Engpésse.
Rohware wird nur von Handlern gekauft.

Der Markt ist klein, haufig intransparent und es gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind sehr
teuer.

Fiir jede Frage muss eine Antwort angeklickt werden, nur dann geht es weiter zur Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit.

Weiter zu Entdeckungswahrscheinlichkeit
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10.2.2.2  Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit am Beispiel Thunfisch

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Thunfisch

Frage E 1/4

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitdtsverschliisse / Siegel / Plomben?

Antwort aus den Wareneingangsprifungen und Meldungen dazu

© Originalitédtsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frilchten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Besch&digungen geprift. Es
gibt keine bekannten Beschadigungen.

Originalitétsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Friichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mdgliche Beschédigungen gepriift. Es
gibt 1 - 2 bekannte Besch&digungen pro Jahr.

Originalitéatsverschluss ist nicht immer vorhanden aber erforderlich. Es gibt 3 - 10 Vorfalle pro
Jahr mit beschadigten Originalititsverschliissen, Siegeln oder Plomben.

Originalitétsverschluss fehlt immer wieder, obwohl erforderlich (mehr als 10 Vorfalle im Jahr) und
ist vorgeschrieben.

Kein manipulationssicherer Originalitdtsverschluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Frage E 2/4

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, z.B., geschélt, geschnitten,
zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie viele Stationen gibt es vom
Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet.

Es gibt keine bekannten Verfélschungen fiir das Produkt und es kann aus Skonomischer
Einschatzung davon ausgegangen werden, dass es wenig sinnvoll ist zu verféalschen.
Da es bekannte Varfélle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich,

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder Handler. Mindestens der Erzeuger oder Handler ist
GFSI zertifiziert.

© Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als vertrauenswirdig eingestuft wird (z.B.
mehrjahrige Zusammenarbeit).

Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde noch nie besucht und es gibt mindestens mehr als
zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des Rohstoffs, der beschafft wird.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mdgliche Schwachstellen auch nicht erkannt und bewertet werden kénnen.
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Frage E 3/4

Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verféalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditplanung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfélschungen und Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereignissen), Rickverfalgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angesprochen, die von den Lieferanten in vollem Umfang
erfiillt werden.

© Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden (noch) nicht
ausreichend thematisiert.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefilihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden nicht ausreichend
thematisiert und nicht in vollem Umfang vom Lieferanten erflllt.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht systematisch geplant werden, sondern sich eher
situativ ergeben.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten Lieferantenaudits.

Frage E 4/4

Wie einfach kdnnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei Routineuntersuchungen
festgestellt werden? Gibt es Gberhaupt Untersuchungen oder Méglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht
der Priifplan aus?

Einschatzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfélschungen.
Da es bekannte Vorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich,

© Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung um die mdgliche Verfalschung festzustellen. Die
Methode ist in unserem Unternehmen oder beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan mit
festgelegtem Intervall hinterlegt.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersuchungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefiihrt werden konnen.

Es gibt einen Prifplan, der diese Nachweismethode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authentizitdt werden auch externe Laboratorien beauftragt.

Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Verfélschungen festzustellen, die jedoch nur in
wenigen speziellen Laboratorien durchgefiihrt werden kénnen. Diese Untersuchungen sind sehr
kostspielig und kommen nur dann zum Einsatz, wenn Verfélschungen oder Betrug bekannt sind
oder wenn Meldungen dazu vorliegen.

Wenn alle Lebensmittel und/ oder Kontaktmaterialien bzw. Futtermittel analysiert wurden,
kann die Auswertung gestartet werden.

AbschlieBen

Information

Ihre Daten wurden gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.

FOOD FRAUD Analyse Excel-Export starten
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10.2.2.3  Auswertung in einer Excel Tabelle
Nach der Abfrage 6ffnet sich eine neue Excel-Tabelle mit vier Bléttern:

10.2.2.4  Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse

Im ersten Blatt werden alle Ergebnisse der ausgewéhlten Gruppe zusammenfassend dargestellt.
So kann jederzeit nachvollzogen, werden, wie die jeweiligen Fragen beantwortet wurden. Die
Farbe zeigt dabei die Einstufung in der Risiko-Matrix an.

Diese Excel Tabelle kann beliebig erweitert werden, so z. B. durch den Namen des Lieferanten
oder dem aktuellen Preis.

FOOD FRAUD - Ergebnisse

und Verpackung

Fragen zu Auftrittswahrscheinlichkeit
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Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit

Wi ist die Beschaffenheit des Rohstoffs {unverarbeitet oder
werarbeitet, 2B, geschilt, geschnitien, zeddeinert, vermahlen, Tiissig iinnen wder migl

‘oder anderweitiy weiterverarbeitet) und wie vicle Stationen gibtes  Gibt es it ‘wie 2.8, Lik festgestellt werden?

Wi ist der Transportweg 7 Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibd es wom Anbau baw. der Gewinnung (Erzeuger] Produzent) bis zur in denen Themen wie i i it Gibt es i et des
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Im zweiten Blatt werden alle ausgewéhlten Artikel in einer Risikomatrix in die Felder A1 bis
ES einsortiert, je nachdem, welche Risikobewertung sich aus der Analyse ergibt. Die Bewer-
tung von Auftrittswahrscheinlichkeit und Entdeckungswahrscheinlichkeit wird in die Matrix
iibernommen und in das entsprechende Feld eingetragen. Dieses Abfragetool funktioniert nur
dann, wenn einzelne Lebensmittel, Kontaktmaterialien oder Futtermittel abgefragt werden. Aus
diesem Grunde werden alle Artikel vereinzelt und Gruppen in einzelne Artikel aufgeldst.

Fiir die Einstufung gelten folgende Regeln:
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Auftrittswahrscheinlichkeit
Feld 1: unwahrscheinlich
Feld 2: sehr selten

Feld 3: selten

Feld 4: moglich

Feld 5: hiufig

Am Ende wird die hochste Einstufung der vier Fragen in das betreffende Feld (1 — 5) iibernom-
men). Die Einstufung ergibt sich somit aus der Beantwortung aller Fragen. Die hochste Einstu-
fung der 4 Fragen wird in das entsprechende Feld iibernommen. Das Ergebnis zu den beiden
Fragen A 1/4 und A 3/4 ergibt sich aus den Daten, die in Safefood-online bereits hinterlegt sind.

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Feld A: sicher

Feld B: wahrscheinlich

Feld C: ziemlich wahrscheinlich
Feld D: eher selten

Feld E: unwahrscheinlich

Auch bei der Entdeckungswahrscheinlichkeit wird am Ende die hochste Einstufung der vier
Fragen in das betreffende Feld (A — E) iibernommen).

Die Regeln zur Einstufung sind unter Punkt 10.3 ausfiihrlich beschrieben.

FOIOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE o H =
Eﬁohmatﬁrialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen g.ﬂ!ﬁtﬁgg Cgcle.! |elrﬂg q

safelsad-arling GabH 13.03.2019

Die Datenausgabe wurde eingegrenzl: 01.01.1879 - 13.03.2019
Auswahl: Lebensmiltel

Gruppe: Thunfisch

Die Barechnung erdokyle ahne Folgemeldungen

5
magich
4

Sl el
2
1

Auftrittswahrscheinlichkeit
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10.2.2.6  Blatt 3: Minimierungsstrategie

Bei jeder Abfrage ergibt sich eine Liste mit ,,Empfohlene Handlungsanweisungen fiir die ge-

wihlten Artikel bzw. Gruppen.

FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
saferigod-anling GmbH 13.03.2019

Safefg_pd-OnI ine

Riziken erken und Chancen erhahen

Die Datenausgabe wurde eingagrenzl: 01.01.1979 - 13.03.2018
Auswahl: Lebensmittel

Gruppe: Thunfisch

Die Berechnung edolgte ohne Folgemeldungen

Thunfisch

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfale zu Lebensmillelbetrugsvordalien aus der Vergangenheit? Gibl es
akluel auflauchende Bedenken z.B. akluele Meldungen oder Wamungen?

Prufplan dberprifen, so dass die bekannten Veralschungen / Belrugsfale im
Rahman der Wareneingangsprifung maglichsl entdeckl werden.

Wie slark sind die dkonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markl?

Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitat), Prafplan zur Wareneingangskontrolie
ubaerprifen, ggfls. anpassan.

Aug walchem Ursprungsland slamml dag Rohmaterdal? Wie lange daued eg und wie komplax ist
die Lieferkelle? Sind Manipulationen maglich?

Wahlen Sie Ursprungslander mil hohem CPI und maglichel hohem GCI; safem
machbar, mil keinen oder verrelbaren Rigiken.

Der Karruplionsindex (CP1) geht won O bis 100, wobei 100 die geringste
Wahmehmung von Karuplion anzeigl und somil das bestmagliche Ergebnis sl
Der Wachstumswellbewarbsfahigkeilsindex (GCI) ist ein Indikator fir die
Weltbewerbsfahigkeil eines Landes, wobai 100 die hachele
Wachstumswellbewerbsfahigkeil anzeigl.

Wi isl der Markl fur das Rohmalenal (z.B. Wer von Raohstoff / Grolle des Markles)? 18l der
Raohstoff immer verfugbar oder wie isl die Vedigbarkeil aulerhalb der Emte?

Keine weileren Malnahmen edorderdich.

Wie isl der Transporweg? Wie sind die Rohwaren verpackl? Gibl es Onginalitatsverschlisse /
Siegel / Plomben?

Keine weilaren Malnahmen edorderlich.

Wie isl die Beschaffenheil des Rohstoffs (unverarbeilel oder verarbeitel, z.B., geschal,
geschnillen, zerklsined, vermahlen, flissg oder andenweilig weiterverarbaitel) und wie viela
Stationen gibl es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger’ Produzent) bis zur Lieferung der
Rohware in unger Unlemahmen?

Aufbau einer risikobasienen Auditplanung for Lieferanten, basierend auf den
eingeschalzen Rohstoffrisiken. Wichlig ist dabei, alle Stufen der Herstellketle zu
bericksichligen.

Gibt es heule bereils Kontrolimalnahmen, wie 2. B. Lieferantenaudile, in denen Themen wie
Vearalschungen, Rickvedolgbarkeil, Massenbilanz und ethische Aspekle audiliert werdan?

Erwaiterung der Checkligle zur Durchfihrung von Lieferantenaudils um die Themen:
Verdalschungen, Rickverfolgbarkeil, Massenbilanz und ethische Aspekle.

Wie ginfach kdnnen heule die bekannle{n) oder magliche{n) Vedalschungen bei

Keine weileren Malnahmen edorderich.

Routineuntersuchungen festgestall werden? Gibl es Gberhaupl Unlersuchungen oder
Moglichkeilen des Entdeckens? Wie siehl der Profplan aus?

Eigane Bawardung:

Unter Punkt 3 sind die geltenden Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit
(Fragen A 1 — A 4) und zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E 1 — E 4) aufgefiihrt.

Am Ende jeder Sitzung werden die Daten in Safefood-Online fiir jeden User gespeichert und
stehen nun zur Auswertung bereit. Bei der ndchsten Analyse konnen die zuvor ermittelten Er-
gebnisse jederzeit wieder neu bewertet und damit auch neu berechnet werden. So kdnnen sich
durchaus neue Empfehlungen und Handlungsanaweisungen ergeben. Alle Ergebnisse konnen
auch elektronisch bearbeitet und nach dem Download archiviert werden.

Wichtiger Hinweis: Eigene Bewertung der Handlungsanweisungen

Am Ende der Liste mit den ,,Handlungsanweisungen* gibt es die Mdglichkeit eine eigene Be-
wertung mit abzugeben. Diese eigene Bewertung ist sehr wichtig, denn auch das beste Abfra-
getool ersetzt nicht die Bewertung, die mit gesundem Menschenverstand nochmals tiberpriift
wurde. So ist es z.B. sicherlich nicht erforderlich, dass jedes Gebinde einen Originalitétsver-
schluss hat, wenn die komplette Ladung eines LK Ws angeliefert wird, und der LKW als solcher
mit einem Originalitdtsverschluss verplombt ist. Oder ein anderes Beispiel: wenn eine Rohware
noch im Originalzustand ist wie z.B. ganze Haselniisse, dann ist die Entdeckungswahrschein-
lichkeit, dass eine andere Schalenfrucht, wie z.B. Erdniisse zugemischt wurde, sicherlich leicht
zu entdecken. Ganz anders ist dies bei Haselnussmehl und dem mdglichen Beimischen von
Erdnussmehl oder anderen Komponenten zu bewerten.
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Blatt 4: Food Fraud Vorfalle

Auf dem vierten Blatt sind alle bekannten Betrugsfille fiir jeden abgefragten Artikel tabella-

risch

FOOD|FRAUD - Vorfille

flir Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen

atalood-anling GenibH 13.03.2019

dargestellt.

Safefood-Online -=

Risiken

erkennen und Chancen erhdhen

Die Dalenausgabe wurde gingegrenzl: 01.01.18789 - 13.03.2019

Augwahl: Lebensmillal
Gruppe: Thunfisch
Die Berachnung eralgle ohne Folgemeldungen

Art.Nr Roh-Einsatzstoff

Bekannte Gefahren

[Ursprungsland

Thunfisch

Betrug / Tauschungen

Bestrahlung

keing bekannt

GMO

keing bekannl

neuartige Lebensmittel

keine bekannl

Betrug

Balrieb nichl zugelassen [2]

China [1], Ecuador [1]

ilegaler Impar_[1]

China [1]

Balrug [1]

Mauritiug [1]

Kohlenmanoxidbehandiung [108]

Indanasian [26], Costa Rica [4], unbakannt [3], Spanien
[20], Philippinen [4], Sr Lanka [1], Vereinigle Arabische
Emirate [1], Vietnam [18], Halien [1], Oman [5], Senegal
[2], Palan [3], Papua-Neuguinea [1], Thailand [5],

Migderlande [6], Panama [2], Balgian [1], Malediven [1],

Sidkarea [1]

mangelhafter Hygienezustand [8] SriLanka [4], Maledwen [2], Ecuador [1], USA [1],
Mausaaland [1]

nicht fur den menschlichen Verzehr geeignet [1] Mauritius [1]

Farben

Karmin (E120) [2]

[Sri Lanka [1], Spanien [1]

Ponceau 4R / Cochanillerol A (E124) [1] |Niederlands 1]
Zusammensetzung

Essigesaure (E260) [1] |S|Ja|1ien [1]
nichl zugalassane pflanziiche Extrakle [1] |S|Ja|1iE|1 [1]

Kennzeichnung

Kennzaichnung (fehlarhaft) [3]

Ecuadar [1], Spanien [1], Kuba [1]

Gesundheitszedifikal (belrigenisch) [5]

Thailand [#], Ecuador [1]

Gesundheitszerdifikal (fehlt) [4]

Thailand [2], Philippinen [2]

Gesundheilszadifikal {unzulassig) (2]

Senegal [1], Mosambik [1]

MHD {fehi) [1]

Kuba [1]

* = Blnmmn Fataneiinn anthaibne

Tipp:

Es wird empfohlen alle Ergebnisse genau zu analysieren, so dass nach dem Food Fraud Export
diese richtig bewertet werden konnen.
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10.2.3 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD am Beispiel Kunststoff-Schalen

Food Fraud Analyse starten

10.2.3.1  Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit am Beispiel Kunststoff-Schalen

Auftrittswahrscheinlichkeit
Kunststoff-Schalen

Frage A 1/4

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit?
Gibt es aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall

1 - 3 Vorfélle

4 - 6 Vorfélle

7 - 10 Vorfalle

11 und mehr Vorfalle

Diese Auswertung erfolgt direkt durch Safefood-Online. Keine Anderungen méglich.

Details anzeigen

Hinweis: Bei dieser Abfrage fiir ,,Kunststoff-Schalen® ist mit 1-3 Vorfillen noch nicht die
,hochste® Auftrittswahrscheinlichkeit (das hochste Risiko) erreicht. Die iibrigen Fragen zur
Auftrittswahrscheinlichkeit konnen jedoch noch das Gesamtergebnis (negativ) beeinflussen.
Die Ergebnisse werden spéter in die Risikomatrix tibernommen.

Frage A 2/4

Wie stark sind die ékonomischen Einflisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?
Daten vom Einkauf / Lieferant

Es gibt keine Preisschwankungen.

© Preisschwankungen sind im erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 10% - 20% (ber dem erwarteten Bereich.
Preisschwankungen mehr als 20% - 40% Uber dem erwarteten Bereich.

Preisschwankungen mehr als 40% Uber dem erwarteten Bereich.
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Frage A 3/4
Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex ist die
Lieferkette? Sind Manipulationen moglich?
Wahlen Sie das Ursprungsland flir das Rohmaterial:
China Deutschland

mehrere Lander kénnen ausgewahlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste
Bewertung herangezogen

keine Risiken

vertretbare Risiken
bedingt vertretbare Risiken
nicht vertretbare Risiken

kritische Risiken

Diese Auswertung erfolgt durch Safefood-Onfine mit dem Com.rﬁtfon Perceptions Index (CPI) und dem
Global Competitiveness Index (GCI). Keine Anderungen mdglich.

Frage A 4/4

Wie ist der Markt flir das Rehmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / GriBe des Marktes)? Ist der Rohstoff
immer verfligbar oder wie ist die Verfligbarkeit auBerhalb der Ernte?

Einschatzung von QM / QS und Einkauf
Der Markt ist groB und das Produkt immer verfligbar, unabhangig von dem Erntezeitpunkt.
© Der Markt ist gut Uberschaubar. Rohstoff ist nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.
Beschaffung ist ganzjahrig maglich. Es gibt selten Engpéasse.
Rohware wird nur von Héndlern gekauft.

Der Markt ist klein, haufig intransparent und es gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind sehr
teuer.

Fiir jede Frage muss eine Antwort angeklickt werden, nur dann geht es weiter zur Entdeckungs-
wahrscheinlichkeit.

Weiter zu Entdeckungswahrscheinlichkeit
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10.2.3.2  Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit am Beispiel Kunststoff-Schalen

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Kunststoff-Schalen

Frage E 1/4

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitatsverschliisse / Siegel / Plomben?

Antwort aus den Wareneingangspriifungen und Meldungen dazu

© Originalitdgtsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundséatzlich beim Wareneingang auf mdgliche Beschadigungen gepriift. Es
gibt keine bekannten Beschadigungen.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Frichten). Es wird grundsatzlich beim Wareneingang auf mogliche Beschadigungen geprift. Es
gibt 1 - 2 bekannte Beschadigungen pro Jahr.

Originalitatsverschluss ist nicht immer vorhanden aber erforderlich. Es gibt 3 - 10 Vorfalle pro
Jahr mit beschadigten Originalitatsverschliissen, Siegeln oder Plomben.

Originalitatsverschluss fehlt immer wieder, obwohl erforderlich (mehr als 10 Vorfélle im Jahr) und
ist vorgeschrieben.

Kein manipulationssicherer Originalitatsverschluss vorhanden, obwehl erforderlich.

Frage E 2/4

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, z.B., geschélt, geschnitten,
zerkleinert, vermahlen, fliissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie viele Stationen gibt es vom
Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet.

Es gibt keine bekannten Verfilschungen fir das Produkt und es kann aus ékonomischer
Einschatzung davon ausgegangen werden, dass es wenig sinnvoll ist zu verfélschen.
Da es bekannte Varfalle gibt, ist diese Auswahl nicht maglich.

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder Handler. Mindestens der Erzeuger oder Handler ist
GFSI zertifiziert.

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als vertrauenswirdig eingestuft wird (z.B.
mehrjédhrige Zusammenarbeit).

© Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde noch nie besucht und es gibt mindestens mehr als
zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des Rohstoffs, der beschafft wird.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mégliche Schwachstellen auch nicht erkannt und bewertet werden kéinnen.
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Frage E 3/4

Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jahrliche risikoorientierte Auditplanung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfdlschungen und Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereignissen), Rickverfolgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angesprochen, die von den Lieferanten in vollem Umfang
erfullt werden.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfalschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden (noch) nicht
ausreichend thematisiert.

© Es werden risikobasierte Lieferantenaudits durchgefiihrt. Themen wie Verfédlschungen und Betrug
(auch das Erkennen von solchen Ereignissen) sowie ethische Aspekte werden nicht ausreichend
thematisiert und nicht in vollem Umfang vom Lieferanten erfillt.

Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht systematisch geplant werden, sondern sich eher
situativ ergeben.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten Lieferantenaudits.

Frage E 4/4

Wie einfach kdnnen heute die bekannte(n) oder mogliche(n) Verfalschungen bei Routineuntersuchungen
festgestellt werden? Gibt es Gberhaupt Untersuchungen oder Maglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht
der Priifplan aus?

Einschatzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfélschungen.
Da es bekannte Vorfalle gibt, ist diese Auswahl nicht moglich,

Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersuchung um die mégliche Verfalschung festzustellen. Die
Methode ist in unserem Unternehmen oder beim Lieferanten im Einsatz und im Prifplan mit
festgelegtem Intervall hinterlegt.

Es gibt Methoden mit Authentizitatsuntersuchungen, die jedoch sehr aufwendig sind und im
eigenen Labor nicht durchgefiihrt werden kénnen.

Es gibt einen Prifplan, der diese Nachweismethode(n) nach einem vorgegebenen Intervall
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authentizitat werden auch externe Laboratorien beauftragt.

© Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Verfalschungen festzustellen, die jedoch nur in
wenigen speziellen Laboratorien durchgefilhrt werden kénnen. Diese Untersuchungen sind sehr
kostspielig und kammen nur dann zum Einsatz, wenn Verfalschungen oder Betrug bekannt sind
oder wenn Meldungen dazu vorliegen.

Wenn alle Lebensmittel und/ oder Kontaktmaterialien bzw. Futtermittel analysiert wurden,
kann die Auswertung gestartet werden.

AbschlieBen

Information

Ihre Daten wurden gespeichert und stehen nun zur Auswertung bereit.

FOOD FRAUD Analyse Excel-Export starten
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10.2.3.3  Auswertung in einer Excel Tabelle
Nach der Abfrage oOffnet sich eine neue Excel-Tabelle mit vier Bléttern:
10.2.3.4 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse

Im ersten Blatt werden alle Ergebnisse der ausgewéhlten Gruppe zusammenfassend dargestellt.
So kann jederzeit nachvollzogen, werden, wie die jeweiligen Fragen beantwortet wurden. Die
Farbe zeigt dabei die Einstufung in der Risiko-Matrix an.

Diese Excel Tabelle kann beliebig erweitert werden, so z. B. durch den Namen des Lieferanten
oder dem aktuellen Preis.

FOOD FRAUD - Ergebnisse
fir Rohm: Inhaltsstoffe und Verpackungen

Fragen zu Auftrttswahrscheinlichieit
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Safefood-Online 1
Risiken erkennen und Chancen erhthen
Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit
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10.2.3.5 Blatt 2: Verwundbarkeitsanalyse

Im zweiten Blatt werden alle ausgewihlten Artikel in einer Risikomatrix in die Felder Al bis
ES einsortiert, je nachdem, welche Risikobewertung sich aus der Analyse ergibt. Die Bewer-
tung von Auftrittswahrscheinlichkeit und Entdeckungswahrscheinlichkeit wird in die Matrix
iibernommen und in das entsprechende Feld eingetragen. Dieses Abfragetool funktioniert nur
dann, wenn einzelne Lebensmittel, Kontaktmaterialien oder Futtermittel abgefragt werden. Aus
diesem Grunde werden alle Artikel vereinzelt und Gruppen in einzelne Artikel aufgeldst.
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Fiir die Einstufung gelten folgende Regeln:

Auftrittswahrscheinlichkeit
Feld 1: unwahrscheinlich
Feld 2: sehr selten

Feld 3: selten

Feld 4: moglich

Feld 5: hiufig

Am Ende wird die hochste Einstufung der vier Fragen in das betreffende Feld (1 — 5) iibernom-
men). Die Einstufung ergibt sich somit aus der Beantwortung aller Fragen. Die hochste Einstu-
fung der 4 Fragen wird in das entsprechende Feld iibernommen. Das Ergebnis zu den beiden
Fragen A 1/4 und A 3/4 ergibt sich aus den Daten, die in Safefood-online bereits hinterlegt sind.

Entdeckungswahrscheinlichkeit
Feld A: sicher

Feld B: wahrscheinlich

Feld C: ziemlich wahrscheinlich
Feld D: echer selten

Feld E: unwahrscheinlich

Auch bei der Entdeckungswahrscheinlichkeit wird am Ende die hochste Einstufung der vier
Fragen in das betreffende Feld (A — E) iibernommen).

Die Regeln zur Einstufung sind unter 10.3 ausfiihrlich beschrieben.

FOOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE Safefood-Online -==

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhshen
safaiood-anling GrmbH 14032019

Die Dalenausgabe wurde eingegrenzl: 01.01.1979 - 14.03.2019
Auswahl Konlaklmalenalen

Gruppe: kunststoff

Die Berechnung erdolgte ohne Folgemeldungen

5
magich
4

ahr selien
2

Auftrittswahrscheinlichkeit

umvalrschainiich
1
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10.2.3.6  Blatt 3: Minimierungsstrategie

Bei jeder Abfrage ergibt sich eine Liste mit ,,Empfohlene Handlungsanweisungen fiir die ge-
wihlten Artikel bzw. Gruppen, die jedoch immer noch mit eigenen Bemerkungen bewertet wer-

den sollen.

FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie

fiir Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
safalood-anling GmibH 15032019

Safef_ood-OnIine

Risiken erkennen und Chancen erhahen

Die Dalenausgabe wurde eingegrenzl: 01.01.18979 - 15.03.2019
Auswahl: Kontaktmateralien
Gruppe: kunststoff

Kunststoff-Schalen

Frage

Handlungsanweisungen

Gibl es bekannte Vorfdle zu Lebensmitlelbetrugsvorfalien aus der Vergangenheil? Gibl es
akluel auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Wamungen?

Keine waiteren Malnahmen edorderich.

Wie stark sind die dkonomischen Einflusse, wie z2.B. Preisschwankungen am Markl?

Keine weileren Malnahmen edorderich.

Aus walshem Ursprungsland stamml das Rohmateral? Wie lange daved es und wie komplax ist
die Lieferketle? Sind Manipulationen maglich?

Wahlen Sie bevorzugl Ursprungsiander mit hohem CPIl und maglichst hahem GCI;
sofern machbar, mil keinen oder verretbaren Risiken.

Daer Korruptiongindex (CP1) gaht von O bis 100, wobei 100 die geringste
Wahmehmung von Korruplion anzeigl und somit das bestmagliche Ergebnis isl.
Dar Wachstumswellbewe rbefahigkeisindex (GCI) el gin Indikator fur dia
Wellbewerbsfahigkeil eines Landes, wobei 100 die hochsle
Wachstumswellbewerbsfahigkeil anzeigl.

‘Wie ist der Markt fir das Rohmaterial {z.8. Werl von Rohstoff / Grafle des Markles)? Ist der
Rahsetoff immer wardfigbar oder wie el die Vedlgbarkeil aulerhalb der Emta?

Keine weileren Malknahmen edorderich.

Wie isl der Trangporweg? Wie sind die Rohwanen verpackl? Gibl es Orginalitatsverschibsse /
Siegel ! Plomben?

Keine waiteren Malnahmen edorderich.

Wie isl die Beschaffenheil des Rahstlofts (unverarbeilel oder verarbeilel, z.B., geschall,
geschnitlen, zerklsinerd, vermahlen, fiissig oder andenweitip weilerverarbeitet) und wie viele
Stationen gibl es vom Anbau baw. der Gewinnung (Erzeuget Praduzent) big zur Lieferung der
Rohwarne in unser Untemehmen?

Aufbau einer risikobasieden Audilplanung fur Lieferanten, basierend auf den
eingeschalzien Rohstoffrisiken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der Herstelketle zu
bericksichligen.

Gibl e heute bereils KontrallmalGnahmen, wie 2.B. Lieferantenaudile, in denen Thamen wie
Vardalschungen, Rickverdolgbarkeil, Massenbilanz und ethische Aspekle auditierd werden?

Weilerentwicklung der risikabasieren Audilplanung fir Ligferanten, basierand auf den
weingeschalzien Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits solle millels einer Gefahrenanalyse und
Bewerung derdamil zusammenhangenden Risiken mindestens ainmal pro Jahr neu
bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und Betrugsfalle bekannt sind, decken die
Audils mindestens die Themen Vedalschung, Ruckverolgbarkeil, Massenbilanz und
ethische Belange ab. Die Audils umfassen ggfe. auch die Gewinnnung f Erzeugung
der Rohwaren.

Wie einfach kdnnen heule die bekannta(n) oder magliche{n) Verdalschungen bei
Routineuntersuchungen fesigestelt werden? Gibl es dberhaupt Unlersuchungen oder
Maglichkeilen des Entdeckens? Wie siehl der Prafplan aus?

Zusammenarbeil mil wissenschaftichen Instituten, Priflaboratorien, Verbanden,
Lisferanten oder anderen geeigneten Interessenspadnem. Jiel muss as sein, aine
geeignete Routine-Methode zu entwickaln, die im eigenen Labaraoder beim

Lisferanten zum Einsalz komml, um Veralschungen schnell und sicher erkannen zu
kinnen.

Hilfreich isl auch, ginen Nachweis giner Zedifizierung nach ainem GFS| Standard vom
Lieferanten zu forderm.

Eigena Bawarlung:

Unter Punkt 3 sind die geltenden Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit
(Fragen A 1 — A 4) und zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E 1 — E 4) aufgefiihrt.

Am Ende jeder Sitzung werden die Daten in Safefood-Online fiir jeden User gespeichert und
stehen nun zur Auswertung bereit. Bei der ndchsten Analyse konnen die zuvor ermittelten Er-
gebnisse jederzeit wieder neu bewertet und damit auch neu berechnet werden. So konnen sich
durchaus neue Empfehlungen und Handlungsanaweisungen ergeben. Alle Ergebnisse konnen
auch elektronisch bearbeitet und nach dem Download archiviert werden.

Wichtiger Hinweis: Eigene Bewertung der Handlungsanweisungen

Am Ende der Liste mit den ,,Handlungsanweisungen® gibt es die Moglichkeit eine eigene Be-
wertung mit abzugeben. Diese eigene Bewertung ist sehr wichtig, denn auch das beste Abfra-
getool ersetzt nicht die Bewertung, die mit gesundem Menschenverstand nochmals iiberpriift
wurde. So ist es z.B. sicherlich nicht erforderlich, dass jedes Gebinde einen Originalititsver-
schluss hat, wenn die komplette Ladung eines LKWs angeliefert wird, und der LKW als solcher
mit einem Originalitdtsverschluss verplombt ist. Oder ein anderes Beispiel: wenn eine Rohware
noch im Originalzustand ist wie z.B. ganze Haselniisse, dann ist die Entdeckungswahrschein-
lichkeit, dass eine andere Schalenfrucht, wie z.B. Erdniisse zugemischt wurde, sicherlich leicht
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zu entdecken. Ganz anders ist dies bei Haselnussmehl und dem moglichen Beimischen von
Erdnussmehl oder anderen Komponenten zu bewerten.

10.2.3.7 Blatt 4: Food Fraud Vorfille

Auf dem vierten Blatt sind alle bekannten Betrugstille fiir jeden abgefragten Artikel tabella-
risch dargestellt.

fir Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen Risiken erkennen und Chancen erhahen

satalnod-ariing GmibH 14032013

Die Dalenausgabe wurde eingegrenzl: 01.01.1979 - 14.03.2018
Auswahl Kontakimaterialen

Gruppe: kunststaff

Die Berechnung erfolgle ahne Folgemeldungen

Art.Nr Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren |Urspru ngsland

Kunsgletof-Schalen Betrug / Tauschungen
Bestrahlung
kaing bakannl |

GMO

keine bekannt |
neuartige Lebansmittel
keine bekannl |
Betrug
nichl geeignet fir Lebensmitlal [1] |Dhi|1a [1]
Farben

keine bekannl |
Zusammensetzung
keine bekannl |
Kennzeichnung

kgine bekannt |

" = Eigena Dalensalze anthallen

Tipp:

Es wird empfohlen alle Ergebnisse genau zu analysieren, so dass nach dem Food Fraud Export
diese richtig bewertet werden konnen.

10.2.4 Schwachstellenanalyse FOOD FRAUD mit mehreren Beispielen

Es konnen verschiedene Beispiele von Lebensmitteln, Kontaktmaterialien oder Futtermittel
miteinander kombiniert werden. Es wird jedoch empfohlen nur sinnvolle Artikel zu gruppieren
(z. B. Paprika und Paprikapulver, jedoch nicht Kunststoff-Schalen und Paprika.
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Food Fraud Analyse

Bitte wahlen Sie aus einer Ihrer gespeicherten Kategorien aus:

| Beispiel Broschiire V|

Artikel hinzufiigen  Gruppe verwalten
Gruppe in Priufplan kopieren  Gruppe in HACCP Export kopieren

pe: Beispiel Broschiire | Ausgewdhlte Artikel fiir Food Fraud Export (5

Paprika | Paprikapulver > (Gruppe)
Haselnlisse

Kunststoff-Schalen

Thunfisch

Ausgewdhlte gruppieren = Gruppierung aufheben
Ausgewahlte loschen

Lebensmittel
Kontaktmaterialien
U Futtermittel

Um die Food Fraud Analyse zu starten, klicken Sie bitte auf den folgenden Button.

Zeitraum eingrenzen: 01.01.1979 - 17.03.2019

(Empfohlener Mindestzeitraum 1 Jahr oder komplett)

@® mit Folgemeldungen
O ohne Folgemeldungen

Eigene Daten mit auswerten

Das Ergebnis konnte dann wie folgt aussehen.

10.2.4.1 Auswertung in einer Excel Tabelle

Nach der Abfrage 6ffnet sich eine Excel-Tabelle mit vier Blattern:

10.2.4.2 Blatt 1: Food Fraud Ergebnisse

FOOD FRAUD - Ergebnisse
far Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen

safefocd-orine GrmbH 17.03.209

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt 01.01.1979 - 17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Gibtes Prozesse? Sind auch Verpac erfasst?
Fragen zu Auftnittswahrscheinlichkeit
i grem
s e P [ s et | S
Gibt o5 aktuell  Prelsschwankungen Wie lange dauert o5 und wie Romples Ist die Lieferkette die Yerfugbarkeit
auftauchende -—?, Sind Manipulationen méglich? -nuug.l:m-?
] .
q i H i é i i %
§a : : s Pt g%
pis i i ;§3§§§§=
A I
ii ii gié z1 ii E?’Efi
dipry B R
HHHINT I
Mame der Gruppe Ausgevshite Lebensmittel Lleferant EHEHbD g g g & Mé i Eigri !g i i!!
e PP B ™ s B
Beispiel Broschiie Kunststoll-Schaken x 0l Chins, Dewtzchiand ™ Bes *
Beispiel Broschiite Thunfsch 5l [ Indonesien, Spansen, Sei Lanka, Thaland 57 7472 B3
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Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs

.z.B.,

oder

Wie einfach konnen heute die bekannte[n)

Gibt es heute bereits KontrollmaBnahmen, wie

oder magliche[n) ¥erfalschungen bei

vermahlen, Hiissig oder anderweitig

weiterverarbeitet) und wie viele Si

Gibt es iiberhaupt Untersuchungen oder

z.B. Liefer

in denen Themen wie

Maoglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der
Friifplan aus?

werden?

Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert

g der

gibt &5 vom Anbau bzw. der G

Wie ist der Transportweg? Wie sind die
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Verwundbarkeitsanalyse

Blatt 2

10.2.4.3

Safefood-Online

FOOD FRAUD VERWUNDBARKEITSANALYSE

fir Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen

safefood-online GmbH 17.03.2019

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1979 - 17.03.2019

Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien

Gruppe: Beispiel Broschiire

haufig

5 . I
mi Ee0  Ba
HayY21|UIeYoSIUEMSRLIYNY

unwahrscheinlich
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10.2.4.4  Blatt 3: Minimierungsstrategie
FOOD FRAUD - Minimierungsstrategie

fur Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen
safefood-online GmbH 17.03.2013

Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzt: 01.01.1879-17.03.2019
Auswahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien
Gruppe: Beispiel Broschire

Haselniisse

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es akiuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Priifplan dberprifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprifung maéglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie zB. Preisschwankungen am Markt?

Wenn der Preis dauerhaft sehr volatil ist und/ oder die Preise deutlich
ansteigen, sollte ein Austausch des Rohstoffes geprift werden.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPlund méglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100, wobei 100 die geringste
Wahrmehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdgliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCl) ist ein Indikator fur die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hochste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (zB. Wertvon Rohstoff / Grifie des Marktes)? Ist
der Rohstoff immer verfigbar oder wie ist die Verflgbarkeit auzerhalb der Ernte?

Wenn der Preis sehrvolatil ist und/ oder der Markt intransparent ist und mit
wenig Wettbewerb ablduft, sollte ein Austausch des Rohstoffs geprift

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalitdtsverschliisse / Siegel / Plomben?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, fliissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Gibt es heute bereits Kontrollmaknahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekie
auditiert werden?

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fir Lieferanten,
basierend auf den eingeschitzen Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damitzusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfille bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung/ Erzeugung der

‘Wie einfach kiinnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen fastgestallt werden? Gibt es (berhaupt Untersuchungen oder
Méglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

Eigene Bewertung:

Kunststoff-Schalen

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es akiuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Keine weiteren Mainahmen erforderlich.

‘Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie zZB. Preisschwankungen am Markt?

Keine weiteren Mafnahmen erfarderlich.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferketta? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPlund mdglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) gehtvon 0 bis 100, wobei 100 die geringste
Wahrnehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdéagliche Ergebnis
ist

Der'Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCl) ist ein Indikator fir die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hichste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (zB. Wertvon Rohstoff / Grifie des Marktes)? Ist
der Rohstoff immer verflighar oder wie ist die Verfigbarkeit auerhalb der Ernte?

Keine weiteren Mainahmen erforderlich.

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Criginalititsverschlisse [ Siegel f Plomben?

Keine weiteren Malinahmen erfarderlich.

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, zB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, fliissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fur Lieferanten, basierend auf den
eingeschatzten Rohstoffrisiken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu beriicksichtigen.

Gibt es heute bereits Kontrollmainahmen, wie zB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekie
auditiert werden?

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fiir Lieferanten,
basierend auf den eingeschatzien Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damit zusammenhangenden Risiken mindastens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Yerfalschungen und
Betrugsfalle bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Ruckverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n) oder mégliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen festgestelit werden? Gibt es Oberhaupt Untersuchungen oder
Méglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Zusammenarbeit mit wissenschaftlichen Instituten, Priflaboratorien,
‘ferbanden, Lieferanten oder anderen geeigneten Interessenspartnern. Ziel
muss es sein, eine geeignete Routine-Methode zu entwickeln, die im
eigenen Labor oder beim Lieferanten zum Einsatz kommt, um
Verfalschungen schnell und sicher erkennen zu kiinnen.

Hilfreich ist auch, einen Machweis einer Zerifizierung nach einem GFSI
Standard vom Lieferanten zu fordern.

Eigene Bewertung:
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GRUPPE > Paprika | Paprikapulver

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es aktuell auftauchende Bedenken zB. akiuelle Meldungen oder Warnungen?

Priifplan Gberprifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprifung méglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie ZB. Preisschwankungen am Markt?

Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitat), Prifplan zur
Wareneingangskontrolle dberprifen, ggfls. anpassen.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange davert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie bevorzugt Ursprungslander mit hohem CPlund méglichst
hohem GCI; sofern machbar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPIl) gehtvon 0 bis 100, wobei 100 die geringste
‘Wahrmehmung von Korruption anzeigt und somit das bestméaliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCI) ist ein Indikator fur die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die hichste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (zB. Wertvon Rohstoff / Grofe des Markies)? Ist
der Rohstoff immer verflgbar oder wie ist die Verfigbarkeit aulierhalb der Ernte?

Keine weiteren Malinahmen erforderlich.

Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalitatsverschliisse / Siegel / Plomben?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Gibt es heute bereits Kontrollmanahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte
auditiert werden?

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditplanung fir Lieferanten,
basierend auf den eingeschétzten Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels einer Gefahrenanalyse
und Bewertung der damit zusammenhangenden Risiken mindestens
einmal pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfalschungen und
Betrugsfille bekannt sind, decken die Audits mindestens die Themen
Verfalschung, Rickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Belange ab.
Die Audits umfassen ggfs. auch die Gewinnnung / Erzeugung der

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n) cder méagliche(n) Verfalschungen bei
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es (berhaupt Untersuchungen oder
Miéglichkeiten des Entdeckens? Wie sieht der Prifplan aus?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Eigene Bewerung:

Thunfisch

Frage

Handlungsanweisungen

Gibt es bekannte Vorfalle zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt
es akiuell auftauchende Bedenken zB. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

Priifplan Gberpriifen, so dass die bekannten Verfalschungen / Betrugsfalle
im Rahmen der Wareneingangsprafung mdéaglichst entdeckt werden.

Wie stark sind die dkonomischen Einflisse, wie zB. Preisschwankungen am Markt?

Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitit), Prifplan zur
Wareneingangskontrolle dberprifen, ggfls. anpassen.

Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie
komplex ist die Lieferkette? Sind Manipulationen méglich?

Wahlen Sie Ursprungslander mit hohem CPl und moglichst hohem GCI;
sofern machbar, mit keinen oder verretbaren Risiken.

Der Korruptionsindex (CPI) gehtvon 0 bis 100, wobei 100 die geringste
‘Wahrmehmung von Korruption anzeigt und somit das bestmdaliche Ergebnis
ist

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex (GCl) ist ein Indikator fir die
Wettbewerbsfahigkeit eines Landes, wobei 100 die héchste

Wie ist der Markt fir das Rohmaterial (z.B. Wertvon Rohstoff / Gréke des Markies)? Ist
der Rohstoff immer verfligbar oder wie ist die Verfugbarkeit aufterhalb der Ernte?

Keine weiteren Malinahmen erforderlich.

‘Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt? Gibt es
Originalititsverschlisse [ Siegel / Plomben?

Keine weiteren Maknahmen erforderlich.

‘Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet, ZB., geschalt,
geschnitten, zerkleinert, vermahlen, flissig oder anderweitig weiterverarbeitet) und wie
viele Stationen gibt es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger/ Produzent) bis zur
Lieferung der Rohware in unser Unternehmen?

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fur Lieferanten, basierend auf den
eingeschatzten Rohstoffriziken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu beriicksichtigen.

Gibt es heute bereits Kontrollmaknahmen, wie ZB. Lieferantenaudits, in denen
Themen wie Verfalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte
auditiert werden?

Erweiterung der Checkliste zur Durchfithrung von Lieferantenaudits um die
Themen: Verfalschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Aspekie.

Wie einfach kénnen heute die bekannte(n}) oder magliche(n) Verfilschungen bei
Routineuntersuchungen festgestellt werden? Gibt es berhaupt Untersuchungen oder
Méaglichkeiten des Entdeckens?® Wie sieht der Prifplan aus?

Keine weiteren Malknahmen erforderlich.

Eigene Bewerung:
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10.2.4.5 Blatt 4: Food Fraud - Vorfalle

FOOD FRAUD - Vorfille

fir Rohmaterialien, Inhaltsstoffe und Verpackungen

safefood-online GrobH 17.02.2019

Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Die Datenausgabe wurde eingegrenzi: 01.01.1679 - 17.03.2019

Auswzahl: Lebensmittel, Kontaktmaterialien

Gruppe: Beispiel Broschire

Art.Nr Roh-/Einsatzstoff

Bekannte Gefahren

\ Ursprungsland

Haselnisse

Betrug / Tauschungen

Bestrahlung

keine bekannt

GMO

keine bekannt

heuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

Analysenbericht (unzuldssig) [2]

Aserbaidschan [2]

Betrug: Nussprotein (Erdnuss) [12]

Georgien [12]

illegaler Import [2]

Turkei [2]

Farben

keine bekannt

Zusammensetzung

keine bekannt

Kennzeichnung

Gesundheitszertifikat (fehlt) [6]

Turkei [5], Serbien [1]

Analysenbericht (fehlt) [7]

Turkei [7]

Gesundheitszeriifikat (betrigerisch) [4]

Tirkei [4]

Gesundnheltszertifikat (unzuldssig) [19]

Turkei [17], Aserbaidschan [2]

Genusstauglichkeitskennzeichen [1]

Turkei[1]

Gesundheitszertifikat [11]

Tirkei[11]

Gesundneitszertifikat (fehlerhaft) [1]

Turkel [1]

Kennzeichnung (fehlerhaft) [2]

Turkei [2]

Kennzeichnung (fehlt) [1]

Tirkei[1]

Kennzeichnung (unzureichend) [1]

Tirkei[1]

Kunststoff-Schalen

Betrug / Tauschungen

Bestrahlung

keine bekannt

GMO

keine bekannt

neuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

nicht geeignet fur Lebensmittel [2]

[china [2]

Farben

keine bekannt

Zusammensetzung

keine bekannt

Kennzeichnung

keine bekannt
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GRUFPPE = Paprika / Paprikapulver

Betrug /| Tauschungen

Bestrahlung

Bestrahlung [2]

[China 2]

GMO

keine bekannt

neuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

Betrug [1]

China [1]

mangelhafter Hygienezustand [8]

China [1], Senegal [1], Marokka [1], Athiopien [1],
Serbien [1], Tunesien [1]

Verdinnung / Streckung [1]

Frankreich [1]

Farben

Sudanrot! [113]

Miederlande [6], Spanien [25], Tlrkei [53],
Russland [2], Europdische Kommission [1],
Italien [3], Usbekistan [2], unbekannt [1],
Tschechien [2], Libanon [5], Indien [1], China [2],
Bosnien und Herzegowina [1], Polen [2], Agypten
[5], Deutschland [2], Serbien [2]

Sudanrot IV [52]

Niederlande [4], Tarkei [20], China [7], Bosnien
und Herzegowina [1], Polen [2], Agypten [5],
Spanien [4], Tschechien [1], Deutschland [2],
Libanon [4], Serbien [2]

Annato/Bixin/Morbixin (E160b) [39]

Ghana [1], Agypten [1], China [3], unbekannt [4],
Spanien [21], Peru [4], Bosnien und Herzegowina
[1], Belgien [1], Hongkong [1], USA[1], Libanon [1]

Ponceau 4R/ Cochenillerot A (E124) [2] Spanien [2]
Fast Garnet [2] Tirkei [2]
Orange Il [2] Ghana [2]

Pararot [43]

Usbekistan [37], Spanien [5], Russland [1]

Rhodamin B [1]

Frankreich [1]

Sudanrot Il [3] Spanien [1], Indien [1], Bosnien und Herzegowina
[l

SudanrotB [2] Tirkei [2]

Zusammensetzung

keine bekannt [

Kennzeichnung

Gesundheitszerifikat (fehlerhaft) [1]

Athiopien [1]

Gesundheitszerifikat (fehlt) [1]

Agypten [1]

Gesundheitszertifikat (unzuldssig) [4]

Tlrkei [1], Athiopien [3]

Kennzeichnung (fehlerhaft) [1]

Tlrkei [1]

Kennzeichnung [1]

Pakistan [1]

Thunfisch

Betrug / TAuschungen

Bestrahlung

keine bekannt

GMO

keine bekannt

neuartige Lebensmittel

keine bekannt

Betrug

Betrieb nicht zugelassen [2]

China [1], Ecuador [1]

illegaler Import [2]

China 2]

Betrug [1]

Mauritius [1]

Kohlenmonoxidoehandlung [257]

Indonesien [67], Costa Rica [14], unbekannt [3],
Spanien [36]), Philippinen [11], Sri Lanka [1],
Wereinigte Arabische Emirate [2], Vietnam [43],
Miederlande [12], ltalien [1], Oman [5], Senegal [9],
Polen [10], Belgien [2], Fapua-Neuguinea [2],
Thailand [6], Jemen [1], Namibia [1], Ddnemark
[1], Brasilien [1], Panama [3], Ecuador [1],
Malediven [2], Stdkorea [2]

Fanagschiff nicht zugelassen [1]

Spanien [1]

mangelhafter Hygienezustand [12]

Sri Lanka [4], Malediven [2], Ecuadaor [2], Panama
[1], USA[1], Shdafrika [1], Meuseeland [1]

Produkt-/ Markenfalschung [1]

Italien [1]

nicht fiir den menschlichen Verzehr geeignet [1]

Mauritius [1]

Farben

Karmin (E120) [2]

[Sri Lanka [1], Spanien [1]

Ponceau 4R / Cochenillerot A (E124) [1]

[Niederlande [1]

Zusammensetzung

Essigsdure (E260) [5] Spanien [5]
nicht zugelassene pflanzliche Extrakte [18] Spanien [18]
Vanadium [1] Portugal [1]

Kennzeichnung

Kennzeichnung (fehlernaft) [7]

Ecuador [1], Spanien [3], alien [1], Kuba [2]

Dokumentation unzureichend [1]

Italien [1]

Gesundheitszerifikat (betrigerisch) [5]

Thailand [4], Ecuador [1]

Gesundheitszerifikat (fehlt) [5]

Thailand [2], Philippinen [3]

Gesundheitszerifikat (unzulassig) [2]

Senegal [1], Mosambik [1]

MHD (fehit) [2]

Kuba [2]

MHD (abgelaufen) [1]

Italien [1]
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10.3 Regeln zur Einstufung

10.3.1 Regeln zu den Fragen zur Auftrittswahrscheinlichkeit (Fragen A1 — A4)

Frage A 1/4: Gibt es bekannte Vorfille zu Lebensmittelbetrugsvorfallen aus der Vergangenheit? Gibt es
aktuell auftauchende Bedenken z.B. aktuelle Meldungen oder Warnungen?

kein Vorfall (-->Ergebnis direkt aus safefood-

Keine weiteren Mafinahmen erforderlich.

1 online anzeigen)
’ 1-3 Vorfille (-->Ergebnis direkt aus safefood- | Keine weiteren Maflnahmen erforderlich.

online anzeigen)

4-6 Vorfalle (-->Ergebnis direkt aus safefood- | Priifplan iiberpriifen, so dass die bekannten Ver-
3 online anzeigen) falschungen/ Betrugsfille im Rahmen der Waren-

eingangspriifung mdglichst entdeckt werden.

7-10 Vorfille (-->Ergebnis direkt aus safefood-
online anzeigen)

Priifplan tiberpriifen, so dass die bekannten Ver-
falschungen/ Betrugsfille im Rahmen der Waren-
eingangspriifung mdglichst entdeckt werden.

11 und mehr Vorfille (-->Ergebnis direkt aus
safefood-online anzeigen)

Priifplan tiberpriifen, so dass die bekannten Ver-
falschungen/ Betrugsfille im Rahmen der Waren-
eingangspriifung mdglichst entdeckt werden.

Daten vom Einkauf / Lieferant

Frage A 2/4: Wie stark sind die 6konomischen Einfliisse, wie z.B. Preisschwankungen am Markt?

1 Es gibt keine Preisschwankungen. keine weiteren Maflnahmen erforderlich.
’ Preisschwankungen sind im erwarteten Be- | keine weiteren Mallnahmen erforderlich.

reich.

Preisschwankungen mehr als 10% -20% {iber | Preisentwicklung weiter verfolgen (Volatilitét),
3 dem erwarteten Bereich. Priifplan zur Wareneingangskontrolle iiberpriifen,

ggfls. anpassen.

Preisschwankungen mehr als 20%-40% {iber
dem erwarteten Bereich.

Preisentwicklung weiterverfolgen (Volatilitét),
Priifplan zur Wareneingangskontrolle tiberpriifen,
ggfls. anpassen. Wenn der Preis sehr volatil ist
oder die Preise deutlich ansteigen, sollte ein Aus-
tausch des Rohstoffes gepriift werden.

Preisschwankungen mehr als 40% tiber dem er-
warteten Bereich.

Wenn der Preis dauerhaft sehr volatil ist und/ oder
die Preise deutlich ansteigen, sollte ein Austausch
des Rohstoffes gepriift werden.
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ist die Lieferkette? Sind Manipulationen moglich?

Frage A 3/4: Aus welchem Ursprungsland stammt das Rohmaterial? Wie lange dauert es und wie komplex

Wihlen Sie das Ursprungsland fiir das Rohmaterial

tung herangezogen.

Mehrere Lander konnen ausgew#hlt werden, dann wird unter worst case Szenario die schlechteste Bewer-

Keine Risiken:
1 Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
keine Risiken

keine weiteren MafBBnahmen erforderlich.

Vertretbare Risiken:
2 Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
vertretbare Risiken

keine weiteren Maf3nahmen erforderlich.

Bedingt vertretbare Risiken:
Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
bedingt vertretbare Risiken

Wihlen Sie bevorzugt Ursprungsldnder mit ho-
hem CPI und moéglichst hohem GCI; sofern mach-
bar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.
Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100,
wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Kor-
ruption anzeigt und somit das bestmdgliche Er-
gebnis ist.
Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex
(GCI) ist ein Indikator fiir die Wettbewerbsfahig-
keit eines Landes, wobei 100 die hochste Wachs-
tumswettbewerbsfahigkeit anzeigt.

Nicht vertretbare Risiken:
Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
nicht vertretbare Risiken

Wihlen Sie bevorzugt Ursprungslédnder mit ho-
hem CPI und moéglichst hohem GCI; sofern mach-
bar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.
Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100,
wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Kor-
ruption anzeigt und somit das bestmogliche Er-
gebnis ist.
Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex
(GCI) ist ein Indikator fiir die Wettbewerbsfahig-
keit eines Landes, wobei 100 die héchste Wachs-
tumswettbewerbsfahigkeit anzeigt.

Kritische Risiken:
Ergebnis direkt aus safefood-online anzeigen -
kritische Risiken

Wihlen Sie bevorzugt Ursprungsldnder mit ho-
hem CPI und méglichst hohem GCI; sofern mach-
bar, mit keinen oder vertretbaren Risiken.
Der Korruptionsindex (CPI) geht von 0 bis 100,
wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Kor-
ruption anzeigt und somit das bestmogliche Er-
gebnis ist.
Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex
(GCI) ist ein Indikator fiir die Wettbewerbsfahig-
keit eines Landes, wobei 100 die héchste Wachs-
tumswettbewerbsféhigkeit anzeigt.

Einschatzung von QM / QS und Einkauf

Frage A 4/4: Wie ist der Markt fiir das Rohmaterial (z.B. Wert von Rohstoff / Gréf3e des Marktes)? Ist der
Rohstoff immer verfligbar oder wie ist die Verfiigbarkeit aulerhalb der Ernte?

1 Der Markt ist groB3 und das Produkt immer ver-
fiigbar, unabhéngig von dem Emtezeitpunkt.

Keine weiteren Malnahmen erforderlich.
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Der Markt ist gut iiberschaubar. Rohstoff ist | Keine weiteren MaBBnahmen erforderlich.
2 . o )
nicht so wertvoll und es gibt viele Lieferanten.
3 Beschaffung ist ganzjahrig moglich. Es gibt sel- | Keine weiteren Malnahmen erforderlich.
ten Engpdsse.

Rohware wird nur von Héndlern gekauft.

Héndler sollen die Produzenten nennen und bei
den Produzenten sollen risikobasiert Lieferanten-
audits geplant werden.

Der Markt ist klein, hdufig intransparent und es
gibt nur wenige Lieferanten. Rohstoffe sind
sehr teuer.

Wenn der Preis sehr volatil ist und/ oder der Markt
intransparent ist und mit wenig Wettbewerb ab-
lauft, sollte ein Austausch des Rohstoffs gepriift
werden.
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10.3.2 Regeln zu den Fragen zur Entdeckungswahrscheinlichkeit (Fragen E1 — E4)

Frage E 1/4: Wie ist der Transportweg? Wie sind die Rohwaren verpackt?
Gibt es Originalitétsverschliisse / Siegel/ Plomben?

Antwort aus den Wareneingangspriifungen und Meldungen dazu

A

Originalitidtsverschluss ist vorhanden oder nicht
erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Friichten). Es wird grundsétzlich beim Waren-
eingang auf mogliche Beschadigungen gepriift.
Es gibt keine bekannten Beschadigungen.

Keine weiteren Mallnahmen erforderlich.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht
erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Friichten). Es wird grundséatzlich beim Waren-
eingang auf mogliche Beschadigungen gepriift.
Es gibt 1 - 2 bekannte Beschddigungen pro Jahr.

Keine weiteren Maflnahmen erforderlich.

Originalitatsverschluss ist vorhanden oder nicht
erforderlich (z.B. bei ganzen unversehrten
Friichten). Es wird grundsétzlich beim Waren-
eingang auf mogliche Beschadigungen gepriift.
Es gibt 1 - 2 bekannte Beschiddigungen pro Jahr.

Ursache fiir die Beschiddigung finden. Lieferant
muss entsprechend anderen manipulationssiche-
ren Originalititsverschluss anbringen. Priifung bei
Wareneingang als obligatorischer Priifschritt fest-
legen.

Originalitatsverschluss fehlt immer wieder, ob-
wobhl erforderlich (mehr als 10 Vorfille im Jahr)
und ist vorgeschrieben.

Lieferant muss manipulationssicheren Originali-
tatsverschluss anbringen. Priifung bei Warenein-
gang als obligatorischen Priifschritt festlegen.
Hilfreich ist sicherlich auch, vom Lieferanten ei-
nen Nachweis einer Zertifizierung nach einem
GFSI Standard zu fordern.

Kein manipulationssicherer Originalititsver-
schluss vorhanden, obwohl erforderlich.

Lieferant muss manipulationssicheren Originali-
tatsverschluss anbringen. Priifung bei Warenein-
gang als obligatorischen Priifschritt festlegen.
Hilfreich ist sicherlich auch, vom Lieferanten ei-
nen Nachweis einer Zertifizierung nach einem
GFSI Standard zu fordern.

Frage E 2/4: Wie ist die Beschaffenheit des Rohstoffs (unverarbeitet oder verarbeitet (z.B., geschilt, ge-
schnitten, zerkleinert, vermahlen, fliissig oder anderweitig weiterverarbeitet? und wie viele Stationen gibt
es vom Anbau bzw. der Gewinnung (Erzeuger / Produzent) bis zur Lieferung der Rohware in unser Un-
ternehmen?

Ist die Supply Chain Kette bekannt? Je ndher am Ursprung, desto weniger risikobehaftet

Es gibt keine bekannten Verfalschungen fiir das
Produkt und es kann aus 6konomischer Ein-
schitzung davon ausgegangen werden, dass es
wenig  sinnvoll ist zu  verfélschen.

"Da es bekannte Vorfdlle gibt, ist diese
Auswahl nicht méglich.”

Keine weiteren Malnahmen erforderlich.
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Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger oder
Héandler. Mindestens der Erzeuger oder Handler
ist GFSI zertifiziert.

Keine weiteren Maflnahmen erforderlich.

Der Zukauf erfolgt direkt vom Erzeuger, der als
vertrauenswiirdig eingestuft wird (z.B. mehr-
jéhrige Zusammenarbeit).

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fir
Lieferanten, basierend auf den eingeschitzten
Rohstoffrisiken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu beriicksichtigen.

Der Produzent ist zwar bekannt, aber er wurde
noch nie besucht und es gibt mindestens mehr
als zwei Zwischenstufen bis zur Herstellung des
Rohstoffs, der beschafft wird.

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fiir
Lieferanten, basierend auf den eingeschitzten
Rohstoffrisiken. Wichtig ist dabei, alle Stufen der
Herstellkette zu beriicksichtigen.

Von der Gewinnung bis zur Herstellung der
Rohware, des Produktes ist nicht viel Wissen
vorhanden, so dass mogliche Schwachstellen
auch nicht erkannt und bewertet werden kon-
nen.

Wissen zur Herstellung der Rohware / des Lebens-
mittels aufbauen, um mogliche Schwachstellen
kennenzulernen und gezielt auf diese achten.

Frage E 3/4: Gibt es heute bereits Kontrollmainahmen, wie z.B. Lieferantenaudits, in denen Themen wie
Verfélschungen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische Aspekte auditiert werden?

Es gibt eine jéhrliche risikoorientierte Auditpla-
nung. Wahrend der Audits werden Themen wie
Verfalschungen und Betrug (auch das Erkennen
von solchen Ereignissen), Riickverfolgbarkeit,
Massenbilanz und ethische Aspekte angespro-
chen, die von den Lieferanten in vollem Um-
fang erfiillt werden.

Keine weiteren Maflnahmen erforderlich.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits
durchgefiihrt. Themen wie Verféalschungen und
Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereig-
nissen) sowie ethische Aspekte werden (noch)
nicht ausreichend thematisiert.

Erweiterung der Checkliste zur Durchfiihrung von
Lieferantenaudits um die Themen: Verféalschun-
gen, Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethi-
sche Aspekte.

Es werden risikobasierte Lieferantenaudits
durchgefiihrt. Themen wie Verfélschungen und
Betrug (auch das Erkennen von solchen Ereig-
nissen) sowie ethische Aspekte werden nicht
ausreichend thematisiert und nicht in vollem
Umfang vom Lieferanten erfiillt.

Weiterentwicklung der risikobasierten Auditpla-
nung flir Lieferanten, basierend auf den einge-
schétzten Rohstoffrisiken.

Die Haufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhingenden Risiken mindestens einmal
pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfal-
schungen und Betrugsfille bekannt sind, decken
die Audits mindestens die Themen Verfalschung,
Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Belange ab. Die Audits umfassen ggfs. auch die
Gewinnung/ Erzeugung der Rohwaren.
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Es gibt Lieferantenaudits, die jedoch nicht sys-
tematisch geplant werden, sondern sich eher si-
tuativ ergeben.

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fiir
Lieferanten, basierend auf den eingeschitzten
Rohstoffrisiken.

Die Hiufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhingenden Risiken mindestens einmal
pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfal-
schungen und Betrugsfille bekannt sind, decken
die Audits mindestens die Themen Verféalschung,
Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Belange ab. Die Audits umfassen ggfs. auch die
Gewinnung/ Erzeugung der Rohwaren.

Es gibt keine systematischen, risikobasierten
Lieferantenaudits.

Aufbau einer risikobasierten Auditplanung fiir
Lieferanten, basierend auf den eingeschatzten
Rohstoffrisiken.

Die Hiufigkeit der Lieferantenaudits sollte mittels
einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
zusammenhdngenden Risiken mindestens einmal
pro Jahr neu bestimmt werden. Wenn Verfal-
schungen und Betrugsfille bekannt sind, decken
die Audits mindestens die Themen Verfalschung,
Riickverfolgbarkeit, Massenbilanz und ethische
Belange ab. Die Audits umfassen ggfs. auch die
Gewinnung/ Erzeugung der Rohwaren.

Frage E 4/4: Wie einfach konnen heute die bekannte(n) oder mogliche(n) Verfalschungen bei Routine-
untersuchungen festgestellt werden? Gibt es tiberhaupt Untersuchungen oder Méglichkeiten des Entde-
ckens? Wie sieht der Priifplan aus?

Einschitzung von QM / QS

Es gibt keine bekannten Verfalschungen.

"Da es bekannte Vorfille gibt, ist
diese Auswahl nicht moglich."

Keine weiteren Maflnahmen erforderlich.

Es gibt einen Schnelltest / Routineuntersu-
chung um die mogliche Verfdlschung festzu-
stellen. Die Methode ist in unserem Unterneh-
men oder beim Lieferanten im Einsatz und im
Priifplan mit festgelegtem Intervall hinterlegt.

Keine weiteren Maflnahmen erforderlich.

Es gibt Methoden mit Authentizitdtsuntersu-
chungen, die jedoch sehr aufwendig sind und
im eigenen Labor nicht durchgefiihrt werden
konnen.

Es sollte gepriift werden, ob und wie die Metho-
den im eigenen Labor mit aufgenommen werden.
Dadurch konnte ggfs. Zeit bis zur positiven Frei-
gabe der Rohwaren eingespart werden.
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Es gibt einen Priifplan, der diese Nachweisme- | Weiterentwicklung des Priifplanes, der auf Basis
thode(n) nach einem vorgegebenen Intervall | einer Gefahrenanalyse und Bewertung der damit
vorschreibt. Mit der Untersuchung auf Authen- | zusammenhingenden Risiken erstellt wurde und
tizitdt werden auch externe Laboratorien beauf- | der diese Rohstoffe einbezieht. Der Priifplan legt
tragt. das Intervall der vorgegebenen Priifung risikoba-
siert fest. Die Analysenergebnisse werden regel-
maBig ausgewertet, um Tendenzen zu ermitteln.

Es gibt zwar Untersuchungsmethoden, um Ver- | Zusammenarbeit mit wissenschaftlichen Institu-
falschungen festzustellen, die jedoch nur in we- | ten, Priiflaboratorien, Verbanden, Lieferanten
nigen speziellen Laboratorien durchgefiihrt | oder anderen geeigneten Interessenspartnern. Ziel
werden konnen. Diese Untersuchungen sind | muss es sein, eine geeignete Routine-Methode zu
sehr kostspielig und kommen nur dann zum | entwickeln, die im eigenen Labor oder beim Lie-
Einsatz, wenn Verfilschungen oder Betrug be- | feranten zum Einsatz kommt, um Verfalschungen
kannt sind oder wenn Meldungen dazu vorlie- | schnell und sicher erkennen zu konnen.
gen. Hilfreich ist auch, einen Nachweis einer Zertifi-
zierung nach einem GFSI Standard vom Lieferan-
ten zu fordern.
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11  Suche: Abfrage nach bekannten Gefihrdungen

Die Abfrage erfolgt im Modul ,,SUCHE*:

Safefood-Online = ===

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

11.1 Suchanfrage (UND)

Die Begriffe bitte so eingeben, dass diese nur durch ein Leerzeichen getrennt sind (ohne
Komma oder Semikolon). Bei der Suchanfrage (UND) wird nur nach solchen Datensétzen ge-
sucht, in denen alle von Thnen eingegebenen Begriffe (auch als Teile davon) enthalten sind.
SAFEFOOD-ONLINE sucht nach Ubereinstimmungen in den Feldern ,,Produktkategorie, Ge-
fahrenquelle, Ursprungsland, Lebensmittel und Jahr. Angezeigt werden nur die Datensitze, in
denen alle eingegebenen Begriffe vorhanden sind. Je mehr Begriffe oder Worter miteinander
kombiniert werden, desto selektiver wird das Ergebnis. Es muss mindestens ein Begriff
(Wort) in die Suchanfrage ,,UND* eingegeben werden.

Beispiele:

a) Salmonella napoli Italien 2019:

SUCH

Suchanfrage (UND) & Ausgabe _
salmonella napoli italien 2009 01.01.2003 bis |26.03.2019 finden Gefahrenquelle

In der Suchanfrage ,,Salmonella napoli Italien 2009 sind in den angezeigten Datensitzen alle
Begriffe enthalten:

chweden Salmonella Napoli in Rucola- Salat und Rucola-Salat, Salmonella Italien details
Salatmischungen aus Italien Salatmischungen napoli 2009/0673-
2dd02
2009 Salmonella spp. in Rucola-Salat und Rucola-Salat, Salmonella Italien details
Salatmischungen aus Italien Salatmischungen napoli 2009/0673-
add01
2009 Schweden Salmonella spp. in verschiedenen Rucecla-Salat, Salmenella Italien details
Salatsorten aus Italien Salatmischungen napoli 200970673
b) Hase Fleisch:
Suchanfrage (UND) Ausgabe
Hase Fleisch 01.01.2003 | bis 26.03.2019 finden Gefahrenquelle [

Bei der Suchanfrage ,,Hase Fleisch* wird auch der Begriff ,,Hasenfleisch sowie alle Kombi-
nationen, in denen die beiden Suchbegriffe ,,Hase* und ,,Fleisch* enthalten sind, gefunden:
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2017 Niederlande  Brucella spp. in gefrorenem Heimtierfuttermittel Hasenfleisch  Brucella spp. Argentinien details
(Hase) aus Argentinien 2017/1519-
fup08
2017 San Marino Riickstandshochstgehaltsiberschreitung fir Hasenfleisch | Antibiotika Italien details
Sulfadimethoxin in Hasenfleisch aus Italien (Sulfadimethoxin) 20172013
fup04
2017 Italien Riickstandshdchstgehaltsiberschreitung fir Hasenfleisch  Antibiotika Italien details
Sulfadimethoxin in Hasenfleisch aus Italien (Sulfadimethoxin) 201772013
2017 Niederiande Brucella spp. in gefrorenem Heimtierfuttermittel Hasenfleisch  Brucella spp. Argentinien details
(Hase) aus Argentinien 2017/1519-
fup0?

c) ,,Hase*:

Wenn der Suchbegriff in Anfiihrungszeichen gesetzt wird, wird nur nach exakt diesem Begriff
gesucht (GroB- und Kleinschreibung ist dabei nicht zu beachten). Die Suche erstreckt sich auf
alle Inhalte der Datenbank.

Suchanfrage (UND) & Ausgabe ==
"Hase" 01.01.2003 bis 26.03.2019 finden Gefahrenquelle H

In dem Beispiel ,,Hase* wurde dieser Begriff z.B. in dem Feld ,,Beschreibung® gefunden wie
der Auszug aus den gefundenen Datensétzen zeigt:

2018 Argentinien Brucella spp. in gefrarenem Heimtierfutter Brucella spp. Argentinien details
Heimtierfuttermitteus Argentinien 2017/1519-
fup09
2017 Niederlande Brucella spp. in gefrorenem Hasenfleisch  Brucella spp. Argentinien details
Heimtierfuttermittel (Hase) aus Argentinien 2017/1519-
fup08
2017 Niederiande Brucella spp. in gefrorenem Hasenfleisch Brucella spp. Argentinien details
Heimtierfuttermittel (Hase) aus Argentinien 2017/1519-
fupd?

TIPP:

Es wird empfohlen die Suche im ersten Schritt nicht zu eng einzugrenzen, da sonst verschie-
dene Schreibweisen nicht beriicksichtigt werden. So kann es vorkommen, dass bestimmte Be-
griffe einmal in deutscher und dann z.B. in englischer Schreibweise vorhanden sind. Sie kon-
nen aber auch in den Listboxen (Auswahl hinzufiigen) wiahlen, in denen alle in den Datensit-
zen enthaltenen Begriffe immer aktuell aufgelistet sind:

Auswahl hinzufigen
Gefahrenquelle | Ursprungsland | Lebensmittel

Weitere Eingrenzungen sind mdglich durch:

e Auswabhl der Produktkategorie (alle oder ausgewdhlte Produktkategorien)

e  Gefdhrdungskategorie (alle oder ausgewéhlte Gefahrdungskategorien)

e mit oder ohne Folgemeldungen

e Lebensmittel und/ oder Lebensmittelkontaktmaterialien und/ oder Futtermittel
e Suche in allen Datenfeldern oder nur im Datenfeld ,,Lebensmittel*
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In dem Feld ,,Ausgabe“ kann die Gruppierung der Datensitze gesteuert werden nach:

e  Gefahrenquelle
e  Ursprungsland
e Jahr

e Lebensmittel

11.2 Suchanfrage (ODER)

Die Begriffe bitte so eingeben, dass diese nur durch ein Leerzeichen getrennt sind (ohne
Komma oder Semikolon). Bei der Suchanfrage (ODER) werden alle Datensétze angezeigt, die
mindestens einen der eingegebenen Begriffe enthalten. SAFEFOOD ONLINE sucht nach
Ubereinstimmungen in den Feldern ,,Produktkategorie, Gefahrenquelle, Ursprungsland, Le-
bensmittel und Jahr.

Beispiel:
a) Chrom Blei Quecksilber:

Suchanfrage (ODER) &
Chrom Blei Quecksilber

In den angezeigten Datensétzen sind entweder die Begriffe Chrom, Blei oder Quecksilber ent-
halten, wie ein Auszug aus den gefundenen Meldungen zeigt:

(/] 2018 Italien Migration vn MNickel und Grillgeréte Migration von Chrom, China details

Mangan aus Grillgeraten aus China Migration von Mangan, 2018/2498
Migration von Nickel

(/] 2018 Zypern Quecksilber in gefrorenem Makrelenhai Quecksilber Spanien details
Makrclenhan_ (Isurus ox-,_armchus} aus 2018/2738-fup05
Portugal, mit Rohmaterial aus
Spanien

(/] 2018 [talien Quecksilber in gefrorenem Gelbflossen-Thun Quecksilber Spanian details
Gelbflossen-Thun (Thunnus 2018/3447

albacares) aus Spanien

2018 Spanien Cadmium und Quecksilber in Schwertfischfilet Cadmium, Quecksilber Spanien details
gekihiten, aufgetauten 2018/2643-fupld
Schwertfischfilets (Xiphias gladius)
aus Spanien

2018 Portugal iberh&hter Bleigehalt in und Essig und Ol-Set Migratinn wvon Blei Portugal details
Migration von Blei aus Essig- und 2018/3444-fup01

Olspender aus Portugal, via
Frankreich

TIPP:

Es wird empfohlen die Suche im ersten Schritt nicht zu eng einzugrenzen, da sonst verschie-
dene Schreibweisen nicht beriicksichtigt werden. So kann es vorkommen, dass bestimmte Be-
griffe einmal in deutscher und dann z.B. englischer Schreibweise vorhanden sind. Sie konnen
aber auch in den Listboxen (Auswahl hinzufiigen) wihlen, in denen alle Begriffe aus allen
Datensidtzen immer aktuell enthalten sind:

Auswahl hinzufiigen
Gefahrenqguelle | Ursprungsland | Lebensmittel

Weitere Eingrenzungen sind mdglich durch:

e Auswabhl der Produktkategorie (alle oder ausgewdhlte Produktkategorien)
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e  Gefihrdungskategorie (alle oder ausgewéhlte Gefdhrdungskategorien)

e mit oder ohne Folgemeldungen Lebensmittel und/ oder Lebensmittelkontakt und/ oder
Futtermittel

o Suche in allen Datenfeldern oder nur im Datenfeld ,,Lebensmittel

In dem Feld ,,Ausgabe“ kann die Gruppierung der Datensétze gesteuert werden nach:

Gefahrenquelle
Ursprungsland
Jahr
Lebensmittel

11.3 Suchanfrage (Ausschlief3en)

Bei der Suche sind weitere Eingrenzungen auch iiber das Feld ,,AusschlieBen‘ moglich. Hier
eingegebene Begriffe werden von der Suche ausgeschlossen (bei mehreren Begriffen erfolgt
die Eingabe nur durch Leerzeichen getrennt):

Ausschliefen &

Auswahl hinzufligen
Gefahrenguelle | Ursprungsland | Lebensmittel

11.4 Ergebnisse der Suchanfrage (Risikolandschaft)

Die Ergebnisse werden berechnet und in einer Risikomatrix einem Feld von Al bis ES zuge-
ordnet:
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Ergebnis fiir: Birne (262 Treffer)

J «
Sortiert nach: Gefahrenquelle Trend nach Gefahrenguelle Drucken Zuriick zur letzten Auswahl

Sulfit (46)
5
mibglich
4
selten
3
et
EJ E 200 - Sorbinsaure (5) [zinn (5) Dimethoat (5)
= Ethoxyguin (3) Omeathoat (4) (7)
E Verpackung (bombiert) {5) Dicofol (4)
‘o Dithiocarbamat (4)
£ sehr szelten Carbendazim (&)
4 Iprodion (3)
ﬁ Thiabendazol {3}
S Imiazalil {4}
E Azinphos-Methyl (3}
'E sensorische Abweichung mangelhafte Fremdkérper Mepiguat (1} Schimmelpilzbefall (2}
<t (1) Konservierung (2] [Plastikfragmenta) (2] Phosmet (2 Atropin (1)
[Eepn g et R g R E T Parathion (E805) (2) Fremdicarper
e Phorat (1) (Glasfragmente) (1)
mangelhafter e Feanrll[ 2]
unwahrscheinlich Hygienezustand (2} Thiacloprid {1}
Schwefeldioxid / Sulfit (2) Fenitrothion (1)
Migration von Cadmium Skopolamin {1)
(2) Diphenylamin {1}
Permethrin {2)
Tetramethrin (2)
Dodin (1)
Copyright unbedeutend gering splirbar kritisch sehr kritisch
Dr. Bernhard Miller A B C D E
safefood-online
SmeH Auswirkung

Quelle/Daten: Bundesamt fiir Verbraucherschuiz und Lebensmittelsicherheit
Abfragedatum: 08.02.2021

Eine angehingte Liste zeigt alle verfiigbaren Details. Die Art der Darstellung mit SAFE-
FOOD-ONLINE ist variabel und kann direkt am Bildschirm individuell durch Anklicken der
jeweiligen Felder und Ergebnisse weiterbearbeitet werden (siehe auch 11.5 Sortieren und
Ausblenden von Datensétzen).

Die Risikobetrachtung sollte alle intern verfligbaren Informationen in die Gesamtbetrachtung
mit einbeziehen, wie z.B. interne Befunde der Wareneingangspriifung und eigene oder be-
kannte Vorfalle. Wichtig ist dariiber hinaus die interne Bewertung aller externen Meldungen
von Kunden, Lieferanten oder von amtlichen Beanstandungen. Mit SAFEFOOD-ONLINE er-
hélt das Unternehmen die Ergebnisse nach dem gewihlten spezifischen Szenario.

Beispiele aus der Praxis belegen, wie niitzlich die Auswertung aller verfiigbaren Informatio-
nen ist, um mogliche Risiken zu beurteilen. Diese Informationen zeigen dem Unternehmen
die Ergebnisse der gewéhlten Szenarien an, die nun individuell interpretiert werden miissen.
Bei dem gewdhlten Szenario konnen mehrere Felder miteinander verkniipft werden. Dabei
konnen sowohl ,,und* als auch ,,oder* Verkniipfungen kombiniert werden. Je nach gewihlter
Kombination werden die erzielten Ergebnisse in einer Risikolandschaft ausgegeben.

Durch Anklicken der Ergebnisse in der Risikolandschaft konnen verdnderte Darstellungen
nach Jahr, Gefahrenquelle oder Herstellerland gewihlt werden. Die Ergebnisse zeigen dabei
die Haufigkeit in Abhangigkeit zu der Auswirkung, wobei immer auf alle verfiigbaren Daten
(bekannte Gefahrdungen) zuriickgegriffen wird. So kann sich ein heute gewéhltes Szenario
beim Hinzufiigen und Aktualisieren von Datensdtzen verdndern.
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Leere Felder bedeuten, dass aufgrund nicht bekannter oder vorliegender Daten kein Risiko
dazu ermittelt wurde.

Es wird empfohlen regelméaBig die Daten aus SAFEFOOD-ONLINE abzurufen. Nur so kann
die Aktualitit sichergestellt werden.

11.5 Auswirkung (Schweregrad) der Gefihrdungen

Der Einstufung der Auswirkung der Gefdhrdungen liegt die Bekanntmachung der EU-Kom-
mission ,,zur Umsetzung von Managementsystemen fiir Lebensmittelsicherheit unter Beriick-
sichtigung von PRPs und auf die HACCP-Grundsitze gestiitzten Verfahren einschlieBlich
Vereinfachung und Flexibilisierung bei der Umsetzung in bestimmten Lebensmittelbetrieben*
(2016/C 278/ 01) zu Grunde:

A: unbedeutend:
kein unmittelbares Problem durch das Lebensmittel selbst; Qualitdtsaspekte; rechtliche
Aspekte (Kennzeichnung - auller Allergenkennzeichnung)

B: gering
Es besteht kein Problem in Bezug auf die Lebensmittelsicherheit fiir die Verbraucher.
Die Gefahr kann unter keinen Umstinden zu einer gefihrlichen Konzentration
fithren

C: spiirbar:
Es treten keine schwerwiegenden Schiden und/ oder Symptome auf bzw. diese treten
nur bei Exposition gegeniiber einer extrem hohen Konzentration iiber einen langen
Zeitraum auf.
Eine voriibergehende, aber deutliche Auswirkung auf die Gesundheit

D: kritisch:
Deutliche Auswirkung auf die Gesundheit mit kurz- oder langfristig auftretenden
Symptomen, die selten zum Tod fiihren.
Die Auswirkung der Gefahr ist langanhaltend; die Hochstdosis ist nicht bekannt.

E: sehr kritisch:
Die Verbrauchergruppe gehort zu einer Risikogruppe und die Gefahr kann zum Tode
fithren.
Die Gefahr 16st schwerwiegende Symptome aus, die zum Tod fithren kénnen.
Dauerhafte Schiden

Die nachstehende Tabelle zeigt beispielhaft die Zuordnung der Gefahrdungskategorien zu der
Auswirkung A — E (Schweregrad):
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Die Abstufung in der Haufigkeit von unwahrscheinlich bis haufig (1 - 5) ergibt sich aus der
Anzahl der Meldungen zu der jeweiligen Gefahr in der Datenbank. Zur Orientierung wird die
Anzahl der Treffer in der Ausgabe mit angegeben.

Somit reicht die mogliche Einstufung in der Risikomatrix von Al bis ES.

11.6 Sortieren und Ausblenden von Datensiitzen

Unterhalb der Risikomatrix wird eine Liste angehdngt, aus der die Details zu jedem Treffer
abgerufen werden konnen. Beim Anklicken der Felder ,,Jahr*, ,Meldung®, ,,Lebensmittel*,
»Gefahrenquelle® und ,,Ursprungsland* konnen die Eintragungen schnell neu sortiert werden.
In der Spalte ,,Zeige* ist es moglich einzelne Datensétze durch Entfernen des Hakens auszu-
blenden. Am Ende der Liste kann dann durch Driicken des Buttons ,,aktualisieren* das ge-
wihlte Szenario neu berechnet werden (siehe dazu folgendes Beispiel):
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2016 Deutschland Chlorpyrifos in Birnen aus der Tarkei Birnen Chlarpyrifos Tuarkei details
2016/0608

B 2015 Ddnemark Bombage bei Birnensaft aus Schweden Birnensaft Bombage Schweden details
2015/1452

2015 Polen Dimethoat in Birnen aus Portugal Birnen Dimethoat Portugal details
2015/1335

2015 Portugal Diphenylamin in Birnen aus Argentinien Birnen Diphenylamin Argentinien details
2015/BNR

2015 Deutschland Chlorpyrifos und Ethoxyquin in Birnen aus Birnen Chlorpyrifos, Italien details
Italien Ethoxyquin 2015/0397

2015 Deutschland Chlorpyrifos in Birnen aus Italien Birnen Chlorpyrifos Italien details
2015/0396

2015 Deutschland Chlorpyrifos in Birnen aus Ttalien Birnen Chlarpyrifos Ttalien details
2015/0291

2015 Deutschland Chlorpyrifos in Birnen aus der Tarkei Birnen Chlorpyrifos Italien details
2015/0196

2015 Polen Migration von Cadmium bei Birnenhalften in Birnen Migration von China details
leichtem Sirup in der Dose aus China Cadmium 2015/0011

aktualisieren

11.7 Erstellen einer Trendstatistik

Am Anfang der Risikomatrix kann zusitzlich zu der erfolgten Abfrage noch eine Trendstatis-
tik erstellt werden. Hier ist es moglich den Zeitraum individuell auszuwéhlen.
Beim Erstellen der Trendstatistik gibt es mehrere Moglichkeiten:

a) Abfrage nach ganzen Jahren (z.B. wie im Folgenden dargestellt von 2003-2015):

Durch Driicken des Buttons ,,Trend nach Gefahrenquelle® zeigt die ausgegebene Grafik den
Trend iiber die gewihlten Jahre als Liniendiagramm. Je nach Voreinstellung, kann eine
Trendstatistik nach Gefahrenquelle, Jahr, Ursprungsland oder Lebensmittel erstellt werden.
Auf der x-Achse wird fiir jedes Jahr immer nur ein Wert angezeigt (siche Beispiel).

Ergebnis flr: Birne (236 Treffer) Trend nach Gefahrenquelle Drucken - Zuriick zur letzten Auswahl
Sortiert nach: Gefahrenquelle

Bitte wahlen Sie den gewiinschten Zeitraum aus: 2003 ~ bis 2015 ~ mehr Details auswahlen

[ Trendstatistik erstellen ]
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Trends der Einzelrisiken Safefood-Online ——

Birne von 01.01.2003 bis 31.12.2015 Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Phosmet
Schwefeldioxid / Sulfit
Parathion (E605)
40 Dimethoat|Omethoat
Dicofol
’ mangelhafte Konservierung
36 Dithiocarbamat
Ipredion|Thiabendazol
Pherat
32 Methomyl
Carbendazim
/ Amitraz
Chlormequat
28 Verdert
mangelhafter Hygienezustand
Imazalil

24 \ Azinphos-Methyl

Gefahrenquelle

sensorische Abweichung

Verpackung (defekt)

20 Migration von Zinn
= Zinn
Thiacloprid
16 = Azinphos-Methyl|Methomyl

Sorbinsaure (E200)

Schimmelpilzbefall

Fenithrothion

Migration von Cadmium

Atropin|Skop i {Datura stramon
Atropin|Skopolamin

Chlorpyrifos

| == Chlorpyrifos|Ethoxyquin

Diphenylamin

| Dimethoat
= ﬁ\l Bombage
k: S AN AP

. aL

Anzahl der Meldungen

=

\
0 .—=é.< NPT S AL I .
2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015

Jahr

—
N

s

Quelle/Daten far und Le

Beispiel fiir eine Trendstatistik fiir Einzelrisiken fiir Birne vom 01.01.2003 bis 31.12.2015.

b) Abfrage von individuell gewihlten Zeitrdumen:

Nach dem Anklicken von ,,mehr Details auswahlen* werden in der ausgegebenen Grafik die
monatlichen Details beriicksichtigt. Auf der x-Achse werden fiir jedes Jahr 12 Werte ange-
zeigt (siche Beispiel). Mit Hilfe der Legende sind die einzelnen Farben in der Grafik leicht
zuzuordnen.

Ergebnis fur: Birne (236 Treffer) Trend nach Gefahrenquelle Drucken - Zuriick zur letzten Auswahl
Sortiert nach: Gefahrenquelle

Bitte wahlen Sie den gewiinschten Zeitraum aus: 2010 ~ bis 2011 ~
Monate auswahlen: 01 ~ j2010bis 12 ~ j2011
Tage auswahlen: 01 = j1/2010bis 31 ~ /12/2011

Trendstatistik erstellen
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Beispiel fiir eine Detail-Trendstatistik fiir Einzelrisiken fiir Birne vom 01.01.2010 bis 31.12.2011

11.8 Drucken der Risikomatrix

In Abhéngigkeit von dem gewédhlten Browser kann es vorkommen, dass der gewéhlte Aus-

druck nicht in Farbe erfolgt. Bitte iiberpriifen und korrigieren Sie die Druckereinstellung ihres
Browsers:

Suchanfrage (UND) & Ausgabe
salmonella mapali 2002 italien 01.01.2003 bis 16.03.2020 finden Gefahrenguelle B

Suchanfrage (ODER) & Aktuelle Datensitze: 137.691

| Eigene Daten mit auswerten Daten zuletzt aktualisiert: 13.03.2020

" | Nur eigene Daten auswerten

© mit Folgemeldungen
AusschlieBen & | ehne Folgemeldungen

Auswahl hinzufiigen Lebensmittel
Gefahrenguelle | Ursprungsland | Lebensmittel Futtermittel

Lebensmittelkontakt

© Suche in allen Datenfeldern
" Suche nur in Lebensmittel

Produktkategorie Gefdhrdungskategorie

Alle ausgewdhlt v | | Alle ausgewdhit v |
Ergebnis fir: salmenella und napeli und 2009 und italien (3 Treffer) Trend nach anahmnqunlm Zuriick zur letzten Auswah!
Sortiert nach: Gefahrenquelle

hdufig
5
e
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Microsoft Edge:

Aktivieren Sie die Option "Hintergrundfarben und -bilder drucken

Chrome:

Wihlen Sie ,,Drucken -> ,,Weitere Einstellungen* und setzen Sie ein Hikchen bei ,,Hinter-
grundgrafiken*

Firefox:
Wihlen Sie ,,Datei* -> ,,Drucken‘ und setzen Sie jeweils ein Hékchen bei ,,Hintergrundfarben
und Hintergrundbilder drucken"

Opera:
Wihlen Sie ,,Ablage®- >, .Drucken* -> ,, Mehr Optionen* und setzen Sie ein Hékchen bei der
Option ,,Hintergrundgrafik*

12 Anzeigen und Auswerten von Folgenmeldungen

In der Verordnung (EU) Nr. 16/2011 vom 10. Januar 2011 mit Durchfiihrungsbestimmungen
fiir das Schnellwarnsystem fiir Lebens- und Futtermittel finden sich in Artikel 1 Begriffsbe-
stimmungen:

Nach Artikel 1 Nr. 4 bezeichnet ,, Warnmeldung®, die Meldung eines Risikos, das ein
schnelles Tétigwerden in einem anderen Mitgliedsland erfordert oder erfordern konnte.
Nach Artikel 1 Nr. 8 Bezeichnet ,,Folgemeldung®, eine Meldung, die erginzende Informa-
tionen zu einer urspriinglichen Meldung enthilt.

Die Folgemeldungen werden in der (englischsprachigen) RASFF-Datenbank der EU nicht als
einzelne Meldung aufgefiihrt, sondern nur in den Daten zu einer Meldung und sind daher
nicht abrufbar bzw. auswertbar. In der englischen Version von SAFEFOOD-ONLINE gibt es
daher keine Folgemeldungen.

Das Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) hat bis Méarz 2020
neben den ,,Hauptmeldungen* auch die Folgemeldungen verdffentlicht. Diese Folgemeldun-
gen sind in SAFEFOOD ONLINE ebenfalls enthalten und auswertbar. Seit Méarz 2020 sind
Folgemeldungen auch auf der Homepage des BLV nicht mehr direkt aufgefiihrt, sondern nur
noch iiber einen LINK zu der englischsprachigen RASFF-Datenbank (siehe oben) zugénglich.
Dies hat zur Konsequenz, dass fiir Meldungen ab Mérz 2020 keine Folgemeldungen mehr in
SAFEFOOD ONLINE enthalten sind.

Im Jahr 2015 gab es insgesamt 9.346 RASFF-Meldungen zu Lebensmitteln, Futtermitteln und
Bedarfsgegenstinden (Haupt- und Folgemeldungen), davon 4.774 Warnmeldungen, 2.673 In-
formationen, 1.787 Grenzzuriickweisungen und 112 News. Ohne den Einbezug von Folge-
meldungen waren es deutlich weniger, ndmlich nur 3.034 Meldungen. Bei SAFEFOOD-ON-
LINE werden die Zahlen so ermittelt, dass der Tag der Meldung ausschlaggebend ist und
nicht die Zuordnung der Registrierungsnummer zu einem bestimmten Jahr, da es sonst zu er-
heblichen Verzerrungen kommen wiirde.

Besonders schwerwiegende Meldungen (in der Regel nur bei Warnmeldungen) kénnen wéh-
rend der Nachverfolgung mehrere Folgemeldungen nach sich ziehen. Die anderen Mitglieds-
lander werden so iiber die weitere Entwicklung z.B. {iber die Ergebnisse von Riickrufaktionen
informiert. Diese Meldungen sind fiir die Beobachtung eines Vorgangs sehr wichtig, aber
auch fiir die Einschétzung des Vorfalls.
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Ein Beispiel fiir Folgemeldungen ist die Warnmeldung mit der Nummer 2016/0432, die von
Deutschland am 12.04.2016 gemeldet wurde. In diesem Falle wurde von dem Netzmitglied
Deutschland ein produktbezogenes Risiko festgestellt. Innerhalb weniger Tage gab es dann zu

dieser Warnmeldung msgesamt 3 Folgemeldungen

2016 Osterreich nicht gekennzeichnetes Soja bei Kebab Sojaprotein Tschechische details
Truthahn Kebab aus der (Truthahnfleisch) Republik 2016/0432-fup02
Tschechischen Republik
2016 Tschechische nicht gekennzeichnetes Soja bei Kebab Sojaprotein Tschechische details
Republik Truthahn Kebab aus der (Truthahnfleisch) Republik 2016/0432-fup03
Tschechischen Republik
2016 Tschechische nicht gekennzeichnetes Soja bei Kebab Sojaprotein Tschechische details
Republik Truthahn Kebab aus der (Truthahnfleisch) Republik 2016/0432-fup01

Tschechischen Republik

aktualisieren

Bei den Modulen SUCHE, HACCP EXPORT und PRUFPLAN kénnen die Auswertungen

mit oder ohne Folgemeldungen gemacht werden. Nachstehend als Beispiel das Modul
,.,Suche:

Suchanfrage (UND}) & Ausgabe -
Henig 01.01.2003 bis 16.03.2020 finden Gefahrenquelle |

Suchanfrage (ODER) Aktuelle Datensdtze: 137.691

Eigene Daten mit auswerten Daten zuletzt aktualisiert: 13.03.2020
MNur eigene Daten auswerten

o mit Folgemeldungen
AusschlieBen & ohne Folgemeldungen

Auswzhl hinzufiigen Lebensmittel
Gefahrenquelle | Ursprungsland | Lebensmittel Futtermittel

Lebensmittelkontakt

o Suche in allen Datenfeldern
Suche nur in Lebensmittel

Produktkategorie Gefidhrdungskategorie

Alle ausgewdhlt v Alle ausgewdhit v

Interessant ist es auf jeden Fall in dem RASFF Portal unter https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/portal/ (oder bei SAFEFOOD-ONLINE in englischer Sprache) nach weiteren Infor-
mationen zu suchen, die moglicherweise in der deutschen Variante nicht zur Verfiigung ge-
stellt werden (weder vom BVL noch von SAFEFOOD-ONLINE). Bei dieser Warnmeldung
ist erkennbar, wie hoch der Sojaproteingehalt bei der untersuchten Probe war und dass es sich
um eine offizielle Kontrolle vom Markt handelte. Der Vorgang ist auffindbar im RASFF Por-
tal unter der ,,Reference 2016.0432 (so werden im RASFF-Portal die Meldungen indiziert).

Die Folgemeldungen (follow-up) sind mit ,,fup* gekennzeichnet. In dem konkreten Fall gab
es drei Folgemeldungen (fup 1 — fup 3).
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Notification details - 2016.0432

undeclared soya (1.2 %) in turkey kebab from the Czech Republic

Reference: 2016.0432 Notification type: food - alert - official control on the market
Notification date: 12/04/2016 Action taken: no stock left
Last update: 12/05/2016 Distribution status: no distribution from notifying country
Notification from: Germany (DE) Product: turkey kebab
Classffication alert Product category: poultry meat and poultry meat products
Risk decision serious Published in RASFF has never been published
Consumers' Portal
Follow-up :
Reference Follow-up from Date Follow-up type Info
fup1 Czech Republic 21/04/2016 outcome of investigations
fup2 Austria 22/04/2016 request
fup3 Czech Republic 22/04/2016 additional information
Hazards
Substance / Hazard Category Analytical result Units Sampling date
soya undeclared allergens 1.2 % 08/03/2016

Countries/organisations concerned (- distribution, © = origin)

Austria (D) =~ Czech Republic (O) = Germany (D)

13  Eigene Dateien hinzufiigen und auswerten

Beim Anklicken des Buttons ,,Eigene Dateien* (unter dem ,,Login“-
Feld) o6ffnet sich die Seite ,,Eigene Dateien®. Es gibt 2 Optionen in I ]
SAFEFOOD-ONLINE eigene Daten einzufiigen:

1.) Durch Driicken des Buttons ,,Neue Daten hinzufiigen* konnen ei-
gene Daten einzeln eingegeben werden
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Eioana Datan 7
Neue Daten hinzufiigen | Eigene Daten importieren

Datum 18 Tag 08 Monat 2019 Jahr

Meldung

Beschreibung

Artikelkategorie Alkoholfreie Getréinke B

Artikel

Gefahrenquelle

Ursprungsland

Meldeart Kritisches Risiko B

Untersuchungsergebnis

Bemerkung

Artikeltyp Futtermittel B

Kontinent @

Gefahrenkategorie Allergene B
apsenden

Ein Beispiel fiir selbst hinzugefiigte Daten konnte wie folgt aussehen:

2012 Propargtt in frischen Erdbeeren aus Agypten Erdbeeren Propargit Agypten loschen | beacbeiten | details

Diese Daten konnen jederzeit weiterbearbeitet oder geloscht werden.

2.) Button ,,Eigene Dateien importieren® falls mehrere Datensdtze importiert werden sollen:
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Meuwe Daten hinzuflgen Eigene Daten importieren

Hier haben Sie die Maglichkeit, ihre eigenen Daten als CSV-Datei zu importieren. Benutzen Sie als Trenner das
«3" (Semikolon).

In Excel erreichen Sie dies, wenn Sie bei Speichern als Dateityp ,CSV (Trennzeichen-getrennt) (*.csv)® wahlen,

Als Reihenfolge der Spalten verwenden Sie bitte folgende:

Spalte 1: Datum {Format: TT.MM.J111)
Spalte 2: Meldeart (Werte: W fir Kritisches Risiko, I fir Nicht vertretbare Risiken, GZ fiir Bedingt
vertretbar, N fir Vertretbar)
Spalte 3: Beschreibung (max. 100 Zeichen)
Spalte 4: Artikelkategorie (Mégliche Artikelkategorien)
Infarmation: Spalte 5: Artikel (max. 100 Zeichen)
Spalte 6: Gefahrenguelle (Mégliche Gefahrenguellen) (Mehrfachnennungen durch | |(Pipe) getrennt)
Spalte 7: Ursprungsland {Mégliche Ursprungslénder)
Spalte 8: Untersuchungsergebnis {(max. 100 Zeichen)
Spalte 9: Bemerkungen (max. 100 Zeichen)
Spalte 10: Artikeltyp (Mégliche Typen: Lebensmittel, Futtermittel, Kontaktmaterialien)
Spalte 11: Kontinent (Mdgliche Kontinente)
Spalte 12: Gefahrenkategorie (Mégliche Gefahrenkategorien)
ACHTUNG: Ihre bestehenden Daten werden liberschrieben!
Zu importierende Datei: Durchsuchen... Keine Datei ausgewdhit.

absenden

Eine entsprechend formatierte Excel-Tabelle steht unter ,,Download (Importdatei fiir eigene
Meldungen) zum Abruf bereit:

Diese selbst eingefiigten Daten (z.B. eigene Erkenntnisse aus den Wareneingangsmeldungen
oder Beanstandungen) stehen allen Teilnehmern ihrer zugewiesenen Benutzergruppe (= Name
des Unternehmens) zur Verfiigung und konnen so in die Auswertung mit eingehen. Teilnehmer
von anderen Benutzergruppen haben weder Zugriff auf die Daten noch sehen Sie die von ande-
ren Teilnehmern eingetragenen Meldungen. So kann jedes Unternehmen mit allen in SAFE-
FOOD-ONLINE verfiigbaren Daten arbeiten und zusitzlich auch firmeninterne Erkenntnisse
mit einbeziehen.

14  Beobachten von Gefihrdungen mittels eigener Watchlist

SAFEFOOD-ONLINE enthilt Meldungen zu einer Vielzahl von Artikeln. Mit einer selbst er-
stellten ,,Watchlist” ist es moglich, gezielt nur die aktuellen Meldungen zu Produktkategorien
abzurufen, die auch vom Unternehmen eingesetzt werden.

Beim Klick auf ,,Watchlist* unter dem Feld ,,Login“ 6ffnet sich eine

Liste, in der aus allen Produktkategorien einzelne oder alle Felder ge- m rchiist
wihlt werden konnen. Dieses Profil bleibt nach der Auswahl gespei-

chert und ist beim nichsten Suchvorgang wieder abrufbar. Die
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gewdhlten Produktkategorien werden unter dem Feld ,,Watchlist* aufgefiihrt. Die zutreffenden
Meldungen werden beim Anklicken der jeweiligen Produktkategorie in einer Listbox angezeigt
und sind somit individuell auswéhlbar:

i

angemeld_et.
Algen
Alkoholfreie Getranke
Alkoholische Getrénke

[ Watchlist |
Andere Leber odukte / Misc
Diatetische Lebensmittel, Nahrungserg@nzungsmittel und angereicherte Lebensmittel P ——
Dokumente Alle anzeigen

Alkoholfreie Getrénk ...
Eier und Eiprodukte Alkoholische Getrénk ...

<]

Einzelfuttermittel

Andere Lebensmittelp ...
Distetische Lebensmi ...
Dokumente

Eier und Eiprodukte

Eis und Desserts Einzelfuttermittel

Eis und Desserts
+ anzungsfuttermittel Ergénzungsfuttermitt ...
. Erg 9 Fertiggerichte und K ...
Fertiggerichte und Knabberartikel Eette und Ole

<]

Fette und Ole

Fisch und Fischereip ...
Fleisch und Fleischp ...
Futtermittelvormisch ...

Futtermittelzusatzst ...

Beim Anklicken von ,,Alle anzeigen (erster LINK innerhalb der Watchlist) werden die Mel-
dungen aller in die Watchlist aufgenommenen Produktkategorien angezeigt:

TrEM

Angezeigte Kategore: Alle aus der Watchlist
—

Zeitraum: |19.06.2078 T .
INFO: Es werden max. 90 Tage beriicksichtigt

Haufigkeitsverteilung  Trend der Kategorien

Neu hinzugefigte Meldungen seit ihrem letzten Login, sind gelb markiert, "Eigene Daten" sind rot markiert
Nur Neue anzeigen
Neue als PDF exportieren  Neue als EXCEL exportieren

Auswahl (Zeitraum) als PDF exportieren  Auswahl (Zeitraum) als EXCEL exportieren

Alkoholfreie Getranke (29)

Verpackung (bombiert) bei Flaschen mit detads
2018 Luxemburg alkolholfreiem Getrank (Kombucha) aus Kombucha Verpackung (bombiert) Frankreich 2018/1836-
Frankreich fup1s
Verpackung (bombiert) bei Flaschen mit detads
2018 Finnland alkolholfreiem Getrank (Kombucha) aus Kombucha Verpackung (bombiert) Frankreich 2018/1836-
Frankreich fup1s
Europaische Verletzungsgefahr durch Uberdruck bei Az
2018 Kom%ission Flaschen mit alkolholfreiem Getrank Kombucha Verpackung (bombiert) Frankreich 2018/1836-
(Kombucha) aus Frankreich fupl?
aromatische Kohlenwasserstoffe in PAK (polycyclische derals
2018 Italien Mineralwasser aus Italien Mineralwasser aromatische Italien 2018/1954-
Kohlenwasserstoffe) fup0s

Durch entsprechende Wahl der Produktkategorie konnen aber auch nur die Meldungen ein-
zelner Produktkategorien angezeigt werden (hier Fleisch und Fleischprodukte (auBer Geflii-

gel)):
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Angeregte Kategorill Fleisch und
Zeitraum: 260220
INFD: Es werden max. 53 Toge berlckaichugt

(ouber Trend des o

1

Neu hinzugeflgte Meldungen seit ihrem |etzten Login, sind gelb markiert, “Eigone Daten” sind rot markiert

Mur Neue anzeigen
Newe als PDF exportieren  Newe als EXCEL exportioren
Augwahl (Zeitraum) als PDF exportieren

hi (2

ais EXCEL exp

Flaisch und Flaischprodukte {auller Gefligel) (137)
R [ - PP P PR F—

Samonella spp. Wﬂfl‘.ﬂeﬂ‘: Kebab- Deutschiand,

detaits
Drehspied aus Polen, mit Rohmaterial Frankresch,
RUBERR sus Kroatien, Deutschland, Ttaken, Kebat-Drehspied e Ttalien, Kroatien, J019/0454
Gstarrech und Frankreicn Osterresch Fupld
Sadmonella spp. in gefrorenem Kebab- Deutscriandg, detalls
Drehspied aus Polen, mit Rohmatorial Frankresch,
Hebab- I |
2015 Slowenien s Kmatien, Deutschiand, Itasen, MO DI o Ttalien, Kroatien, I050/0454
Oeterraich und Framkrgich Oeterrech fupdd
deially
K Sadmonella spp. in gefrorenem Hackfcisch-
2019 Spanien Hackfisischdrahapia aus Dautschisnd Drehapics Salmonalls sgp. Deutschiang 2010084
L]
0 lrsten detaity
2018 Polen IRl g . I Wurst Salmonella spp. Polen
et Polon 1019/1076
Hinweis:

lwaTcHLIST |

Alle anzeigen
An L5 i Ip ..
Distetische Lebensmi ...
Dokumente
ke n E rmni

Einzelfuttermittel
Eis und Desserts

rganzun Lanall

War ...
Kakao, Kakaozubereit ...
Krauter und Gewiirze ...
Lebensmittelzusatzst ...

Es werden alle Meldungen aus den vergangenen 90 Tagen (gerechnet ab dem Tag der Mel-

dung) gruppiert nach den gewihlten Produktkategorien aufgelistet.

Durch sténdige Aktualisierung und Erweiterung der Daten, u.a. aus dem RASFF, ist sicherge-
stellt, dass die erzeugten Risikolandschaften stets die neuesten Erkenntnisse zur Lebensmittel-

sicherheit enthalten.

Durch die Wahl eines Zeitraums kann entweder eine Trendstatistik oder eine Haufigkeitsver-
teilung ausgewahlt werden. So lassen sich Trends erkennen, die im Rahmen des Risikomana-

100%

gements in die Bewertung mit eingehen.
il AN Bl

90%

80%

—_—
70% I I
| |

Gefli

60% -

Alkoholfreie Getrénke

Alkoholische Getranke

Andere Lebensmittelprodukte / Mischungen
Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmitt...
Dokumente

Eier und Eiprodukte

Einzelfuttermittel

Eis und Desserts

Ergénzungsfuttermittel

Fertiggerichte und Knabberartikel

Fette und Ole

Fisch und Fischereiprodukte (auBer Weich- und Kru...
Fleisch und Fleischprodukte (aufier Gefliigel)
Futtermittelvormischungen

Futtermittelzusatzstoffe

und ikte

50% 4

40%

il

30%
20%

Algen

10%
Wein

0%

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015

Gegenstande und Materialien mit Lebensmittelkonta...
Getreide und Backwaren
Heimtierfuttermittel
Honig und Gelee Royal
Kakao, Kakaozubereitungen, Kaffee und Tee
KopffiBer und Produkte daraus
—— Krauter und Gewlirze
Krustentiere und Produkte daraus
Lebensmittelzusatzstoffe, Aromen und Enzyme
Milch und Milchprodukte
Mineralwasser und Wasser
Nisse, Nussprodukte und Samen
Obst, Gemise und Hilsenfriichte

Schnecken (BauchfiBer)
Suppen, Brihen, Saucen und Wilrzen
SiBwaren

Zweischalige Weichtiere und Produkte daraus

Haufigkeitsverteilung der Meldungen nach Lebensmittelkategorien vom 01.01.2005 bis 31.12.2015
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Alkoholfreie Getranke

1290 Alkoholische Getrénke
—— Andere Lebensmittelprodukte / Mischungen
Diatetische Lebensmittel, Nahrungserg&nzungsmitt...
= Dokumente
1161 - Eier und Eiprodukte

Einzelfuttermittel
Eis und Desserts
Ergénzungsfuttermittel
Fertiggerichte und Knabberartikel
Fette und Ole
Fisch und Fischereiprodukte (aufier Weich- und Kru...
Fleisch und Fleischprodukte (auBer Gefligel)
Futtermittelvormischungen
Futtermittelzusatzstoffe
isch und GeflC produkte
Gegensténde und Materialien mit Lebensmittelkonta...
Getreide und Backwaren
Heimtierfuttermittel
Honig und Gelee Royal
—— Kakao, Kakaozubereitungen, Kaffee und Tee
KopffiiBer und Produkte daraus
~ Krauter und Gewirze
Krustentiere und Produkte daraus
Lebensmittelzusatzstoffe, Aremen und Enzyme
Milch und Milchprodukte
Mineralwasser und Wasser
Nisse, Nussprodukte und Samen
Obst, Gemise und Hilsenfrichle
Algen
= Schnecken (BauchflBer)
~——  Suppen, Brithen, Saucen und Wirzen
SiiBwaren
Wein
Zweischalige Weichtiere und Produkte daraus

1032 /
903 /
774

645 —=-

/./

>
|

516 1

387

Anzahl der Meldungen

258

129 1

0 == —

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015

Beispiel einer Trendstatistik fiir ausgewéhlte Lebensmittelkategorien vom 01.01.2005 bis 31.12.2015

15 Dashboard

Das Dashboard zeigt fiir einen schnellen Uberblick eine grafische Auswertung folgender Pa-
rameter:

Safefood-Online” ===

Risiken erkennen und Chancen erhéahen

- Meldungen

- Produktkategorien

- Gefdahrdungskategorien

- Produktkategorie fiir gewéhlte
Gefahrdungskategorien

- Gefdhrdungskategorie fiir gewéhlte Produktkategorien

- Weltkarte mit Landern nach Risikoklassen (CPI)

- neu hinzugefligte Artikel

15.1 Meldungen

Zur grafischen Darstellung der Meldungen konnen folgende Parameter gewéhlt werden:

- Zeitraum

- mit/ ohne Folgemeldungen

- Lebensmittel und/oder Futtermittel und/ oder Kontaktmaterialen
- Watchlist-Meldungen oder alle Meldungen

- Gesamt oder Details

Nach der Festlegung der Parameter werden die Anzahl der Meldungen als Balkendiagramm
angezeigt.
Bei dem Parameter ,,Details* werden die Anzahl der Meldungen als Balkendiagramm
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gruppiert nach folgenden Typen von Meldungen angezeigt:
- Anfrage
- Grenzzuriickweisungsmeldung
- Informationsmeldung
- Nachricht
- Warnmeldung
Meldungen @ =
Zeitraum: 01.01.2010 bis 31.12.2020 Watchlist Meldungen  Alle Meldungen
) mit Folgemeldungen ) ohne Folgemeldungen Gesamt  Details
Lebensmittel 3 Futtermittel 3 Kontaktmaterialien
4500 4249
4000 3830 2a62 2832 3972
3045 I I
2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020
Anzahl der Meldungen im ausgewéhlten Zeitraum
Dashboard
Meldungen ® =
Zeitraum: 01.01.2010 bis 31.12.2020 Watchlist Meldungen  Alle Meldungen
| mit Folgemeldungen ) ohne Folgemeldungen Gesamt Details
Lebensmittel @ Futtermittel 3 Kontaktmaterialien
M Anfrage I Grenzriickweisung information [l Machricht [l Wammeldung
4500
4000
o Ll -
2000
1500
1000
500
2010 201 2012 20113 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Anzahl der Meldungen im ausgewéhlten Zeitraum nach Art der Meldung
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15.2 Auswertung Produktkategorie

Zur grafischen Darstellung kénnen folgende Parameter gewihlt werden:
- Zeitraum
- mit/ ohne Folgemeldungen
- Linien- oder
Balkendiagramm
- Balkendiagramm in Prozent

Die Anzahl der Meldungen basiert auf den ausgewéhlten Produktkategorien in der Watchlist.
Durch einen Mausklick auf die einzelnen Produktkategorien konnen diese abgewahlt oder

wieder hinzugefiigt werden:

Auswertung Produktkategorie ® &

Zeitraum: 01.01.2015 bis 31.12.2020
" mit Folgemeldungen ) ohne Folgemeldungen
(basierend auf Auswahl der Produktkategorien in der Watchlist)

700 " —

M Distetische Lebensmi...

600 I Eier und Eiprodukte
Eis und Desserts
500 - Fartiggerichte und K...
- Fatte und Sle
400

B Fieisch und Fleischp...
Gefligelfleisch und ...

300
M Getreide und Backwer...

200

Kakao, Kakaozubereit...

. - Krauter und Gewlrze...

Krustentiers und Pro...

0 - " -

2015 2016 2017 2018 2019 2020

Anzahl der Meldungen nach Produktkategorien im ausgewahlten Zeitraum

Auswertung Produktkategorie @

Zeitraurm: 01.01.2015 bis 31.12.2020 Linie
| mit Folgemeldungen () ohne Folgemeldungen

(basierend auf Auswahl der Produktkategorien in der Watchlist)

100%
M Digtetische Lebensmi...
90% |
I Eier und Eiprodukts
0% Eis und Deaserts
T0% - Fertiggerichte und K...
60% B Fette und Oie
o | - M Fieisch und Fleischp...
— B cenogeitisch und .
0% | I N o und s
30% _ Honig und Geles Roya...
e - - - Kakao, Kakagzuoereit...
. Krauter und Gewilirze...
0% —

=_=_-_-_-_- e

2015 2016 2017 2018 2019 2020

0%

Linie Balken

Honig und Geles Roya...

Balken

Balken in Prozent

[ tiich und Mikchprodu...
- Miksse, Mussprodukte ...
I Obst, Gamiise und Hill...

Suppan, Brilhen, Sauc...
W vin

. Futtermittetvormisch...

Y

Balken in Prozent

[l Milch und Milchprodu...
- Miisse, Nussprodukte ...
B Obst, Gemiise und Hiil...

Suppen, Brilhen, Sauc...
W vein

. Futtermittelvormisch...

Prozentuale Verteilung der Meldungen nach Produktkategorien im ausgewéhlten Zeitraum
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15.3 Auswertung Gefihrdungskategorie

Zur grafischen Darstellung der Meldungen nach Gefédhrdungskategorien kdnnen folgende Pa-
rameter gewéhlt werden:

- Zeitraum

- mit/ ohne Folgemeldungen

- alle Gefahrdungskategorien
oder nur Food Fraud

- Darstellung nach Prozent
oder Anzahl

- Gefdahrdungskategorien

Die Anzahl der Meldungen basiert auf den ausgewahlten Produktkategorien in der Watchlist.
Durch einen Mausklick auf die einzelnen Gefdhrdungskategorien konnen diese abgewahlt
oder wieder hinzugefiigt werden.

Auswertung Gefihrdungskategorie ® L2

Zeitraum: 01.01.2015 bis 31.12.2020 alle Gefahrdungskategorien nur Food Fraud In Prozent  Anzahl
° mit Folgemeldungen " ohne Folgemeldungen
(basierend auf Auswahl der Produktkategorien in der Watchlist)

12000
M Allergene M Migration M BsE/TSE
10000 Antibiotika / Arznei... MW Mykotoxine
Bestrahlung neuartige Lebensmitt. ..
M Batrug nicht pathogene Keim...
8000
B Eickontamination | ] pathogens Keime
M Bictoxine W Pestizide
6000
chemische Kontaminat... [l Schwermetalie
M Farben . Sensorik
4000
Fremdkérper . Sonstiges
- - - GMO M ungeniigende Kontroll...
2000 I Insekten / Parasiten Verpackung
[r—g e
- - - - —— Kennzeichnung Zusammensetzung
0

2015 2016 2017 2018 2019 2020

Anzahl der Meldungen nach Gefdhrdungskategorien im ausgewihlten Zeitraum
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Auswertung Gefihrdungskategorie ®

Zeitraum: 01.01.2015

bis 31.12.2020

alle Gefdhrdungskategorien

© mit Folgemeldungen | | ohne Folgemeldungen
(basierend auf Auswahl der Produktkategorien in der Watchlist)

100%
90%
B0%
T0%
60%
50%
40%
30%
20%

10%

0%

2015 2016

2017

2018 2019 2020

| ] Allergens
Antibiotika / Arznei...
Bestrahlung

M Betrug

- Bickontamination

M Bictoxine

chemische Kontaminat...

M Farben
Fremdkérper
MO

Gl
- B Insekten / Parasiten

nur Food Fraud

[ -
I .
[ |
~
In Prozent Anzahl
| | Migration B BsE/TSE
M Mykotoxine

neuartige Lebenamitt...
nicht pathogene Keim...

M pathogens Keime

W Pectizide

M Schwermetalle

. Senszarik

. Sonstiges

M ungenigende Kontrall...
Verpackung

Zusammensetzung

Prozentuale Verteilung der Meldungen nach Gefiahrdungskategorien im ausgewéhlten Zeit-

raum

15.4 Gefiahrdungskategorie fiir gewihlte Produktkategorie

Hier werden zundchst die gewiinschten Produktkategorien gewéhlt: Zusétzlich kann die Ab-
frage angepasst werden durch die Wahl von:

- Zeitraum

- mit/ ohne Folgemeldungen
- alle Gefahrdungskategorien oder

nur Food Fraud

- Darstellung in Prozent oder Anzahl

Gefiahrdungskategorie fiir gewihite Produktkategorien ®

Zeitraum: 01.01.2015

bis 31.12.2020

© mit Folgemeldungen | ohne Folgemeldungen

In Prozent Anzahl
Produktkategorien wahlen

50
45 M alergens W Sensorik
Betrug B Kennzeichnung
40 chemischa Kontaminat... Biokontaminaticn
35 M Farben
30 M Fremdkibrper
e M cmo
Mykotoxine
20 M nezuartige Lebansmitt...
15 pathogene Keime
10 Verpackung
= II II | B Zusammensatzung
ungenlgende Kontrzdl...
oLkt ] 111 Al F d wll L

2015 2016

2017

2018 2019

2020

Anzahl der Meldungen nach Gefahrdungskategorien (fiir gewéhlte Produktkategorien) im aus-

gewdhlten Zeitraum
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Gefihrdungskategorie fiir gewiihite Produktkategorien @

In Prozent Anzahl

Zeitraum: 01.01.2015 bis 31.12.2020

© mit Folgemeldungen | | ohne Folgemeldungen Produktkategorien wahlen
100% I e— [ ] '
90% M 2llergens . Sensorik
M Betrug M Kennzeichnung

80% chemische Kontaminat... [ Biokontamination
T70% M Farben
o M cmo

Mykotoxine
40% - M reuartige Lebensmitt...
30% —— pathogene Keime
10% - Fusammensetzung

ungenlgends Kontrodl...

0%

2015 2016 2017 2018 2019 2020

Prozentuale Verteilung der Meldungen nach Gefiahrdungskategorien (fiir gewéhlte Produktka-
tegorein) im ausgewdhlten Zeitraum

15.5 Produktkategorie fiir gewihlte Gefihrdungskategorie

Hier werden zunichst die gewiinschten Gefiahrdungskategorien gewéhlt: Zusétzlich kann die
Abfrage angepasst werden durch die Wahl von:

- Zeitraum

- mit/ ohne Folgemeldungen

- alle Gefahrdungskategorien oder
nur Food Fraud

- Darstellung in Prozent oder Anzahl

Produktkategorie fiir gewihlte Gefihrdungskategorien ®

In Prozent Anzahl
Gefahrdungskategorien wahlen

Zeitraum: 01.01.2015 bis 31.12.2020

© mit Folgemeldungen | | ohne Folgemeldungen

300
W Alkoholfreie Getrénk... . KopffiBer und Produk... [l 2weischaligs Weichti...
250 W Anders Lebansmittelp... [l kriuter und Gewirze... [l Fette und Gie
Distatische Lebensmi... [ Krustentiere und Pro... [l Algen
200 M Eier und Eiprodukte Milch und Milchprodu... Lebensmittelzusatzst...
- Einzalfuttermittel . Misse, Nussprodukie ...
= M Eis und Dessearts M Cbst, Gemitse und Hill...
Fertiggerichte und K... [l Suppen, Brilhen, Sauc...
M Fisch und Fischereip... [l StBwaren
100
Fleizch und Fleischp... . Alkcholizche Getrénk...
Gefligelfleisch und ... M Heimtisrfuttarmittel
50 - Gatreide und Backwar.. - Honig und Geles Roya...
l i ‘ | ‘ Kakao, Kakaozubersit... Wein
0 L 1 il [ I
2015 2016 2017 2018 2019 2020

Anzahl der Meldungen nach Produktkategorien (fiir gewdhlte Gefahrdungskategorien) im aus-
gewdhlten Zeitraum
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Produktkategorie fiir gewihlte Gefihrdungskategorien ®

Zeitraum: 01.01.2015

© mit Folgemeldungen | | ohne Folgemeldungen

100%
90%
80%
T0%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

2015

bis 31.12.2020

2016

2017

-
— M Getreide und Backwar... [ Honig und Gelee Roya...

- H 0N

2018

2019

2020

M Alkcholfreie Getrénk...

I Andere Lebensmittalp...
Didtetische Lebansmi...

M Eier und Eiprodukte

M Einzelfuttermittel

M Eiz und Desserts
Fartiggerichie und K...

M Fisch und Fischersip...
Fleisch und Fleischp...

Gefllgelfleisch und ...

Hakao, Kakaozubersit...

In Prozent Anzahl
Gefahrdungskategorien wahlen

- KopffliBer und Produk...

W Kriuter und Gewiirze...

Krustentiera und Pro...

Milch und Milchprodu...
. Misse, Nussprodukts ...
W Obst, Gemilse und Hil...

- Suppen, Briihen, Sauc...

. SiBwaran

W Alkohalische Getréink...

B Heimtierfuttermittel

Wigin

M Zweischalige Weichti...
M Fettz und Ol
W aigen

Lebensmittelzusatzst...

Prozentuale Verteilung der Meldungen nach Produktkategorie (fiir gewiahlte Gefdhrdungska-
tegorien) im ausgewahlten Zeitraum

15.6 (Welt-) Karte

Die Weltkarte zeigt die Lander nach Risiken in Bezug auf ihren Korruptionswahrnehmungsin-

dex (Corruption Perception Index, CPI) an. Folgende Anzeige kann gewahlt werden:

- aus Watchlist:

- aus CPI:

Es werden die Lander mit ihrer Risikoeinstufung angezeigt, die in der
Watchlist ausgewidhlt wurden
es werden alle Lander angezeigt, unabhingig von der in der Watchlist

getroffenen Vorauswahl

Ansicht gemaB gewahlter Watchlist

Aus Watchlist  Aus CPI

Information: Der Kartenausschnitt ist mit der Maus verschiebbar!
Doppelklick vergriBert!
Legende: || keine Risiken, || vertretbare Risiken, || bedingt
vertretbare Risiken, [ nicht vertretbare Risiken, Jl] kritische Risiken

15.7 Die neuesten Meldungen (15)

In dieser Tabelle werden die letzten 15 Meldungen zu Artikeln angezeigt, zu denen es bisher
noch keine Meldungen gab:
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Diatomeenerde > nicht fiir den menschlichen Verzehr geeignet
Aioli-Sauce, Hummus-S5auce > Kennzeichnung (fehlerhaft)
Haselnuss-Stracciatella-Eiskrem > Nussprotein (Mandeln)
Krautsalat > Kennzeichnung (fehlerhaft)

Burger (Gefliigel) > Salmonella spp.

Mikrowellengrill = Migration von Nickel

Tee, Schraubenbaumblitter {Pandanus
amaryllifolius) > neuartiges Lebensmittel: Matum-Tee, neuartiges
Lebensmittel: Schraubenbaumblatter {Pandanus amaryllifolius)

Sojaproteinpulver > Milchprotein / Milchbestandteile
Kalmar, Sepia > Unterbrechung der Kiihlkette
Kochtopf > fliichtige organische Verbindungen
Hummer, Tintenfische > Unterbrechung der Kihlkette
Silikondeckel = flichtige organische Verbindungen

Kalmar, Oktopus > Unterbrechuna der Kiihlkette

16  Ursprungskinder nach CPI und GCI (Abfrage ,,Kartenansicht*)

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhiéhen

Auf der Startseite von SAFEFOOD-ONLINE finden Sie das Modul "Kartenansicht". Sie
konnen in dem Feld "Suche" ein beliebiges Lebensmittel / Produkt eintragen. Auf der
Weltkarte werden alle Ursprungslédnder graphisch angezeigt, aus denen das gesuchte
Lebensmittel stammt und zu denen Meldungen vorliegen.

Die Anzeigeart kann so eingestellt werden, dass bei den zutreffenden Landern der Corruption
Perceptions Index (CPI) und /oder der Global Competitiveness Index (GCI) durch Anklicken
mit in die Berechnung einbezogen werden.

Corruption Perceptions Index (CPI)

Der Korruptionswahrnehmungsindex (CPI) basiertauf Umfragen und Untersuchungen, die
von mehr als zehn unabhéngigen Institutionen durchgefiihrt wurden. Der Index geht von 0 bis
100, wobei 100 die geringste Wahrnehmung von Korruption anzeigt und somit das
bestmogliche Ergebnis ist (Quelle: http://www.transparency.org/research/cpi/overview).

In dem aktuellen Index werden 180 Lénder entsprechend ihres CPI gelistet.

Global Competitiveness Index (GCI)

Der Wachstumswettbewerbsfahigkeitsindex ist ein Indikator fiir die Wettbewerbsfahigkeit
von derzeit 140 Staaten. Er wird vom Weltwirtschaftsforum erhoben und im Rahmen des
,Global Competitiveness Report* veroffentlicht. Die maximale Punktzahl betrdgt 100.

Der Global Competitiveness Index wird aus drei Subindizes berechnet: den Grundvorausset-
zungen und Bediirfnissen, den effizienzsteigernden Faktoren und den Innovations- und
Sophistikationsfaktoren. Es werden aktuell 12 Kategorien betrachtet: Institutionen,
Infrastruktur, Informations-/Kommunikationstechnologie, makrookonomisches Umfeld,
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Gesundheit, Bildung und Ausbildung, Effizienz der Giitermirkte, Arbeitsmarkteftizienz, Fi-
nanzsysteme, MarktgroBe, Unternehmensdynamik und Innovationsfahigkeit. Dabei werden
die einzelnen Faktoren unterschiedlich bewertet. Weitere Informationen sind erhéltlich unter:
http://www3.weforum.org/docs/ WEF TheGlobalCompetitivenessReport2019.pdf

Die angezeigten Farben entsprechen den Risikoabfragen (Modul Suche), dem HACCP Export
bzw. dem Priifplan.

Der Kartenausschnitt kann mit der Maus leicht verschoben oder individuell vergrof3ert bzw.
verkleinert werden.

Die Abbildung zeigt als Beispiel die Abfrage fiir ,,Ananas“ mit Berilicksichtigung der Daten
zum Corruption Perceptions Index (CPI) und Global Competitiveness Index (GCI):
suene

Anzeigeart:
[ Corruption Perceptions Index (CPI) Global Cempetitiveness Index (GCI)

Folgemeldungen:
© mit Folgemeldungen | ohne Folgemeldungen

Suche: Ananas finden

.
A - PR
Information: Der Kartenausschnitt ist mit der Maus verschiebbar! Doppelklick vergréBert!

Legende:
I:‘ keine Risiken, |:| wvertretbare Risiken, D bedingt vertretbare Risiken, . nicht vertretbare Risiken, . kritische Risiken

D Lander ohne Treffer zum gewsdhlten Artikel

Am Ende der Abfrage erscheint noch eine Tabelle aus der die Details ersichtlich sind:
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Land ___________Jlebensmittel ________________________________________________ Jcerlcex | |

Benin Ananas 41 45.80 [
China Ananas (Dose), Ananasstiicke, Ananas 42 73.90 |:|
Costa Rica Ananas, Ananas (bia) 57 62.00 |:|
Deutschland Ananas-Creme-Schokolade, Ananas (Dose), Ananas (getrocknet), Ananas (kandiert) B0 B1.B0 |:|
Dominikanische Republik Ananas 28 58.30 .
Ecuador Ananas, Avocado, Bananen, Zitronen 39 55.70 .
Elfenbeinkiste Ananas 36 4B8.10 .
Ghana Ananas, Baby-Ananas 43 51.20 [
Indonesien Ananassticke {Dose), Ananas (Dose), Ananas 37 64.60 |:|
Irland Ananas-Erfrischungsgetrink 72 75.10 |:|
Italien Ananassaft 53 71.50 []
Kamerun Ananas 25 46.00 .
Kenia Ananasscheiben, Ananas, Ananas (Dose), Ananasstiicke 31 54.10 .
Kolumbien Ananas 3@ 62.70 []
Mauritius Baby-Ananas, Ananas 53 64.30 |:|
Panama Ananas 35 61.60 [0
Philippinen Ananas (getrocknet), Ananas (kandiert), Ananas, Mangos, Bananen 34 61.20 .
Siidafrika Ananas, Baby-Ananas 44 62.40 [
Thailamd Ananas (Dose), Ananassticke (Dose), Ananas (getrocknet), Melonen, Ananas (kandiert), Ananas, 36 6B8.10 |:|
Ananasscheiben, Ananasstiicke, Papayas (kandiert), Ananasstiicke (kandiert)
Togo Ananas 29 - 3
Tschechien Ananas (kandiert), Ananas 54 70.80 |:|
USA Ananas-Erfrischungsgetrank 67 83.70 |:|
Vietnam Ananasscheiben, Ananas 36 61.50 .
Osterreich Ananassaft 76 76.60 [ ]

17  Grafische Anzeige von Meldungen

Unter dem Meniipunkt ,,Auswertung* konnen verschiedene Darstellungen der Meldungen
vorgenommen werden:

Safefood-Online "=—=
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Die Ausgabe erfolgt immer im PDF-Format. Die Mdglichkeiten der Auswertung sind nach
Offnen des jeweiligen Fensters direkt einstellbar.

weartung

Mach Typ  Mach Region Mach Produktkategorien Mach Gefahrdungskategorie

Bitte wahlen Sie das gewiinschte Jahr aus: 208 |

2 mit Folgerneldungen

Folgemeldungen =
& g ohne Folgemeldungen

PDF-Auswertung erstellen

Nach einem Klick auf ,,Nach Typ* (ausgewihlt ist das Jahr 2018) erscheint eine Ubersicht al-
ler Meldungen im Jahr 2018 nach der Art der Meldungen:
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g . [ |
Klassifizierung der Meldungen nach Typ Safefood-Online ==
Auswertung: far 2018 Risiken erkennen und Chancen erhéhen |

Klassifizierung der Meldungen nach Typ flir 2018 B 1. wammetungen (7691)
7700
B = intormationen (4220

6930 1 3. Grenzzuriickweisungen (2054)

6160 . 4. News/Nachrichten (184)
c 5390 [ 5. Anfragen (0)
o]
2
5 4620
o
2 3850
=
9]
< 3080
=
M 23101
N
c
< 1540

770

I
‘Warnmeldungen Informationen Grenzzuriickweisungen  News/Nachrichten Anfragen
Meldeart

Abfragedatum: 08.07.2019 17:26
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18 Beratung und Serviceleistungen

Individuelle Beratungen zum Aufbau oder Weiterentwicklung des Risikomanagement-Prozes-
ses sowie zum HACCP-Konzept werden auf Wunsch gerne gegeben.

Angebotene Dienstleistungen und Beratungen:

o Ubernahme von individuellen Abfragen zum Risikomanagement Prozess

o  Erstellung individueller HACCP Pléne fiir bestehende Roh-/Einsatzstoffe

o Kompetente Unterstiitzung bei der Priifplanung

e  Abfragen und Beratungen zu Food Fraud

e Durchfiihrung von Lieferantenaudits

e Beantwortung von Fragen zur Produktsicherheit

e Beratungen vor Ort zum Aufbau eines Risikomanagement-Systems (nach ISO 31000)

o Integration des Risikomanagement-Systems in das bereits bestehende Managementsystem
e In-House Schulungen zum Risikomanagement

Ihre Anfragen richten Sie bitte direkt an SAFEFOOD-ONLINE (bernhard.mueller@safefood-
online.de

Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche richten Sie bitte direkt an:

safefood-online GmbH
Birkenweg 18
D-68723 Schwetzingen
Tel: +49 6202 92 36 97
Fax: +49 6202 92 36 96
Mobil: +49 172 792 44 34
E-Mail: bernhard.mueller@safefood-online.de
www.safefood-online.de
Geschiftsfiihrer: Dr. Bernhard Miiller

Handbuch SAFEFOOD ONLINE (Version 10) — Stand: 10.03.2021 Seite 93/93


mailto:bernhard.mueller@safefood-online.de
mailto:bernhard.mueller@safefood-online.de
mailto:bernhard.mueller@safefood-online.de
mailto:bernhard.mueller@safefood-online.de
http://www.safefood-online.de/

