Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Nach 521 Meldungen im April auf Sa-
fefood-Online, ist die Anzahl der
neuen Meldungen im Mai um 70 auf
451 Meldungen zuriickgegangen. Die
Auswertungen finden Sie unter

Punkt 1.

Auf lebensmittelwarnung.de wurden
im Mai 28 6ffentliche Riickrufe zu
Lebensmitteln sowie Gegenstanden
und Materialien mit Lebensmittelkon-
takt eingestellt (siehe Punkt 2).

Im Mai wurden 5 Verordnungen mit
neuen bzw. gednderten Hochstgehal-
ten zu Pestiziden veréffentlicht (siehe
hierzu Punkt 3 ,Aktuelles zu Pestizi-
den und Kontaminanten®).

AuBerdem informieren wir lber die
Stellungnahme des BfR zu Methyl-
quecksilber in Fischen und Meeres-
friichten und liber aquatische Toxine.

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie unter den Punkten 4 und 5.

Das Europaische Innovations- und
Technologieinstitut (EIT) hat den
»Trust Report 2023" ver6ffentlicht.

@ oo | e

Trust Report
2023

EIT Food Consumer
Observatory

Sustainable and healthy
food choices and the role
of trust in the food chain

T

Danach treffen weniger européische
Verbraucher eine gesunde und nach-
haltige Lebensmittelauswabhl als fri-
her. Auch das Vertrauen der Verbrau-
cher in den Lebensmittelsektor insge-
samt nimmt ab, was die Kompetenz,
Offenheit und Sorgfalt der Akteure
wie Landwirte, Hersteller, Behorden,

Ausgabe | Mai 2024
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Restaurants und Einzelhandler be-
trifft.

Nur ein Drittel (36 %) der 19.642 be-
fragten Verbraucher glaubt, dass die
Lebensmittel, die sie essen, nachhal-
tig sind, und weniger als die Halfte
(44 %) halt sie fiir gesund. Mehr als
die Halfte der Befragten ist jedoch zu-
versichtlich, was die Lebensmittelsi-
cherheit betrifft.

Das EIT mit Sitz in Budapest (Ungarn)
ist eine Institution der Europaischen
Union zur Starkung von Innovationen.

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters Ihr
Interesse findet und freuen uns natdir-
lich Gber Ihre Meinung.

lhr Safefood-Online Team


https://www.lebensmittelwarnung.de/
https://www.eitfood.eu/files/EIT-Food-Trust-Report-2023.pdf
https://education.ec.europa.eu/de/education-levels/higher-education/innovation-in-education/european-institute-of-innovation-and-technology-eit

1.

Meldungen in Safefood-Online: Mai 2024

Gegeniiber April hat die Anzahl der neuen Meldungen in Safefood-Online

im Mai abgenommen:

= Mai 2024: 451
= April 2024: 521
= Marz 2024: 505

Die Meldungen aus Mai 2024 teilen sich auf in:

=  Warnmeldungen: 86
= Grenzzurlickweisungen: 184
= Informationsmeldungen: 181

Anmerkung:

Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Meldungen aus dem EU-Monthly Food Fraud
Summary Report erst Mitte des Folgemonats veroffentlicht werden.

Die Produktkategorie Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte liegt mit 76 Meldungen an erster Stelle. Davon waren 47 Meldun-
gen auf Riickstande von Pestiziden zuriickzufiihren. 13 der 47 Meldungen betrafen Chlorpyrifos. Auf Rang 2 folgt die Pro-
duktkategorie Gefliigelfleisch und Geflligelfleischprodukte mit 67 Meldungen, davon 64 Meldungen wegen Salmonellen.
Bei 41 Meldungen war die Herkunft der Produkte Brasilien. Niisse, Nussprodukte und Samen folgen mit 45 Meldungen

auf dem dritten Platz, davon 32 Meldungen zu Mykotoxinen.

aus den USA:

In 18 Féllen kamen die Produkte (Erdniisse und Mandeln)

Meldungen Mai 2024: Top 10 Produktkategorien

Fisch und Fischereiprodukte (auBer Weich- und
Krustentiere)

Fleisch und Fleischprodukte (aufer Gefliigel)
Gegenstande und Materialien mit Lebensmittelkontakt

Fertiggerichte und Knabberartikel

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel und
angereicherte Lebensmittel

Getreide und Backwaren

Krauter und Gewiirze

Nisse, Nussprodukte und Samen
Gefliigelfleisch und Gefliigelfleischprodukte

Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte
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(M Meldungen in Safefood-Online: Mai 2024

Im Mai liegen Nahrungserganzungsmittel, Hihnchenbrust und Erdniisse mit jeweils 20 Meldung bei der Auswertung nach
Produkten auf den Rangen eins bis drei:

Meldungen Mai 2024: Top 10 Produkte

Austern
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Auch im Mai 2024 gab es wieder die meisten Meldungen in den Gefahrenkategorien pathogene Keime, Pestizide und My-
kotoxine mit 127, 88 bzw. 61 Meldungen. Von den 127 Meldungen zu pathogenen Keimen entfallen 87 Meldungen auf
Salmonellen, 15 auf Listerien und 5 auf E. coli STEC/ VTEC:

Meldungen Mai 2024: Top 10 Gefahrenkategorien

Migration

Schwermetalle
Fremdkdrper
Allergene
chemische Kontamination
neuartige Lebensmittel
Betrug
Mykotoxine
Pestizide
pathogene Keime 127

o

20 40 60 80 100 120 140

Meldungen

Safefood-Online Newsletter | Ausgabe: Mai 2024 | 3



1.

Meldungen in Safefood-Online: Mai 2024

Nach Gefahrdungen liegen Salmonellen auf Platz 1 mit 87 Meldungen, gefolgt von Aflatoxinen mit 54 Meldungen und
Chlorpyrifos mit 31Meldungen. Hier kamen in 11 Féllen die Produkte aus Indien. Aus der Tiirkei und Agypten waren je-

weils 4 Produkte betroffen:

Meldungen Mai 2024: Top 10 Gefahrdungen

E 171 - Titandioxid

Fremdkorper (Plastikfragmente)
Schimmelpilzbefall

Cadmium

Norovirus

Veterinarkontrolle (unzureichend)
Listeria monocytogenes
Chlorpyrifos

Aflatoxine

Salmonella
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AbschlieRend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:

Meldungen Mai 2024: Top Ursprungslander

Vereinigtes Konigreich
Polen

Spanien

Niederlande

Pakistan

China

USA

Tirkei

Indien

Brasilien

—_
~
— N B oo B 0o

N
()}

o

_l_lI
] I
%
w

w

N
IS
>

o
—_
o

20
Meldungen

w
o
I
o

50

Auf Rang 1 nach der Herkunft der Produkte liegt Brasilien mit 49 Meldungen. Es folgen Indien und die Tirkei mit 32 bzw.

30 Meldungen.
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Auf wurden im Mai 28 6ffentliche Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenstanden und
Materialien mit Lebensmittelkontakt veroffentlicht:

Produkt

Shrimps

Kandierter Ingwer

Kandierte Kokosnussstreifen

Sauglingsnahrung: Nudeln mit Brokkoli,
Karotten und Tomaten

Weichkéase

Sandwich American Style
Hahnchenschnitzel
Dorfkase
Milchschokolade
Rohschinken in Wiirfel
Sandwich-Toast

Natives Olivendl, extra
Knusperdinos
Verschiedene Sorten Kleingeback
Aprikosen, getrocknet
Pilze, getrocknet
Gefliigel-Fleischwurst

Barlauchol
Bio-Weichkase
Brotchen zum Fertigbacken

Saibling in Streifen, getrocknet und gesal-
zen

Speisefriihkartoffeln
Paprikapulver
Honig Herbal Paste
Pizzateig, bio
Wilde Krauter
Fruchtgummi

Speisefriihkartoffeln

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finden Sie auf

Grund der Warnung / des Riickrufs
3-Amino-2-Oxazolidinon (AOZ)
Erhohte Schwefeldioxidgehalte
Erhohte Schwefeldioxidgehalte

Spuren von Tropanalkaloiden

Listeria monocytogenes
Fremdkorper (Kunststoff)

Listerien

Listerien

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Fremdkorper (Kunststoff)
Fremdkorper (Kunststoff)
Chlorpyrifos

Fremdkorper (Metall)

Fremdkorper (Metallspéne)
Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Salmonellen

Im Herstellprozess nicht vollstandig erhitzt

Salmonellen
Listeria monocytogenes
Fremdkorper (Holz)

Listeria monocytogenes

Pflanzenschutzmittel iber dem Hochstgehalt

Ethylenoxid

Enthalt Sildenafil, Paracetamol, Tadalafil, Theobromin und Coffein

Fremdkorper (Glassplitter)

Salmonellen (in Zutat Barlauch)

Zu hoher Gehalt an Hexahydrocannabinol (HHC)

Pflanzenschutzmittel iiber dem Hochstgehalt

Die aktuelle Statistik aller Meldungen seit 2012 bis April 2024 finden Sie
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Downloads/01_Lebensmittel/LMWarnungen-Statistiken/Statistik-LMWarnungen.pdf?__blob=publicationFile&v=40

3.

Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

Verordnung (EU) 2024/1318

Mit der Verordnung (EU) 2024/1318 vom 15. Mai 2024
wurde der Anhang Il der Verordnung (EG) 396/2005 tiber
Hochstgehalte an Riickstanden von:

= Prothioconazol
in oder auf bestimmten Erzeugnissen geandert.

Fir weitere Informationen verweisen wir auf den verlinkten
Verordnungstext.

Verordnung (EU) 2024/1314

Mit der Verordnung (EU) 2024/1314 vom 15. Mai 2024
wurde der Anhang Ill der Verordnung (EG) 396/2005 hin-
sichtlich der Hochstgehalte an Riickstanden von:

= Dithianon
in oder auf bestimmten Erzeugnissen geandert.

Fir weitere Informationen verweisen wir auf den verlinkten
Verordnungstext.

Verordnung (EU) 2024/1355

Mit der Verordnung (EU) 2024/1355 vom 21. Mai 2024
wurden die Anhénge II, lll und IV der Verordnung (EG)
296/2005 hinsichtlich der Hochstgehalte von:

= Benzovindiflupyr
= Chlorantraniliprol
= Emamectin

= Quinclorac

= Spiromesifen

= Triflumuron

in oder auf bestimmten Erzeugnissen gedndert.
Fir weitere Informationen verweisen wir auf den verlinkten
Verordnungstext.

Verordnung (EU) 2024/1342

Mit der Verordnung 2024/1342 vom 21. Mai 2024 wurde
der Anhang Il der Verordnung (EG) 396/2005 hinsichtlich
der Hochstgehalte an Riickstanden von:

= Deltamethrin

= Metalax

= Thiabendazol
= Trifloxystrobin

in oder auf bestimmten Erzeugnissen gedndert.
Fir weitere Informationen verweisen wir auf den verlinkten
Verordnungstext.

Verordnung (EU) 2024/1439

Die Verordnung 2024/1439 vom 27. Mai 2024 fiihrt neue
bzw. gednderte Hochstgehalte an Riickstanden in den An-
hangen Il und Il der Verordnung 396/2005 von:

= Fenazaquin
= Mepiquat

= Propamocarb

in oder auf bestimmten Erzeugnissen. Fir weitere Informa-
tionen verweisen wir auf den verlinkten Verordnungstext.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202401318&qid=1716892593230
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202401314&qid=1716892743644
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202401355&qid=1716892880546
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202401342&qid=1717227646625
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202401439&qid=1716900716442

Ml Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

BfR-Stellungnahme zu Methyl-
quecksilber in Fisch und Meeres-
frichten

Das Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR) hat am 28.
Mai 2024 eine gesundheitliche Bewertung zu Methylqueck-
silber in Fisch und Meeresfriichten auf Basis neuer Daten
aus der BfR-MEAL-Studie (Mahlzeiten fiir die Expositions-
schétzung und Analytik von Lebensmitteln) verdffentlicht.
Danach sieht das BfR fiir die meisten Verbraucher in
Deutschland bei einem durchschnittlichen Verzehr von
Fisch und Meeresfriichten keine gesundheitlichen Risiken.
Dieser Bewertung liegt die tolerierbare wéchentliche Auf-
nahmemenge (TDI) von 1,3 Mikrogramm Methylquecksil-
ber pro kg Korpergewicht zugrunde, die von der EFSA er-
mittelt wurde.

Weitere Details zu den Ergebnissen und Schlussfolgerun-
gen finden Sie in der BfR-Stellungnahme.

Aquatische Toxine

Aquatische Biotoxine sind Giftstoffe, die unter anderem
von Algen gebildet werden konnen. In einer Stellungnahme
hat das BfR erldutert, wie diese auf die menschliche Ge-
sundheit einwirken kdnnen. Zu diesem Thema findet in
Berlin vom 10. -11. Juni 2024 ein Symposium unter dem
Titel ,Aquatic Toxins" statt.

Aquatic Toxins
Symposium
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https://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2023/02/das_steckt_in_unserem_essen__ergebnisse_der_meal_ernaehrungsstudie_des_bundesinstituts_fuer_risikobewertung_nun_frei_zugaenglich-310055.html
https://www.bfr.bund.de/cm/343/methylquecksilber-in-fisch-und-meeresfruechten-gesundheitliche-bewertung-neuer-daten-aus-der-bfr-meal-studie.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/aquatische-toxine-wie-algengifte-auf-die-menschliche-gesundheit-wirken-koennen.pdf
https://www.bfr-akademie.de/english/aquatic-toxins-2024.html

Ml Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

) CVUA Stuttgart: Riickstande und Kontaminanten in
Frischgemiise aus konventionellem Anbau 2023

) EU-Staaten scheitern erneut bei Einigung {iber Patente
fiir genveranderte Pflanzen

) Schweiz: Der Besitzer einer Molkerei, die fiir einen tod-
lichen Listerienausbruch verantwortlich war, wurde zu
einer Gefangnisstrafe auf Bewahrung verurteilt

Lebensmittelsicherheit

O Riickgang der weltweiten Weinproduktion um 9,6% in
Folge des Klimawandels

S Amtliche Radioaktivitdtsmessungen 2023 in Baden-
Wiirttemberg

) Frankreich: Riickruf von Buchweizenmehl wegen Ver-
unreinigung mit Stechapfel (Datura stramonium)

O Rohes Fleischfutter fiir Haustiere: eine vernachlis-
sigte Quelle fiir die Exposition des Menschen gegen-
Uber Salmonellen und pathogenen Escherichia coli-
Klonen

O Schneller Nachweis der Quelle eines Ausbruchs von
Listeria monocytogenes in der Schweiz durch routine-
maRige Befragung von Patienten und Genomsequen-
zierung

O Déanemark: Salmonellenausbruch wird auf Rindfleisch
aus GrofRbritannien zuriickgefiihrt

O Saudi-Arabien: Behérden machen verunreinigte Ma-
yonnaise fiir Botulismusausbruch verantwortlich
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https://www.beveragedaily.com/Article/2024/04/30/Global-wine-production-down-9.6-as-extreme-climatic-conditions-severely-impact-vineyards?utm_source=RSS_Feed&utm_medium=RSS&utm_campaign=RSS
https://www.beveragedaily.com/Article/2024/04/30/Global-wine-production-down-9.6-as-extreme-climatic-conditions-severely-impact-vineyards?utm_source=RSS_Feed&utm_medium=RSS&utm_campaign=RSS
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=15&ID=3980
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=15&ID=3980
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/buckwheat-flour-recalled-after-link-to-dozens-of-illness-in-france/
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/buckwheat-flour-recalled-after-link-to-dozens-of-illness-in-france/
https://www.eurosurveillance.org/content/10.2807/1560-7917.ES.2024.29.18.2300561
https://www.eurosurveillance.org/content/10.2807/1560-7917.ES.2024.29.18.2300561
https://www.eurosurveillance.org/content/10.2807/1560-7917.ES.2024.29.18.2300561
https://www.eurosurveillance.org/content/10.2807/1560-7917.ES.2024.29.18.2300561
https://smw.ch/index.php/smw/article/view/3745/5909
https://smw.ch/index.php/smw/article/view/3745/5909
https://smw.ch/index.php/smw/article/view/3745/5909
https://smw.ch/index.php/smw/article/view/3745/5909
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/danish-salmonella-outbreak-traced-to-english-beef/
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/danish-salmonella-outbreak-traced-to-english-beef/
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/mayonnaise-revealed-as-source-of-botulism-outbreak/
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/mayonnaise-revealed-as-source-of-botulism-outbreak/
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=5&ID=3989
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=5&ID=3989
https://www.euractiv.de/section/landwirtschaft-und-ernahrung/news/eu-staaten-scheitern-erneut-bei-einigung-ueber-patente-fuer-genveraenderte-pflanzen/
https://www.euractiv.de/section/landwirtschaft-und-ernahrung/news/eu-staaten-scheitern-erneut-bei-einigung-ueber-patente-fuer-genveraenderte-pflanzen/
https://www.srf.ch/news/schweiz/kaeserei-aus-steinerberg-sieben-tote-wegen-listerien-schwyzer-kaeser-verurteilt
https://www.srf.ch/news/schweiz/kaeserei-aus-steinerberg-sieben-tote-wegen-listerien-schwyzer-kaeser-verurteilt
https://www.srf.ch/news/schweiz/kaeserei-aus-steinerberg-sieben-tote-wegen-listerien-schwyzer-kaeser-verurteilt

NEWS - Linksammlung

Food Fraud

® Schutz vor Food Fraud: Neue Methode zur Erstellung
"Chemischer Fingerabdriicke"

O Portugal: Die Behorde fiir Lebensmittel. und Wirt-
schaftssicherheit (ASAE) deckt betriigerische Her-
kunftskennzeichnung bei Olivendl auf

) Risk Assessment vor dem Hintergrund des "Apfelmus-
Zimt" Falles in den USA

) GroRbritannien: Bedrohungen durch Lebensmittelbe-
trug in den britischen Lieferketten fiir Meeresfriichte:
eine Bewertung der derzeitigen Schwachstellen

O Authentizitatspriifung von Honig mittels LC-Orbitrap-
HRMS

WTO-Leitfaden: lllegaler Handel mit Lebensmitteln und
Food Fraud

Kl-Technologie gegen Fehletikettierung und Lebens-
mittelbetrug

Dreizehn Organisationen unterzeichnen historisches
Abkommen zur Bekdmpfung illegaler Saatgutpraktiken

Food Fraud: Review zu Ursachen, Risiken und Nach-
weismethoden

Safefood-Online Newsletter | Ausgabe: Mai 2024 | 9


https://www.foodingredientsfirst.com/news/protecting-brand-identity-scientists-generate-chemical-fingerprints-of-alcohol-to-tackle-fraud.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/protecting-brand-identity-scientists-generate-chemical-fingerprints-of-alcohol-to-tackle-fraud.html
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/controls-in-portugal-uncover-oil-and-meat-issues/
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/controls-in-portugal-uncover-oil-and-meat-issues/
https://www.foodsafetynews.com/2024/05/controls-in-portugal-uncover-oil-and-meat-issues/
https://mydigitalpublication.com/publication/?m=&l=1&i=819623&p=8&ver=html5
https://mydigitalpublication.com/publication/?m=&l=1&i=819623&p=8&ver=html5
https://www.nature.com/articles/s41538-024-00272-z
https://www.nature.com/articles/s41538-024-00272-z
https://www.nature.com/articles/s41538-024-00272-z
https://cdnmedia.eurofins.com/eurofins-germany/media/2857638/eurofins-whitepaper-2021_honey-authenticity-testing-by-lc-orbitrap-hrms.pdf
https://cdnmedia.eurofins.com/eurofins-germany/media/2857638/eurofins-whitepaper-2021_honey-authenticity-testing-by-lc-orbitrap-hrms.pdf
https://www.wto.org/english/res_e/booksp_e/illicit_trade_in_food_and_food_fraud_e.pdf
https://www.wto.org/english/res_e/booksp_e/illicit_trade_in_food_and_food_fraud_e.pdf
https://www.foodingredientsfirst.com/news/alitheon-tackles-mislabeling-and-food-fraud-with-patented-ai-technology.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/alitheon-tackles-mislabeling-and-food-fraud-with-patented-ai-technology.html
https://www.seedworld.com/europe/2024/05/28/thirteen-organizations-sign-historic-agreement-to-fight-illegal-seed-practices/
https://www.seedworld.com/europe/2024/05/28/thirteen-organizations-sign-historic-agreement-to-fight-illegal-seed-practices/
https://journals.sagepub.com/doi/epub/10.1177/20503121241250184
https://journals.sagepub.com/doi/epub/10.1177/20503121241250184

Thema des Monats

BfR Verbraucher-Monitor 2024 Spezial: Natiirlich vorkommende, pflanzliche Giftstoffe

Das Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR) hat eine Spezial-Ausgabe des

SPEZIAL Natirlich vorkommende, pflanzliche Giftstoffe

Verbraucher-Monitors zum Thema natiirliche Giftstoffe in Lebensmitteln ver-

p A .
[\ \,.(’ sffentlicht.

¥ BfR lhimssiess 2024 Fazit der Umfrage ist, dass fast die Halfte der Befragten natiirlich vorkom-
mende Giftstoffe in Lebensmitteln nicht kennen und auch das davon ausge-
hende gesundheitliche Risiko als deutlich geringer einschatzen gegeniiber
Riickstdnden z.B. von Pflanzenbehandlungsmitteln bzw. Kontaminanten.

Natiirlich vorkommende, pflanzliche Giftstoffe, Kontaminanten, Riickstande

B _ 'H
e _I

Il (sehr) beunruhigt neutral / weder noch Bl (gan) nicht beunruhigt B keine Angaben

Antwortskala: 1,gar nicht beunruhigt", 2 ,nicht beunruhigt,
3 .neutral / weder noch, 4 .beunruhigt®, 5 ,sehr beunruhigt* Basis: 1.012 Befragte; Angaben in Prozent

Bekannte Lebensmittel mit natiirlich vorkommenden, pflanzlichen Giftstoffen

Kartoffeln (inkl. SiBkartoffel)
Tomaten [N
rohe Bohnen* [ NNEEEE:)
pize NG
Rhabarber
Spinat
Aprikosenkerne (inkl. Aprikose)
Getreide
Mandeln
Muskat
keine Angabe [N

keine Lebensmittel bekannt 13

noch nicht davon gehort [ IE— Y

Mehrfachnennungen (offene Nennung ohne Antwortvorgabe) Basis: 1.012 Befragte; Angaben in Prozent;
Dargestellt: die Top 10 spontan am haufigsten genannten Lebensmittel *rohe Bohnen (grane Bohnen, Buschbohnen, Feuerbohnen und Kidney-Bohnen)

Quelle: BfR-Verbrauchermonitor 2024 | Spezial Natiirlich vorkommende, pflanzliche Giftstoffe

Hier der LINK mit allen Ergebnissen der aktuellen Umfrage des Spezial-Ver-
brauchermonitors ,Natiirlich vorkommende, pflanzliche Giftstoffe".

Feedback

Ihre Anregungen, Fragen und
Wiinsche zu diesem Newsletter
richten Sie bitte direkt an:
info@safefood-online.de
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Impressum

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgfaltiger inhaltlicher Kontrolle ibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fiir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschliellich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschéftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung Ihrer Einwilligung abhéangig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher geméaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Moglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie geméR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemafR
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch moglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollsténdige Informationen zur Verfligung zu stellen. Sie
libernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Ergdnzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewahrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website
nicht gestattet.
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