
Sehr geehrte Safefood-Online  

Nutzerinnen und Nutzer, 

 

Safefood-Online verzeichnete im Juli 

449 neue Meldungen. Die Auswertun-

gen finden Sie unter Punkt 1. 

 

Auf lebensmittelwarnung.de wurden 

im Juni 30 öffentliche Warnmeldun-

gen zu Lebensmitteln sowie Gegen-

ständen und Materialien mit Lebens-

mittelkontakt eingestellt. Eine Zusam-

menfassung der Meldungen finden 

Sie unter Punkt 2. 

 

Unter Punkt 3 „Aktuelles zu Pestiziden 

und Kontaminanten“ informieren wir 

über den EFSA-Bericht: „Risikobewer-

tung von kleinen organischen Arsen-

spezies in Lebensmitteln“ sowie über 

den COCEROL-Bericht 2023 zu My-

kotoxinen. 

Das Bundesinstitut für Risikobewer-

tung (BfR) hat seine Fragen und Ant-

worten zu Ergotalkaloiden in Getrei-

deerzeugnissen aktualisiert und das 

Bundesamt für Verbraucherschutz 

und Lebensmittelsicherheit (BVL) hat 

den Jahresbericht 2022 zum 

Nationalen Rückstandskontrollplan 

(NRKP) und Einfuhrüberwachungs-

plan (EÜP) veröffentlicht. 

 

News rund um die Themen Lebens-

mittelsicherheit und Food Fraud fin-

den Sie unter den Punkten 4 und 5. 

 

Das BfR hat für die zweite Ausgabe 

2024 des Verbrauchermonitors unter 

anderem auch Daten zu per- und po-

lyfluorierten Chemikalien (PFAS) erho-

ben. Danach sind einem Großteil der 

deutschen Bevölkerung (61%) diese 

Verbindungen im Zusammenhang mit 

möglichen Gesundheitsrisiken unbe-

kannt. 

 

 

Quelle: „BfR-Verbrauchermonitor 02|2024“ 

 

Bei der Frage nach der Bekanntheit 

von gesundheitlichen Verbraucher-

themen landeten Mikroplastik (95%), 

E-Zigaretten (95%) und gentechnisch 

veränderte Lebensmittel (93%) auf 

den ersten 3 Plätzen.  

 

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe 

des Safefood-Online Newsletters Ihr 

Interesse findet und freuen uns natür-

lich über ihre Meinung. 

 

Ihr Safefood-Online Team 

 

 

NEWS 
LETTER 

Ausgabe | Juli 2024 

 

https://www.lebensmittelwarnung.de/
https://www.bfr.bund.de/cm/350/bfr-verbrauchermonitor-02-2024.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/350/bfr-verbrauchermonitor-02-2024.pdf
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1. Meldungen in Safefood-Online: Juli 2024 

Gegenüber Juni ist die Zahl der neuen Meldungen auf Safefood-Online 

 wieder leicht angestiegen: 

 

▪ Juli 2024:  449 

▪ Juni 2024:   429 

▪ Mai 2024:   451 

 

Die Meldungen aus Juli 2024 teilen sich auf in: 

 

▪ Warnmeldungen: 105 

▪ Grenzzurückweisungen: 131 

▪ Informationsmeldungen: 213 

 

Anmerkung:  

Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen berücksichtigt, da die Meldungen aus dem EU-Monthly Food Fraud 

Summary Report erst Mitte des Folgemonats veröffentlicht werden. 

 

Im Juli lag die Produktkategorie Obst, Gemüse und Hülsenfrüchte mit 89 Meldungen wieder an erster Stelle. 63 Meldun-

gen waren auf Rückstände von Pestiziden (mit 9 Meldungen zu Formetanat und 8 Meldungen zu Chlorpyrifos) zurückzu-

führen. Auf Rang 2 folgt die Produktkategorie Nüsse, Nussprodukte und Samen mit 46 Meldungen, davon 23 Meldungen 

wegen Mykotoxinen und 13 Meldungen wegen pathogener Keime. Die Produktkategorie diätetische Lebensmittel, Nah-

rungsergänzungsmittel und angereicherte Lebensmittel liegt mit 43 Meldungen auf dem dritten Platz: 
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1. Meldungen in Safefood-Online: Juli 2024 

Bei der Auswertung nach Produkten entfielen im Juli die meisten Meldungen (24) auf Nahrungsergänzungsmittel. Es fol-

gen Erdnüsse mit 14 und Reis mit 10 Meldungen: 

 

 

 

Nach Gefahrenkategorien liegen im Juli Pestizide mit 103 Meldungen wieder an erster Stelle. In 21 Fällen waren Funde 

von Chlorpyrifos der Grund. Es folgen pathogene Keime und Mykotoxine mit 94 bzw. 39 Meldungen: 

 

 

24

14

10

9

6

6

6

6

5

5

0 5 10 15 20 25 30

Nahrungsergänzungsmittel

Erdnüsse

Reis

Paprika (Capsicum spp.)

Paprikaschoten

Feigen (getrocknet)

Schwertfisch (Xiphias gladius)

Sesamsamen

Orangen

Pistazien

Meldungen

Meldungen Juli 2024: Top 10 Produkte

103

94

39

35

25

21

20

16

12

11

0 20 40 60 80 100 120

Pestizide

pathogene Keime

Mykotoxine

Zusammensetzung

Allergene

Fremdkörper

Schwermetalle

Betrug

Biotoxine

chemische Kontamination

Meldungen

Meldungen Juli 2024: Top 10 Gefahrenkategorien



 

Safefood-Online Newsletter | Ausgabe: Juli 2024 | 4 

1. Meldungen in Safefood-Online: Juli 2024 

Nach Gefährdungen liegen Salmonellen mit 60 Meldungen auf Platz 1. Es folgen Aflatoxine mit 30 Meldungen (davon 23 

Meldungen in der Produktkategorie Nüsse, Nussprodukte und Samen mit 14 Meldungen zu Erdnüssen und 5 Meldungen 

zu Pistazien) und Chlorpyrifos mit 21 Meldungen. Hier gab es die meisten Meldungen in den Produktkategorien Obst, 

Gemüse und Hülsenfrüchte sowie Kräuter und Gewürze mit jeweils 8 Meldungen: 

 

 

 

Abschließend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte: 

 

 

Indien liegt mit 38 Meldungen auf Platz 1, gefolgt von Polen mit 29 und China mit 28 Meldungen. 

60

30

21

18

10

9

8

8

8

8

0 20 40 60 80

Salmonella spp.

Aflatoxine

Chlorpyrifos

Listeria monocytogenes

Kennzeichnung (fehlerhaft)

Formetanat

Quecksilber

Ochratoxin A

Cadmium

Escherichia coli STEC/VTEC

Meldungen

Meldungen Juli 2024: Top 10 Gefährdungen

38

29

28

25

24

21

18

17

17

16

0 10 20 30 40

Indien

Polen

China

Türkei

Niederlande

Frankreich

USA

Deutschland

Spanien

Vietnam

Meldungen

Meldungen Juli 2024: Top 10 Ursprungsländer



 

Safefood-Online Newsletter | Ausgabe: Juli 2024 | 5 

2. Öffentliche Warnungen auf www.lebensmittelwarnung.de im Juli 2024 

Auf lebensmittelwarnung.de  wurden im Juli deutlich mehr öffentliche Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenständen 

veröffentlicht:  

- Juni:  20 Meldungen 

- Juli:  30 Meldungen 

 Nachstehend die Zusammenfassung der Meldungen: 

 

Produkt Grund der Warnung / des Rückrufs 

Kürbis-Risotto mit Karotten (Säuglings-, 

Kleinkindnahrung) 

Erhöhte Aflatoxin-Gehalte 

Landjäger Listeria monocytogenes 

Bunter Gemüsereis mit Kichererbsen (Säug-

lings-, Kleinkindnahrung) 

Erhöhte Aflatoxin-Gehalte 

Bolognese-Pasta Sauce Fehlerhafte Allergenkennzeichnung 

Granatapfelsauce Fehlerhafte Allergenkennzeichnung 

Mini Frucht Gels Gefahr des Erstickens für Kinder bis 7 Jahre 

Apfelschorle Verunreinigung mit Hefe 

Pfefferbeißer Listeria monocytogenes 

Käse Yersinia enterocolitica 

Weizenmehl Benzoylperoxid 

Weinblätter Erhöhte Rückstände von Carbendazim 

Weizengrieß Fehlerhafte Allergenkennzeichnung 

Nüsse in Sirup Fremdkörper 

Waldheidelbeeren im Glas Fremdkörper (Steine) 

Keramikreibe Erhöhte Migration von Blei 

Kichererbsen mit Cips-Gewürz Fehlerhafte Allergenkennzeichnung (enthält nicht deklarierte Erdnusskerne) 

Sandwichs Listerien 

Backmischung glutenfreier Pizzateig Fehlerhafte Allergenkennzeichnung (kann Gluten enthalten) 

Gewürzmischung Fehlerhafte Allergenkennzeichnung 

Geflügelfleischwurst Listeria monocytogenes 

Ziegenkäse Listeria monocytogenes 

Sixpack Alkoholfreies Weißbier Es können Einzelflaschen mit alkoholhaltigem Bier enthalten sein 

Edelreizker Botulinumtoxin 

Puszta-Salat im Glas Fremdkörper (Glassplitter) 

Haselnusskerne Salmonellen 

Säuglings-, Kindernahrung Kann Samenfrüchte von schwarzem Nachtschatten enthalten 

 

 

 

 

https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
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2. Öffentliche Warnungen auf www.lebensmittelwarnung.de im Juli 2024 

 

 

 

Hähnchenbrust, gebraten Listeria monocytogenes 

Lachsforellen, geräuchert Listeria monocytogenes 

Schwarztee, bio Erhöhte Gehalte an Biphenyl und Anthrachinon 

Wurst in Dosen Möglicherweise nicht ausreichende Wärmebehandlung 

 

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finden Sie auf lebensmittelwarnung.de 

 

Auf der Seite lebensmittelwarnung.de wurde eine Übersicht der Meldungen für 2024 (Stand: 25.07.2024) nach Produkt-

gruppen veröffentlicht: 

 

 

Quelle: www.lebensmittelwarnung.de 

 

 

https://www.lebensmittelwarnung.de/DE/Home/home_node.html
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3. Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten 

 

Risikobewertung von kleinen orga-
nischen Arsenspezies in Lebens-
mitteln 
 

Kleine organische Arsenspezies sind Verbindungen, die au-

ßer Methylgruppen keine anderen organische Gruppen ent-

halten, die an Arsen gebunden sind. Am häufigsten kom-

men Monomethylarsonsäure (MMA) und Dimethylarsin-

säure (DMA) vor. Reis und Fisch sind die Haupteintrags-

quellen in der menschlichen Ernährung. 

Den vollständigen Bericht finden Sie hier. Außerdem hat 

die EFSA hierzu eine Zusammenfassung veröffentlicht. 

 

 

COCEROL-Bericht 2023 zu My-
kotoxinen 
 

Der europäische Verband für Getreide, Reis, Futtermittel, 

Ölsaaten, Olivenöl, Öle und Fette und des Handels mit Ag-

rarerzeugnissen (COCEROL) hat die Ergebnisse der Um-

frage bei seinen-Mitgliedern zum Umgang mit Mykotoxi-

nen veröffentlicht. Siehe hierzu auch den Beitrag in 

foodingredients first. 

 

 

Acrylamid entsteht auch im Kör-
per selbst 
 

Im Rahmen eines Forschungsprojektes am Bundesinsti-

tuts für Risikobewertung (BfR) wurde nun eine interes-

sante Entdeckung gemacht: Acrylamid entsteht auch im 

Körper selbst und sogar in größeren Mengen als bisher an-

genommen. Die Ergebnisse wurden in der Zeitschrift „Ar-

chives of Toxicology“ unter dem Titel: “Belastung durch 

hitzebedingte Lebensmittelkontaminanten bei Mischköst-

lern, Veganern und strikten Rohköstlern: Biomarker für die 

Belastung durch Acrylamid und neue Erkenntnisse über 

die endogene Bildung“. 

 

 

BfR: Fragen und Antworten zu  
Ergotalkaloiden in Getreideerzeug-
nissen (Aktualisierung der  
Fassung vom 12.11.2013) 
 
Das BfR hat seine Fragen und Antworten zu Ergotalkaloi-

den überarbeitet und kommt zu dem Schluss, dass „akute 

gesundheitliche Beeinträchtigungen mit einer mittleren 

Eintrittswahrscheinlichkeit auftreten können, insbesondere 

durch den Verzehr von Roggenerzeugnissen. Aus toxikolo-

gischer Sicht sollten daher weitere Anstrengungen unter-

nommen werden, um die Gehalte an Ergotalkaloiden in Le-

bensmitteln weiter zu reduzieren“.  

 

 

BVL: Nationale Berichterstattung 
an die EU/ Jahresbericht 2022 
zum Nationalen Rückstandskon-
trollplan (NRKP) und Einfuhrüber-
wachungsplan (EÜP) 
 

Zu den Ergebnissen des Jahresberichts 2022 zum Natio-

nalen Rückstandskontrollplan des BVL hat das BfR eine 

Stellungnahme veröffentlicht und kommt darin zu dem 

Schluss, dass „gesundheitliche Beeinträchtigungen durch 

Rückstände und Kontaminanten unwahrscheinlich sind“. 

 
Bericht des BVL 
 
Stellungnahme des BfR 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2024.8844
https://www.efsa.europa.eu/en/plain-language-summary/risk-assessment-small-organoarsenic-species-food
https://www.coceral.com/data/1720532407Mycotoxins%20Report%202023.pdf
https://www.coceral.com/data/1720532407Mycotoxins%20Report%202023.pdf
https://www.foodingredientsfirst.com/news/managing-mycotoxins-european-traders-ramp-up-crop-monitoring-to-bolster-food-and-feed-safety.html
https://link.springer.com/article/10.1007/s00204-024-03798-z
https://link.springer.com/article/10.1007/s00204-024-03798-z
https://link.springer.com/article/10.1007/s00204-024-03798-z
https://link.springer.com/article/10.1007/s00204-024-03798-z
https://link.springer.com/article/10.1007/s00204-024-03798-z
https://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zu-ergotalkaloiden-in-getreideerzeugnissen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zu-ergotalkaloiden-in-getreideerzeugnissen.pdf
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Berichte/05_Weitere_Berichte_LM_Sicherheit/Berichte_zur_Lebensmittelsicherheit_2022.pdf?__blob=publicationFile&v=4
https://mobil.mikroco-wissen.de/cm/343/ergebnisse-des-nationalen-rueckstandskontrollplans-und-des-einfuhrueberwachungsplans-2021.pdf
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3. Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten 

  

 

 

Lebensmittelsicherheit 
 

 BfR: Die wichtigsten Fragen und Antworten zu Aller-

gien 

 

 Einem aktuellen Bericht zufolge haben Campylobac-

ter- und Listeria-Infektionen in Irland in den ersten drei 

Monaten des Jahres 2024 zugenommen, während die 

Fälle von Salmonellen und E. coli zurückgegangen 

sind. 

 

 Neue Forschungsergebnisse bestätigen, dass die Pas-

teurisierung das hochinfektiöse Vogelgrippevirus 

H5N1 in der Milch wirksam inaktiviert 

 

 Großbritannien: Chaos in der Lebensmittelsicherheit 

durch den Brexit 

 

 In den USA haben sich mehrere Mitarbeiter von Milch-

betrieben mit dem H5N1-Virus infiziert 

 

 USA: Report des Überwachungsnetzwerks für lebens-

mittelbedingte Krankheiten 

 

 Norwegen: die Behörden untersuchen den Hintergrund 

für einen Salmonellenausbruch: 30 Personen erkrankt 

 

 ECDC: Botulismus - Epidemiologischer Jahresbericht 

2022 

 

 Mehr als 130 Menschen sind in Frankreich an einem 

Yersinien-Ausbruch erkrankt, der mit einer Rohmilch-

Ziegenkäsemarke in Zusammenhang steht. 

 

 EFSA: Leitlinien zur Risiko-Nutzen-Bewertung von Le-

bensmitteln 

 

 SCREENER-Projekt: Screening auf chemische Risiken 

in der Lebensmittelkette 

 

 Machbarkeitsstudie zu "Nachweis- und Identifizie-

rungsverfahren für genomeditierte Pflanzen und 

pflanzliche Produkte“ abgeschlossen: Berichte wurden 

veröffentlicht 

 

 Neue Gentechnik: EU-Lebensmittelbehörde weist Be-

denken zurück 

 

 EFSA-Stellungnahme: Vibrio spp. in Meeresfrüchten: 

erhöhtes Risiko durch Klimawandel und Resistenz ge-

gen antimikrobielle Mittel 

 

 Lebensmittelüberwachung Baden-Württemberg: Jah-

resbilanz 2023 

 

 USA: Mehr importierter Zimt wegen hoher Bleikonzent-

ration zurückgerufen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.bfr.bund.de/de/allergien__die_wichtigsten_fragen_und_antworten_auf_einen_blick-315810.html
https://www.bfr.bund.de/de/allergien__die_wichtigsten_fragen_und_antworten_auf_einen_blick-315810.html
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/ireland-reveals-illness-data-for-early-2024/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/ireland-reveals-illness-data-for-early-2024/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/ireland-reveals-illness-data-for-early-2024/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/ireland-reveals-illness-data-for-early-2024/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/ireland-reveals-illness-data-for-early-2024/
https://www.newfoodmagazine.com/news/232911/researchers-confirm-pasteurisation-inactivates-h5n1-virus-in-milk/
https://www.newfoodmagazine.com/news/232911/researchers-confirm-pasteurisation-inactivates-h5n1-virus-in-milk/
https://www.newfoodmagazine.com/news/232911/researchers-confirm-pasteurisation-inactivates-h5n1-virus-in-milk/
https://www.msn.com/en-ie/money/other/uk-food-safety-in-absolute-chaos-due-to-brexit-expert-warns/ar-BB1pqT00
https://www.msn.com/en-ie/money/other/uk-food-safety-in-absolute-chaos-due-to-brexit-expert-warns/ar-BB1pqT00
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/colorado-dairy-worker-is-the-fourth-human-this-year-to-contract-and-recover-from-h5n1/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/colorado-dairy-worker-is-the-fourth-human-this-year-to-contract-and-recover-from-h5n1/
https://www.cdc.gov/mmwr/volumes/73/wr/mm7326a1.htm?s_cid=mm7326a1_w
https://www.cdc.gov/mmwr/volumes/73/wr/mm7326a1.htm?s_cid=mm7326a1_w
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/salmonella-cases-rise-in-norway-outbreaks-continue-in-denmark/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/salmonella-cases-rise-in-norway-outbreaks-continue-in-denmark/
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/BOTU_AER_2022_Report%20FINAL.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/BOTU_AER_2022_Report%20FINAL.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/raw-milk-cheese-linked-to-french-yersinia-outbreak/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/raw-milk-cheese-linked-to-french-yersinia-outbreak/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/raw-milk-cheese-linked-to-french-yersinia-outbreak/
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2024.8875
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2024.8875
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8962
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8962
https://www.ble.de/SharedDocs/Meldungen/DE/2024/240702_genomeditierte_Pflanzen.html
https://www.ble.de/SharedDocs/Meldungen/DE/2024/240702_genomeditierte_Pflanzen.html
https://www.ble.de/SharedDocs/Meldungen/DE/2024/240702_genomeditierte_Pflanzen.html
https://www.ble.de/SharedDocs/Meldungen/DE/2024/240702_genomeditierte_Pflanzen.html
https://www.euractiv.de/section/landwirtschaft-und-ernahrung/news/neue-gentechnik-eu-lebensmittelbehoerde-weist-bedenken-zurueck/
https://www.euractiv.de/section/landwirtschaft-und-ernahrung/news/neue-gentechnik-eu-lebensmittelbehoerde-weist-bedenken-zurueck/
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8896
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8896
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8896
https://verbraucherportal-bw.de/site/pbs-bw-mlr-root/get/documents_E-987142603/MLR.Verbraucherportal/Dokumente/Dokumente%20pdfs/Verbraucherschutz/Gesundheitlicher%20VSchutz/Jahresberichte/JB%202023%20-%20Kapitel%20Lebensmittelkontrolle.pdf
https://verbraucherportal-bw.de/site/pbs-bw-mlr-root/get/documents_E-987142603/MLR.Verbraucherportal/Dokumente/Dokumente%20pdfs/Verbraucherschutz/Gesundheitlicher%20VSchutz/Jahresberichte/JB%202023%20-%20Kapitel%20Lebensmittelkontrolle.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/more-imported-cinnamon-recalled-because-of-high-levels-of-lead/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/more-imported-cinnamon-recalled-because-of-high-levels-of-lead/
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4. NEWS – Linksammlung 

 

 

Food Fraud 
 

 Britische Supermärkte sollen "Gammelfleisch" ver-

kauft haben ohne es zu merken 

 

 Indien: Reduzierung von Food Fraud 

 

 Großbritannien: Ein Lebensmittelunternehmer wurde 

wegen Fälschung von Salmonellentest-Zertifikaten zu 

einer Geldstrafe verurteilt. 

 

 Food Authenticity Network (FAN): Global Food Fraud 

Report 2023 

 

 Bericht über Agri-Food Fraud Verdachtsfälle Mai 2024 

 

 Bericht über Agri-Food Fraud Verdachtsfälle Juni 2024 

 

 

 

 

 Gefälschtes Olivenöl auf dem Vormarsch 

 

 Ein systematischer Review Lebensmittelbetrugs aus 

globaler Sicht 

 

 IFS: Produkt und Food Defense Leitlinien 

 

 Ein zweistufiger Ansatz für den Nachweis von Verun-

reinigungen und Verfälschungen in Sonnenblumenöl 

zum Schutz der Verbrauchersicherheit 

 

 Französische Wasserkontrollen bei EU-Prüfung kriti-

siert; Verbraucher wurden getäuscht 

 

 

https://uk.news.yahoo.com/supermarkets-may-sold-rotten-meat-171004086.html?guce_referrer=aHR0cHM6Ly93d3cuaW5vcmVhZGVyLmNvbS8&guce_referrer_sig=AQAAADs5hrFi8PDl30JKJRwDLjQ2hofRTFIgqo-vbtSOpUb2efIeqyN4ywpylaJF8dKcBykBJ5GE0SFJiaoDOz9C--DRqGlDw_xYKNwNzX65JmLKiRXRQMTWhtNiRfWCczAMHRG6z5pB3RlLdArPH_8nFjDl2sIHnI4yhRHSRjcDcDcp
https://uk.news.yahoo.com/supermarkets-may-sold-rotten-meat-171004086.html?guce_referrer=aHR0cHM6Ly93d3cuaW5vcmVhZGVyLmNvbS8&guce_referrer_sig=AQAAADs5hrFi8PDl30JKJRwDLjQ2hofRTFIgqo-vbtSOpUb2efIeqyN4ywpylaJF8dKcBykBJ5GE0SFJiaoDOz9C--DRqGlDw_xYKNwNzX65JmLKiRXRQMTWhtNiRfWCczAMHRG6z5pB3RlLdArPH_8nFjDl2sIHnI4yhRHSRjcDcDcp
https://nuffoodsspectrum.in/2024/07/04/eliminating-food-fraud-vulnerabilities.html
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/fine-for-business-which-faked-salmonella-certificates/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/fine-for-business-which-faked-salmonella-certificates/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/fine-for-business-which-faked-salmonella-certificates/
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/fan-2023-global-food-fraud-report/viewdocument/105
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/fan-2023-global-food-fraud-report/viewdocument/105
https://food.ec.europa.eu/document/download/1e5bac5c-e9d1-438a-9e85-35ad711d0164_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202405.pdf
https://food.ec.europa.eu/document/download/1572521d-f24e-46da-9ca0-4d656c9070e8_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202406.pdf
https://www.thegrocer.co.uk/food-safety/fake-olive-oil-on-the-rise-as-mediterranean-markets-continue-to-struggle/693704.article
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S266615432300193X?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S266615432300193X?via%3Dihub
https://www.csqa.it/getattachment/fa072a34-7928-4f5b-8348-c6936fd07f4c/IFS_Product_and_Food_Defence_guideline_v2_EN_1720443254.pdf?lang=it-IT
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0924224424002358?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0924224424002358?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0924224424002358?via%3Dihub
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/french-water-controls-criticized-in-eu-audit-consumers-worldwide-have-been-deceived/
https://www.foodsafetynews.com/2024/07/french-water-controls-criticized-in-eu-audit-consumers-worldwide-have-been-deceived/
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5. Thema des Monats 

Bericht über Agri-Food Fraud Verdachtsfälle Juni 2024 
 

Seit Januar 2024 veröffentlicht die Europäische Kommission monatlich den Bericht über Agri-Food Fraud Verdachtsfälle. 

Wie berichtet (siehe auch die Safefood-Online Newsletter März und April 2024) handelt es sich dabei um Meldungen aus 

dem iRASFF, die als verdächtig eingestuft wurden und zur Warnung bzw. zum Einleiten von Untersuchungen durch die 

zuständigen Behörden der Mitgliedsstaaten dienen. Nachstehend eine Übersicht der Entwicklung der Meldungen von Ja-

nuar bis Juni 2024: 

 

 

 

Die verdächtigen Agri-Food Fraud Meldungen gliedern sich nach Produktkategorien wie folgt auf: 
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Agri-Food Fraud Verdachtsfälle: Januar bis Juni 2024 

Verdächtige Food Fraud Meldungen iRASFF-Meldungen
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Agri-Food Fraud Verdachtsfälle nach Produktkategorien: Januar bis Juni 2024

Früchte und Gemüse Dietätische LM, Nahrungsergänzungsmittel und angereicherte LM

Kräuter und Gewürze Fisch und Fischereiprodukte

Kakao, Kakaozubereitungen, Kaffee und Tee Fleisch und Fleischprodukte (außer Geflügel)

Getreide und Backwaren Futtermittel

Fertiggerichte Süßwaren
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5. Thema des Monats 

Abschließend noch die Darstellung nach Meldeart: 

 

 

 

Weitere Informationen, insbesondere auch Detail-Informationen zu den Meldungen finden Sie auf den Seiten des Agri-

Food Fraud Netzwerks. 

 

Wir werden ab sofort auch die Meldungen des Agri-Food Fraud Reports in die Safefood-Online Datenbank aufnehmen, so 

dass auch diese Meldungen bei den entsprechenden Auswertungen in Safefood-Online berücksichtigt werden.  
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Agri-Food Fraud Verdachtsfälle nach Meldeart: Januar bis Juni 2024

Kontrolle im Markt Grenzkontrollen Unternehmenseigene Kontrollen Verbraucherbeschwerden Sonstige

Feedback 
Ihre Anregungen, Fragen und 

Wünsche zu diesem Newsletter 

richten Sie bitte direkt an:  

info@safefood-online.de 

https://food.ec.europa.eu/safety/acn/ffn-monthly_en
https://food.ec.europa.eu/safety/acn/ffn-monthly_en
mailto:info@safefood-online.de
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Haftungshinweis: Trotz sorgfältiger inhaltlicher Kontrolle übernehmen wir 

keine Haftung für die Inhalte externer Links. Für den Inhalt der verlinkten 

Seiten sind ausschließlich deren Betreiber verantwortlich. 

 

Allgemeine Nutzungsrichtlinien 

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden  

„safefood-online“ genannt), geschäftsansässig Birkenweg 18,  

68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-

food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-

munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-

mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-

siken und Bewertung für Lebensmittelsicherheit 

 

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-

gene Daten (Einzelangaben über persönliche oder sachliche Verhält-

nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-

heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchführung des Tele-

dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-

zung der Bestandsdaten für anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, 

wenn Sie als Nutzer Ihre ausdrückliche Einwilligung dazu erteilen. Von 

uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-

hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-

teilung Ihrer Einwilligung abhängig. 

 

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung 

und Nutzung Ihrer Daten jederzeit mit Wirkung für die Zukunft zu wi-

derrufen. Die Widerrufserklärung kann schriftlich oder auf elektroni-

schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-

cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de 

 

4. Verantwortlichkeit für Inhalte 

a. safefood-online ist für eigene Inhalte der Website nach allgemei-

nen Gesetzen verantwortlich. 

b. Für fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten 

werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine 

Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-

mutbaren Möglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern. 

c. Eine Haftung für fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang 

von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-

tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund 

Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir übernehmen keine 

Haftung oder Garantie, für den Inhalt von Internetseiten, auf die 

unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-

bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-

fahr und benutzen sie gemäß den jeweils geltenden Nutzungsbe-

dingungen der entsprechenden Websites. 

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte 

nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberührt, wenn safe-

food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemäß 

§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung 

technisch möglich und zumutbar ist. 

 

5. Rechtliche Hinweise 

Das Unternehmen safefood-online bemüht sich, auf dieser Website 

richtige und vollständige Informationen zur Verfügung zu stellen. Sie 

übernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie für die Aktualität, Rich-

tigkeit und Vollständigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-

halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankündigung Änderungen 

oder Ergänzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen. 

 

6. Urheberrechte 

Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschützt. safefood-on-

line gewährt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website 

bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu 

vervielfältigen. Aus Gründen des Urheberrechts ist die Speicherung 

und Vervielfältigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Web-

site nicht gestattet. 

http://www.safefood-online.de/

