Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdhen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Auf Safefood-Online gab es im Au-
gust 331 neue Meldungen. Die Aus-
wertungen finden Sie unter Punkt 1.

Auf lebensmittelwarnung.de wurden
im August 20 6ffentliche Warnmel-
dungen zu Lebensmitteln sowie Ge-
genstanden und Materialien mit Le-
bensmittelkontakt eingestellt. Eine
Zusammenfassung der Meldungen
finden Sie unter Punkt 2.

Unter Punkt 3 ,Aktuelles zu Pestiziden
und Kontaminanten” informieren wir
Uber eine Verordnung mit neuen bzw.
geanderten Hochstgehalten zu Pesti-
ziden®”.

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie unter den Punkten 4 und 5.

Das Internationale Netzwerk der FAO/
WHO-Behoérden fiir Lebensmittelsi-
cherheit (INFOSAN) hat die Aufgabe,
den raschen weltweiten Austausch
von Informationen zu erleichtern. Fir
weitere Informationen zu INFOSAN
verweisen wir auch auf den Safefood-
Online Newsletter 10/2022.

Das INFOSAN-Sekretariat war im 4.
Quartal 2023 in 51 Vorféllen, die die
Lebensmittelsicherheit betrafen, in-
volviert. Dies waren insbesondere:

Listeria monocytogenes 13 Falle
Salmonella ssp. 10 Falle
E. coli 3 Félle
Bacillus cereus 2 Falle
Cronobacter sakazakii 2 Félle

Betroffene Lebensmittelkategorien
waren im 4. Quartal 2023 vor allem
Milch und Milchprodukte (8 Félle)
Snacks, Desserts und andere Lebens-
mittel (7 Falle), Obst und Obstpro-
dukte (6 Félle), Fisch und andere Mee-
resfriichte (5 Félle), Gemiise und

LETTER

pflanzliche Produkte (5 Félle). Siehe
hierzu auch den Aktivitats-Report
2020 bis 2021, der 2023 erschienen
ist.

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters Ihr
Interesse findet und freuen uns natdir-
lich Gber ihre Meinung.

lhr Safefood-Online Team


https://www.lebensmittelwarnung.de/
https://www.who.int/news/item/31-07-2024-infosan-quarterly-summary--2023--4
https://www.who.int/news/item/31-07-2024-infosan-quarterly-summary--2023--4
https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/eb9b2b6b-5f88-47a1-8a14-85ce4302d7d5/content
https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/eb9b2b6b-5f88-47a1-8a14-85ce4302d7d5/content

(M Meldungen in Safefood-Online: August 2024

Gegeniiber Juli ist die Zahl der neuen Meldungen auf Safefood-Online
Deutlich zuriickgegangen:

= August 2024: 331
= Juli 2024: 449
= Juni 2024: 429

Die Meldungen aus August 2024 teilen sich auf in:

=  Warnmeldungen: 84
= Grenzzurlickweisungen: 90
= Informationsmeldungen: 157
Anmerkung:

Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Meldungen aus dem EU-Monthly Food Fraud
Summary Report erst Mitte des Folgemonats veroffentlicht werden.

Auch im August lag die Produktkategorie Obst, Gemiise und Hilsenfriichte mit 48 Meldungen wieder an erster Stelle. 26
Meldungen waren auf Riickstande von Pestiziden zuriickzufiihren. Auf Rang 2 folgt die Produktkategorie Niisse, Nusspro-
dukte und Samen mit 42 Meldungen, davon 25 Meldungen wegen Mykotoxinen und 8 Meldungen wegen pathogener
Keime. Die Produktkategorie diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel und angereicherte Lebensmittel liegt
mit 29 Meldungen auf dem dritten Platz:

Meldungen August 2024: Top 10 Produktkategorien
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(M Meldungen in Safefood-Online: August 2024

Auch im August liegen Nahrungserganzungsmittel und Erdniisse mit 19 bzw. 18 Meldungen bei der Auswertung nach
Produkten auf den Platzen 1 und 2. Es folgen Wiirste auf Platz 3 mit 8 Meldungen:

Meldungen August 2024: Top 10 Produkte
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Nach Gefahrenkategorien ausgewertet, liegen im August pathogene Keime mit 65 Meldungen an erster Stelle., gefolgt
von Pestiziden mit 59 Meldungen (davon 25 Meldungen wegen Chlorpyrifos-Funden). Mykotoxine liegen mit 36 Meldun-
gen auf dem dritten Rang:

Meldungen August 2024: Top 10 Gefahrenkategorien
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(M Meldungen in Safefood-Online: August 2024

Nach Gefahrdungen liegen Salmonellen mit 39 Meldungen auf Platz 1. Es folgen Aflatoxine mit 30 Meldungen (davon 24
Meldungen in der Produktkategorie Niisse, Nussprodukte und Samen mit 16 Meldungen zu Erdniissen und 4 Meldungen
zu Pistazien). Chlorpyrifos liegt mit 25 Meldungen auf dem dritten Platz. Hier gab es mit 20 Meldungen die meisten Félle

in der Produktgruppe Krauter und Gewdirze:

Meldungen August 2024: Top 10 Gefahrdungen

Pyrrolizidinalkaloide
Schwefeldioxid / Sulfit [
Cadmium
Ochratoxin A
Minerall aromatische Kohlenwasserstoffe (MVOAH)... IIIIEN
Unterbrechung der Kiihlkette
Listeria monocytogenes
Chlorpyrifos
Aflatoxine
Salmonella spp.
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Meldungen
AbschlieRend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:
Melddungen August 2024: Top 10 Ursprungslander
Deutschland
Vereinigtes Konigreich
Niederlande
Spanien
Frankreich
USA
Tirkei
Indien
China
Polen
0 10 20 30 40
Meldungen

Polen liegt mit 29 Meldungen auf Platz 1, gefolgt von China und Indien mit 24 bzw. 22 Meldungen.
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Gegeniiber Juli gab es auf
genstanden:

- Juli: 30 Meldungen

deutlich weniger 6ffentliche Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Ge-

Nachstehend die Zusammenfassung der Meldungen:

Produkt

Wurstkonserve
Apfelschorle
Paprikapulver, sii3
Mineralwasser

Brot, geschnitten

Tung Ku-Pilze, getrocknet
Gummibérchen
Nahrungserganzungsmittel
Brot

Quendel, gerebelt

Orange Jelly Cups Orange
Jelly Straws

Rohmilchkase

Aprikosen, getrocknet und geschwefelt

Weinblatter, gefiillt

Kase-Geback
Curry-Gewiirzmischung
Rohmilchkase
Kiichengeschirr

Halva

Grund der Warnung / des Riickrufs
Unzureichende Hitzebehandlung
Gefahr des Berstens der Flaschen
Aflatoxin B1

Fremdkorper

Fremdkorper (Kunststoff)

Zu hoher Sulfitgehalt

Enthalten Muscimol

Novel Food (Neemblattpulver — Azadirachta indica)
Fremdkorper (Metallsplitter)
Salmonellen

Erstickungsgefahr durch Verschlucken
Erstickungsgefahr durch Verschlucken

Listeria monocytogenes

Schwefeldioxid fehlt in der Zutatenliste. Fehlerhafte Allergenkennzeichnung.

AuBerdem irrefiihrender Hinweis als ungeschwefelt

Uberschreitung der Riickstandshéchstgehalte von Pestiziden

Fremdkorper (Metall)
Sudan | und Sudan IV
Listeria monocytogenes
Migration von Blei

Salmonellen

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finden Sie auf
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/DE/Home/home_node.html

M  Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

Verordnung (EU) 2024/376

Mit der Verordnung (EU) 2024/376 vom 24. Januar 2024
wurde der Anhang Il der Verordnung (EG) 396/2005 hin-
sichtlich der Hochstgehalte von:

= Indoxacarb
gedndert. Die neuen Grenzwerte gelten ab dem 14. August

2024. Fiir weitere Informationen verweisen wir auf den ver-
linkten Verordnungstext.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202400376&qid=1725604741867

NEWS - Linksammlung

Lebensmittelsicherheit

O

Britische Lebensmittelbehorden (FSA) fordern ein Ver-
bot von Lebensmittelverpackungen aus Kunststoff auf
Bambusbasis

Nach der Zunahme von Campylobacter-Infektionen im
Juli haben schwedische Gesundheitsbehorden eine

Warnung herausgegeben.

USA: weitere Riickrufe von Zimt wegen erhohter Blei-
gehalte

USA: Studie zu Schwermetallgehalten dunkler Schoko-
lade

EFSA: Stellungnahme zur duldbaren Aufnahmemenge
von Vitamin E

CVUA Freiburg: Jahresbericht 2023

Uberwachung in Baden-Wiirttemberg: Jahresbericht
2023

Anzeigepflicht fiir Lebensmittelbedarfsgegensténde

USA: Neue Studie von Consumer Reports untersucht
Perchloratgehalt in Lebensmitteln und Trinkwasser

¢ ¢ C C

¢

EFSA: Technischer Bericht zu neuen Risken bei Le-
bensmitteln

Frankreich: Mehr als 70 Menschen sind in Frankreich
an Salmonellen erkrankt, die mit Kase in Verbindung
gebracht werden.

BfR: Salmonellen-Bekdmpfungsprogramm — Ergeb-
nisse flir das Jahr 2023: Situation stabil auf niedrigem

Niveau

BfR: Der Verzehr von Wildschweinleber tragt zu einer
hohen PFAS-Aufnahme bei

BfR: Melatoninhaltige Nahrungsergéanzungsmittel ber-
gen moglicherweise ein Gesundheitsrisiko

BfR: Fragen und Antworten zu Acrylamid

Erste Zulassung von NGT-Pflanzen in der EU

Wie riskant sind freigesetzte Gentech-Bakterien?
EFSA: Bewertung von gentechnisch verdandertem Mais
DP915635 fiir die Verwendung als Lebens- und Futter-

mittel

Streit um Genfood: Wie viel Gentechnik darf ins Es-
sen?
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https://www.packaginginsights.com/news/uk-food-standards-agencies-call-for-ban-on-bamboo-based-plastic-fb-packaging.html
https://www.packaginginsights.com/news/uk-food-standards-agencies-call-for-ban-on-bamboo-based-plastic-fb-packaging.html
https://www.packaginginsights.com/news/uk-food-standards-agencies-call-for-ban-on-bamboo-based-plastic-fb-packaging.html
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/rise-in-campylobacter-cases-prompts-swedish-warning/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/rise-in-campylobacter-cases-prompts-swedish-warning/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/rise-in-campylobacter-cases-prompts-swedish-warning/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/more-cinnamon-recalled-over-elevated-lead-levels/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/more-cinnamon-recalled-over-elevated-lead-levels/
https://www.frontiersin.org/journals/nutrition/articles/10.3389/fnut.2024.1366231/full
https://www.frontiersin.org/journals/nutrition/articles/10.3389/fnut.2024.1366231/full
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2024.8953
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2024.8953
https://www.cvua-freiburg.de/uploaddoc/cvuafr/jahresbericht_cvua_freiburg_2023.pdf
https://mlr.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/redaktion/m-mlr/intern/dateien/publikationen/Verbraucherschutz/Jahresbericht_2023_Ueberwachung_Lebensmittel.pdf
https://mlr.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/redaktion/m-mlr/intern/dateien/publikationen/Verbraucherschutz/Jahresbericht_2023_Ueberwachung_Lebensmittel.pdf
https://www.untersuchungsaemter-bw.de/pdf/Merkblatt_Anzeigepflicht_LMBG.pdf
https://www.consumerreports.org/health/food-contaminants/why-perchlorate-has-contaminated-food-and-water-for-years-a1065715826/
https://www.consumerreports.org/health/food-contaminants/why-perchlorate-has-contaminated-food-and-water-for-years-a1065715826/
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8992
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8992
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/salmonella-outbreak-linked-to-cheese-sickens-70-in-france/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/salmonella-outbreak-linked-to-cheese-sickens-70-in-france/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/salmonella-outbreak-linked-to-cheese-sickens-70-in-france/
https://www.bfr.bund.de/cm/343/salmonellen-bekaempfungsprogramm-ergebnisse-fuer-das-jahr-2023-situation-stabil-auf-niedrigem-niveau.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/salmonellen-bekaempfungsprogramm-ergebnisse-fuer-das-jahr-2023-situation-stabil-auf-niedrigem-niveau.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/salmonellen-bekaempfungsprogramm-ergebnisse-fuer-das-jahr-2023-situation-stabil-auf-niedrigem-niveau.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/der-verzehr-von-wildschweinleber-traegt-zu-einer-hohen-aufnahme-von-pfas-bei.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/der-verzehr-von-wildschweinleber-traegt-zu-einer-hohen-aufnahme-von-pfas-bei.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/melatoninhaltige-nahrungsergaenzungsmittel-bfr-weist-auf-moegliche-gesundheitsrisiken-hin.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/melatoninhaltige-nahrungsergaenzungsmittel-bfr-weist-auf-moegliche-gesundheitsrisiken-hin.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/vergolden-statt-verkohlen-fragen-und-antworten-zu-acrylamid-in-lebensmitteln.pdf
https://gmwatch.org/en/106-news/latest-news/20447-first-market-approval-for-ngt-new-gm-plants-in-the-eu
https://www.keine-gentechnik.de/nachricht/34958?cHash=0ef081188ba7c4bfd6e2d43d3f9ac771
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2024.8490
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2024.8490
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2024.8490
https://www.nationalgeographic.de/wissenschaft/2024/08/streit-um-genfood-wie-viel-gentechnik-darf-ins-essen
https://www.nationalgeographic.de/wissenschaft/2024/08/streit-um-genfood-wie-viel-gentechnik-darf-ins-essen

NEWS - Linksammlung

Food Fraud

O

Die portugiesischen Behdrden sind in den letzten Mo-
naten mit einer Reihe von MalRnahmen gegen ge-
falschte Nahrungserganzungsmittel, Olivenol, Wein
und Fleischprodukte vorgegangen.

Niederlande: Bericht der niederlandischen Behorde fiir
Lebensmittel- und Verbraucherproduktsicherheit
(NVWA) zu Betrugsfallen im Fleischsektor

Europas Kampf gegen gefalschtes Olivendl

GrofRbritannien: Die ,National Farmers Union” (NFU)
hat ihre Besorgnis liber Betrugs- und Sicherheitsrisi-
ken im Zusammenhang mit britischen Einfuhrkontrol-
len zum Ausdruck gebracht

Raumlich versetzte Raman-Spektroskopie (Spatially
Offset Raman Spectroscopy, SORS) zur Erkennung von
mit Sirup verfélschtem Honig

Agri Food Fraud Report Juli 2024

EU: Food Fraud-Verdachtsfalle im Juli

Food Standards Scotland (FSS) gibt Gesundheitswar-

nung heraus, nachdem potenziell schadliche Wodka-
Falschungen entdeckt wurden
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https://www.foodsafetynews.com/2024/08/wine-olive-oil-and-meat-products-on-radar-of-authorities-in-portugal/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/wine-olive-oil-and-meat-products-on-radar-of-authorities-in-portugal/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/wine-olive-oil-and-meat-products-on-radar-of-authorities-in-portugal/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/wine-olive-oil-and-meat-products-on-radar-of-authorities-in-portugal/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/nvwa-shares-analysis-of-fraud-in-meat-sector/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/nvwa-shares-analysis-of-fraud-in-meat-sector/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/nvwa-shares-analysis-of-fraud-in-meat-sector/
https://www.foodnavigator.com/Article/2024/08/08/olive-oil-fraud-increases-in-europe?utm_source=RSS_Feed&utm_medium=RSS&utm_campaign=RSS
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/concerns-raised-about-fraud-and-safety-risks-related-to-uk-import-controls/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/concerns-raised-about-fraud-and-safety-risks-related-to-uk-import-controls/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/concerns-raised-about-fraud-and-safety-risks-related-to-uk-import-controls/
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/concerns-raised-about-fraud-and-safety-risks-related-to-uk-import-controls/
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/15/2425#B4-foods-13-02425
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/15/2425#B4-foods-13-02425
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/15/2425#B4-foods-13-02425
https://food.ec.europa.eu/document/download/a0fa0333-12db-448f-b365-66ebc8fc7daa_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202407.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2024/08/suspected-fraud-discussions-up-in-europe-for-july/
https://www.foodstandards.gov.scot/news-and-alerts/fss-issues-public-health-warning-after-potentially-harmful-counterfeit-vodka-discovered
https://www.foodstandards.gov.scot/news-and-alerts/fss-issues-public-health-warning-after-potentially-harmful-counterfeit-vodka-discovered
https://www.foodstandards.gov.scot/news-and-alerts/fss-issues-public-health-warning-after-potentially-harmful-counterfeit-vodka-discovered

NEWS - Linksammlung

Arbeitskreis Lebensmittelchemischer
Sachverstandiger der Linder und des 62
Bundesamtes fiir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit
(ALS)

lhre Anregungen, Fragen und
Wiinsche zu diesem Newsletter
richten Sie bitte direkt an:

Die Aufgabe des Arbeitskreises Lebensmittelchemischer Sachverstandiger
(ALS) ist die Abstimmung der Untersuchung und Beurteilung insbesondere
von Lebensmitteln zwischen den Uberwachungsbehérden der Lander.

Im ALS sind die Untersuchungseinrichtungen der Bundeslander und der Bun-
deswehr vertreten. Die Geschaftsfiihrung liegt beim Bundesamt fiir Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL). Aktuell gibt es die folgenden
Arbeitsgruppen innerhalb des ALS:

AG ,Bedarfsgegenstande”

AG ,Diatetische Lebensmittel, Erndhrungs- und Abgrenzungsfragen”
AG ,Gentechnisch veranderte Lebensmittel”

AG ,Kosmetische Mittel”

AG ,Wein und Spirituosen

L

Unter diesem beim BVL finden Sie weitere Informationen zum ALS. Dort
sind in einer Microsoft Excel-Tabelle alle ALS-Stellungnahmen zusammenge-
fasst. Details zu den einzelnen Stellungnahmen findet man im ,in dem
die ALS-Stellungnahmen nach der Nr. der Sitzung ab dem Jahr 2006 zu fin-
den sind.

Aktuell ( ) wurde z.B. klargestellt, dass die Bezeichnung ,Weizen-
mehl” fir ein Weizenmehl mit Vitaminen oder Mineralstoffen nicht ausrei-
chend ist und dieses auch als zusammengesetzte Zutat in einer damit herge-
stellten Backware zu kennzeichnen ist.
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https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/12_ALS/lm_ALS_node.html
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/11_ALS_ALTS/02_ALS/lm_ALS_Archiv/lm_ALS_Archiv_node.html
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Downloads/01_Lebensmittel/ALS_ALTS/ALS_Stellungnahmen_122_Sitzung_2024.pdf?__blob=publicationFile&v=3
mailto:info@safefood-online.de
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Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgfaltiger inhaltlicher Kontrolle ibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fiir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschliellich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschéftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung Ihrer Einwilligung abhéangig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher geméaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Moglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie geméR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemafR
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch moglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollsténdige Informationen zur Verfligung zu stellen. Sie
libernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Ergdnzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewahrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website
nicht gestattet.
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