Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdohen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Gegeniiber dem Vormonat August hat
sich die Zahl neuer RASFF-Meldungen
auf Safefood-Online mit 388 Meldun-
gen nur unwesentlich verandert. Die
Auswertung finden Sie wieder unter
Punkt 1.

Auf lebensmittelwarnung.de wurden
im September 22 6ffentliche Warn-
meldungen zu Lebensmitteln sowie
Gegenstanden und Materialien mit Le-
bensmittelkontakt eingestellt. Eine
Ubersicht der Meldungen finden Sie
unter Punkt 2.

Punkt 3 ,Aktuelles zu Pestiziden und
Kontaminanten” informiert (iber die
Ergebnisse der Untersuchungen zu
Acrylamid im Rahmen der BfR-Meal-
Studie, Uber einen Verordnungsent-
wurf der EU-Kommission zu Hydro-
xyanthracenderivaten in bestimmten
pflanzlichen Zubereitungen sowie
iber neue Hochstgehalte fiir Nickel.

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie unter den Punkten 4 und 5.

Die Europaische Kommission hat den
Bericht (COM (2024) 388 final) fiir
2022 iiber die Durchfiihrung amtli-
cher Kontrollen in den Mitgliedsstaa-
ten veroffentlicht.

Die nationalen Behorden haben knapp
Uber 5 Millionen Kontrollen durchge-
fihrt. Dabei wurden 1,2 Millionen
VerstoRe registriert, die zur Verhan-
gung von ca. 475 000 verwaltungs-
rechtlichen Sanktionen sowie 12 000
Strafverfahren gefiihrt haben. Aul3er-
dem wurden von der EU-Kommission
im Berichtsjahr 120 Audits der natio-
nalen amtlichen KontrollmafRnahmen

durchgefiihrt:
Art des Audits R ikt Vor ort

Audit 7 60 3

Analyse von
Unterlagen

Sondierung 4 1 9

27

Aligemeines
nachfassendes 4 3 2
Audit

Quelle: Bericht der Kommission iiber die Durchfiihrung amt-
licher Kontrollen in den Mitgliedssaaten (COM) 388 final
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Fiir weitere Informationen verweisen
wir auf den verlinkten Bericht.

Im Zusammenhang mit Erkrankungen
durch den seltenen Salmonella-Sero-
typ, Salmonella Umbilo; gibt es nach
Darstellung des Robert-Koch-Instituts
(RKI) Hinweise auf Rucola als mogli-
che Quelle (Epidemiologisches Bulle-
tin 39/2024, Seite 16).

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters lhr
Interesse findet und freuen uns natiir-
lich Giber ihre Meinung.

Ihr Safefood-Online Team


https://www.lebensmittelwarnung.de/
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52024DC0388
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52024DC0388
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52024DC0388
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52024DC0388
https://www.rki.de/DE/Content/Infekt/EpidBull/Archiv/2024/Ausgaben/39_24.pdf?__blob=publicationFile
https://www.rki.de/DE/Content/Infekt/EpidBull/Archiv/2024/Ausgaben/39_24.pdf?__blob=publicationFile

(M RASFF-Meldungen in Safefood-Online: September 2024

Gegeniiber August hat sich die Zahl der neuen RASFF-Meldungen auf
Safefood-Online nur geringfiigig verandert:

= September 2024: 338
= August 2024: 331
= Juli 2024: 449

Die Meldungen aus September 2024 teilen sich auf in:

=  Warnmeldungen: 102
= Grenzzuriickweisungen: 78
= Informationsmeldungen: 158
Anmerkung:

Bei der Auswertung werden nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Meldungen aus dem EU-Monthly Food Fraud
Summary Report erst Mitte des Folgemonats veroffentlicht werden.

Im September lag die Produktkategorie Obst, Gemiise und Hilsenfriichte mit 49 Meldungen wieder an erster Stelle. 25
Meldungen waren auf Riickstande von Pestiziden zuriickzufiihren. Auf Rang 2 folgt die Produktkategorie Gefliigelfleisch
und Gefliigelfleischprodukte mit 28 Meldungen, davon 23 Meldungen wegen pathogener Keime (Salmonella). Die Pro-
duktkategorie Krauter und Gewiirze folgt mit 27 Meldungen auf dem dritten Platz. Hier betrafen 13 Meldungen Funde von
Chlorpyrifos (13 Meldungen) sowie Pyrrolizidinalkaloide (5 Meldungen):

RASFF-Meldungen September 2024: Top 10 Produktkategorien
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RASFF-Meldungen in Safefood-Online: September 2024

Im September liegen Nahrungserganzungsmittel mit 19 Meldungen bei der Auswertung nach Produkten an erster Stelle.
Es folgen Erdniisse und Schwertfisch mit 11 bzw. 5 Meldungen:

RASFF-Meldungen September 2024: Top 10 Produkte

Mucheln
gerducherter Lachs
Basmati-Reis
Paprikaschoten
Rapssaatmehl

Reis

Tomaten

Schwertfisch (Xiphias gladius)

!!
S
U1 . o1

Erdnisse 11
Nahrungserganzungsmittel 19
0 5 10 15 20
Meldungen

Bei der Auswertung nach Gefahrenkategorien liegen im September pathogene Keime mit 79 Meldungen an erster Stelle,
gefolgt von Pestiziden mit 53 Meldungen (davon 13 Meldungen wegen Chlorpyrifos-Funden). Mykotoxine liegen mit 27
Meldungen auf dem dritten Rang:

RASFF-Meldungen September 2024: Top 10 Gefahrenkategorien
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RASFF-Meldungen in Safefood-Online: September 2024

Nach Geféhrdungen liegen Salmonellen mit 51 Meldungen auf Platz 1. Es folgen Aflatoxine mit 19 Meldungen (davon 11
Meldungen zu Erdniissen und 2 Meldungen zu Pistazien bzw. getrockneten Feigen). Listeria monocytogenes liegt mit 13

Meldungen auf dem dritten Platz:

RASFF-Meldungen September 2024: Top 10 Gefahrdungen
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AbschlieRend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:

RASFF-Meldungen September 2024: Top 10 Ursprungslander
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Die Tiirkei liegt mit 27 Meldungen auf Platz 1, gefolgt von Frankreich und Polen mit 24 bzw. 21 Meldungen.
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Mit 22 Meldungen liegen die auf

veroffentlichten Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenstéan-

den mit Lebensmittelkontakt auf dem Niveau des Vormonats August:

- August:

20 Meldungen

Nachstehend die Ubersicht der Meldungen im September:

Produkt

Gewiirzmischungen
Cashewkerne
Bauernknackwurst
Haselnuss-Kakao-Snack
Fruchtaufstrich (Erdbeere)
Caramel-Creme, Kakaocreme
Fleischwurst

Bauernbrot

Sesampaste

Knackwurst

Weizenmehl
Fruchtsaftgetrank Apfel-Erdbeere
Wurstkonserven
Mineralwasser

Wasabi Erdnuss

Gewiirzmischung

Pilze Ackerlinge, getrocknet
Schokolierte Brezeln
Wiirzmischung
Nahrungserganzungsmittel
Pasta-Sauce Arrabiata im Glas

Edelkastanienmehl, bio

Grund der Warnung / des Riickrufs

Fremdkaorper (Metall)

Fremdkorper (Glas)

Salmonellen

Fremdkorper (Metall)

Schimmelbefall

Enthalt Nuss-Paste: fehlerhafte (Allergen)-Kennzeichnung
Ungenligende Erhitzung wahrend des Herstellprozesses
Fremdkérper (Kunststoff)

Salmonellen

E. coli (STEC)

Benzoylperoxid

Schimmelbefall

Ungentigende Erhitzung wahrend des Herstellprozesses
Abweichender Geruch und Geschmack

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Chlorpyrifos

Pestizide
Fremdkorper (Metall)
Ethylenoxid
Fremdkorper (Glas)
Fremdkorper (Glas)

Aflatoxine

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finden Sie auf
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/DE/Home/home_node.html

3.

Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten
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BfR-MEAL-Studie: hohe Acryl-
amidgehalte in Gemiusechips

Das Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR) hat im Rah-
men der BfR-Meal-Studie (Mahlzeiten fiir die Expositions-
abschéatzung und Analytik von Lebensmitteln) auch die
Acrylamidgehalte in verschiedenen Lebensmitteln unter-
sucht. Die hochsten Gehalte wurden dabei in Gemiisechips
mit 1430 pg/kg gefunden:

1430

crisps
558
Potato pancakes {

450

Potatoes, pan-fried

Popcorn
Omelette with potatoes and bacon——
Potato crisps —

Sticks/pretzel sticks, salty{

Sweetpotato fries {——

MEAL Foods

Crispbread +—

Oven crisps {

Dark chocolate ——

Gingerbread and gingerbread products {——
Cereal cracker, puffed +—

Onions, bulb+—

Breakfast cereals —

200 400 600 800 1000 1200 1400 1600
Acrylamide levels g/kg

Das BfR hat hierzu am 16. September eine Mitteilung ,BfR-
Meal-Studie: Hohe Acrylamidgehalte in Gemiisechips
nachgewiesen” veroffentlicht. Weiter Informationen sowie
die Ergebnisse der Untersuchungen sind in ,,Results of the
BfR Meal Study: Acrylamide in foods from the German
market with highest levels in vegetable crisps“zu finden.

Pflanzliche Zubereitungen, die
Hydroxyanthracenderivate enthal-
ten

Die Européische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit
(EFSA) hat im Mai 2024 eine wissenschaftliche Stellung-
nahme zu Hydroxyanthracenderivate veréffentlicht und
kommt zu dem Schluss, dass Bedenken hinsichtlich der
Genotoxizitat bestehen. Die EU-Kommission hat jetzt einen
Verordnungsentwurf verdffentlicht mit dem Ziel, Zuberei-
tungen von:

= Rinde von Rhamnus frangula

= Blattern oder Friichten von Cassia senna

= Wurzel oder Rhizom von Rheum palmatum, Rheum offi-

cinale und ihren Hybriden,
die Hydroxyanthracenderivate enthalten, zu verbieten.

Hochstgehalte fur Nickel

Mit der Verordnung (EU) 2024/1987 wurden Hoéchstge-
halte fiir Nickel insbesondere fiir:

= Schalenfriichte

= ,Gemiise"

= - frischen Krauter

= Hiilsenfriichte

= Qlsaaten (Sonnenblumenkerne, Erdniisse, Sojabohnen)

= Schokolade und Kakaopulver

= Sauglingsanfangsnahrung, Folgenahrung, Lebensmittel
fiir besondere medizinische Zwecke fiir Sduglinge und
Kleinkinder sowie Kleinkindnahrung

= Fruchtsiéfte, Fruchtnektare und Gemiisesafte (fiir Sdug-
linge und Kleinkinder)

= Fruchtsiéfte, Fruchtnektare und Gemiisesafte (auBer fiir
Sauglinge und Kleinkinder

in der Verordnung (EU) 2023/915 ,Kontaminanten-Verord-
nung”) festgelegt. Die Verordnung trat am 20. August 2024
in Kraft und gilt ab dem 01. Juli 2025. Die Hochstgehalte
fir Nickel gelten ebenfalls ab dem 01. Juli 2025 (auBer fir
Hartweizen, Reis, Pseudogetreide, Hirse und Hafer: hier
gelten die neuen Hochstgehalte ab dem 01. Juli 2026). Le-
bensmittel, die vor den genannten Zeitpunkten rechtmaRig
in Verkehr gebracht wurden, diirfen bis zu ihrem Mindest-
haltbarkeitsdatum bzw. Verbrauchsdatum im Verkehr blei-
ben.
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https://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-meal-studie-hohe-acrylamidgehalte-in-gemuesechips-nachgewiesen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-meal-studie-hohe-acrylamidgehalte-in-gemuesechips-nachgewiesen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-meal-studie-hohe-acrylamidgehalte-in-gemuesechips-nachgewiesen.pdf
https://pdf.sciencedirectassets.com/320466/1-s2.0-S2590157524X00024/1-s2.0-S2590157524002906/main.pdf?X-Amz-Security-Token=IQoJb3JpZ2luX2VjECgaCXVzLWVhc3QtMSJHMEUCIQCQ0v32ijEVk3iZzATom4cRuFdg0x0ya%2FBJjdyZ0ukg9wIgFTSlk2PuGa5csXWFdQd6jA7lPIReJvOPDUSoQhLUpvEqswUIcBAFGgwwNTkwMDM1NDY4NjUiDIm4LLSI8jOAa0pVDiqQBWMox4hv1ewBIu5NoXSWBxqRzZVZQqQfQauOlRir5aJVFFaA4M6OuxRazjdNpx2QAeN1Gf0mV4ACgQaubIpi8ElZbsi3rEoLcHebwbOLNebql8ke1Bj1yvRv99CZa7L%2BthuTZUCl%2Bo8y%2BaIoUTo9Djo%2FaXrGy91y6lKvjHlPd7%2FjkLVnEPQtanCGa7IzrFvgpJZM35SV6Y4%2BzWio8JdfLnBRJxTbXgfGFVHsVA%2B6Bj7ns7q%2FaeYIua09OtvXBhukBMOf%2BHGsqlGphtl3nDZgnnM8gnk9VGT8cKTmFihNNd%2BHwt42aXuqR6R9KfyhjQk9QsVDuuk3LmGHFq%2F2z7FZXnQ3067RIvwyQe3ZgATVVDZCyjmvEIPykhFqUmNqXIt%2B4QdyrUfBQIolDUFBy5%2BNqO1XBOYJDoHMD72xiP2mWYS%2BTWE0%2BHW9kmBKIIfmsoXAEibmPKVz2LJAyCZ%2Fnus4gjaytESRXeZLnpftuB7tiIArVXGnRgXOK1rVxn2S9O4HvxeXHFR3CH5M8RMr3U5ygvNzW3y5YDj3QiMrTM26DZdRStrOtomkusdpovCvlDXqMc4fmRczESP53N%2BXeGmJ%2F1PK74msmc0Wjy2Q9NxeZh5aa85HLzP2U08LfvtDkI9iqxwkwaHEVaMvesk6r9%2FLgHf%2FyBvhviq0Tj3y50%2FUlmI3BHgvhaHBMBzSwYMyoEu7sf%2B4uGOOZ5Dl2E8E86LHz90eBWH9KFX7at028kdjSrkcjTn2zQ8lfFuWfOd4r7goEp6UsuRNB1FPPaSrau2ExDgLeie7aufU0rnZoFbPJDciwAJAMn%2FA7Pu4ljpumM1mles9ZIWHJXXPsrDLX%2Fex4PV9RTwOqc0cMnEfxmwmrb0nMJqh6bcGOrEBgAafRa3Q56xphAV1PdLdEqbgPExnj1x8ONlGOYnbxWp2PjZopXcTVcIZ6hFiioAD6GmC1tfonBd6uZfkoaxg%2BMR0Yr5jZkz0rd4bsw4nR6ne0GfCC3wFWdB98eJoet93jmZzXQaNEmpKoDqVGXhdljK4XTkAL2%2BOxQEHPJuzFvsB7F3vA6XGW4oPk0v%2Bvu0gCKIK%2FfBSeYpFvUJVbXWrm%2FSRMwx%2BH4P%2BUz5UEgLkO6%2BP&X-Amz-Algorithm=AWS4-HMAC-SHA256&X-Amz-Date=20240930T083953Z&X-Amz-SignedHeaders=host&X-Amz-Expires=300&X-Amz-Credential=ASIAQ3PHCVTYSX6OXQ3O%2F20240930%2Fus-east-1%2Fs3%2Faws4_request&X-Amz-Signature=363f82f1f56a175c87d80ffa18dc991efc2333cce6ed8c87f94bb4e087f08660&hash=db0f3f24d143a1147b0ae734c1bc5bdcf949db0015b26a954f3f30921c0f571e&host=68042c943591013ac2b2430a89b270f6af2c76d8dfd086a07176afe7c76c2c61&pii=S2590157524002906&tid=spdf-52569c84-2fd6-4364-9619-22911f4fdb4a&sid=b98adff71e217043d50ba05068d31d2819b5gxrqb&type=client&tsoh=d3d3LnNjaWVuY2VkaXJlY3QuY29t&ua=1e035d00055d0
https://pdf.sciencedirectassets.com/320466/1-s2.0-S2590157524X00024/1-s2.0-S2590157524002906/main.pdf?X-Amz-Security-Token=IQoJb3JpZ2luX2VjECgaCXVzLWVhc3QtMSJHMEUCIQCQ0v32ijEVk3iZzATom4cRuFdg0x0ya%2FBJjdyZ0ukg9wIgFTSlk2PuGa5csXWFdQd6jA7lPIReJvOPDUSoQhLUpvEqswUIcBAFGgwwNTkwMDM1NDY4NjUiDIm4LLSI8jOAa0pVDiqQBWMox4hv1ewBIu5NoXSWBxqRzZVZQqQfQauOlRir5aJVFFaA4M6OuxRazjdNpx2QAeN1Gf0mV4ACgQaubIpi8ElZbsi3rEoLcHebwbOLNebql8ke1Bj1yvRv99CZa7L%2BthuTZUCl%2Bo8y%2BaIoUTo9Djo%2FaXrGy91y6lKvjHlPd7%2FjkLVnEPQtanCGa7IzrFvgpJZM35SV6Y4%2BzWio8JdfLnBRJxTbXgfGFVHsVA%2B6Bj7ns7q%2FaeYIua09OtvXBhukBMOf%2BHGsqlGphtl3nDZgnnM8gnk9VGT8cKTmFihNNd%2BHwt42aXuqR6R9KfyhjQk9QsVDuuk3LmGHFq%2F2z7FZXnQ3067RIvwyQe3ZgATVVDZCyjmvEIPykhFqUmNqXIt%2B4QdyrUfBQIolDUFBy5%2BNqO1XBOYJDoHMD72xiP2mWYS%2BTWE0%2BHW9kmBKIIfmsoXAEibmPKVz2LJAyCZ%2Fnus4gjaytESRXeZLnpftuB7tiIArVXGnRgXOK1rVxn2S9O4HvxeXHFR3CH5M8RMr3U5ygvNzW3y5YDj3QiMrTM26DZdRStrOtomkusdpovCvlDXqMc4fmRczESP53N%2BXeGmJ%2F1PK74msmc0Wjy2Q9NxeZh5aa85HLzP2U08LfvtDkI9iqxwkwaHEVaMvesk6r9%2FLgHf%2FyBvhviq0Tj3y50%2FUlmI3BHgvhaHBMBzSwYMyoEu7sf%2B4uGOOZ5Dl2E8E86LHz90eBWH9KFX7at028kdjSrkcjTn2zQ8lfFuWfOd4r7goEp6UsuRNB1FPPaSrau2ExDgLeie7aufU0rnZoFbPJDciwAJAMn%2FA7Pu4ljpumM1mles9ZIWHJXXPsrDLX%2Fex4PV9RTwOqc0cMnEfxmwmrb0nMJqh6bcGOrEBgAafRa3Q56xphAV1PdLdEqbgPExnj1x8ONlGOYnbxWp2PjZopXcTVcIZ6hFiioAD6GmC1tfonBd6uZfkoaxg%2BMR0Yr5jZkz0rd4bsw4nR6ne0GfCC3wFWdB98eJoet93jmZzXQaNEmpKoDqVGXhdljK4XTkAL2%2BOxQEHPJuzFvsB7F3vA6XGW4oPk0v%2Bvu0gCKIK%2FfBSeYpFvUJVbXWrm%2FSRMwx%2BH4P%2BUz5UEgLkO6%2BP&X-Amz-Algorithm=AWS4-HMAC-SHA256&X-Amz-Date=20240930T083953Z&X-Amz-SignedHeaders=host&X-Amz-Expires=300&X-Amz-Credential=ASIAQ3PHCVTYSX6OXQ3O%2F20240930%2Fus-east-1%2Fs3%2Faws4_request&X-Amz-Signature=363f82f1f56a175c87d80ffa18dc991efc2333cce6ed8c87f94bb4e087f08660&hash=db0f3f24d143a1147b0ae734c1bc5bdcf949db0015b26a954f3f30921c0f571e&host=68042c943591013ac2b2430a89b270f6af2c76d8dfd086a07176afe7c76c2c61&pii=S2590157524002906&tid=spdf-52569c84-2fd6-4364-9619-22911f4fdb4a&sid=b98adff71e217043d50ba05068d31d2819b5gxrqb&type=client&tsoh=d3d3LnNjaWVuY2VkaXJlY3QuY29t&ua=1e035d00055d0
https://pdf.sciencedirectassets.com/320466/1-s2.0-S2590157524X00024/1-s2.0-S2590157524002906/main.pdf?X-Amz-Security-Token=IQoJb3JpZ2luX2VjECgaCXVzLWVhc3QtMSJHMEUCIQCQ0v32ijEVk3iZzATom4cRuFdg0x0ya%2FBJjdyZ0ukg9wIgFTSlk2PuGa5csXWFdQd6jA7lPIReJvOPDUSoQhLUpvEqswUIcBAFGgwwNTkwMDM1NDY4NjUiDIm4LLSI8jOAa0pVDiqQBWMox4hv1ewBIu5NoXSWBxqRzZVZQqQfQauOlRir5aJVFFaA4M6OuxRazjdNpx2QAeN1Gf0mV4ACgQaubIpi8ElZbsi3rEoLcHebwbOLNebql8ke1Bj1yvRv99CZa7L%2BthuTZUCl%2Bo8y%2BaIoUTo9Djo%2FaXrGy91y6lKvjHlPd7%2FjkLVnEPQtanCGa7IzrFvgpJZM35SV6Y4%2BzWio8JdfLnBRJxTbXgfGFVHsVA%2B6Bj7ns7q%2FaeYIua09OtvXBhukBMOf%2BHGsqlGphtl3nDZgnnM8gnk9VGT8cKTmFihNNd%2BHwt42aXuqR6R9KfyhjQk9QsVDuuk3LmGHFq%2F2z7FZXnQ3067RIvwyQe3ZgATVVDZCyjmvEIPykhFqUmNqXIt%2B4QdyrUfBQIolDUFBy5%2BNqO1XBOYJDoHMD72xiP2mWYS%2BTWE0%2BHW9kmBKIIfmsoXAEibmPKVz2LJAyCZ%2Fnus4gjaytESRXeZLnpftuB7tiIArVXGnRgXOK1rVxn2S9O4HvxeXHFR3CH5M8RMr3U5ygvNzW3y5YDj3QiMrTM26DZdRStrOtomkusdpovCvlDXqMc4fmRczESP53N%2BXeGmJ%2F1PK74msmc0Wjy2Q9NxeZh5aa85HLzP2U08LfvtDkI9iqxwkwaHEVaMvesk6r9%2FLgHf%2FyBvhviq0Tj3y50%2FUlmI3BHgvhaHBMBzSwYMyoEu7sf%2B4uGOOZ5Dl2E8E86LHz90eBWH9KFX7at028kdjSrkcjTn2zQ8lfFuWfOd4r7goEp6UsuRNB1FPPaSrau2ExDgLeie7aufU0rnZoFbPJDciwAJAMn%2FA7Pu4ljpumM1mles9ZIWHJXXPsrDLX%2Fex4PV9RTwOqc0cMnEfxmwmrb0nMJqh6bcGOrEBgAafRa3Q56xphAV1PdLdEqbgPExnj1x8ONlGOYnbxWp2PjZopXcTVcIZ6hFiioAD6GmC1tfonBd6uZfkoaxg%2BMR0Yr5jZkz0rd4bsw4nR6ne0GfCC3wFWdB98eJoet93jmZzXQaNEmpKoDqVGXhdljK4XTkAL2%2BOxQEHPJuzFvsB7F3vA6XGW4oPk0v%2Bvu0gCKIK%2FfBSeYpFvUJVbXWrm%2FSRMwx%2BH4P%2BUz5UEgLkO6%2BP&X-Amz-Algorithm=AWS4-HMAC-SHA256&X-Amz-Date=20240930T083953Z&X-Amz-SignedHeaders=host&X-Amz-Expires=300&X-Amz-Credential=ASIAQ3PHCVTYSX6OXQ3O%2F20240930%2Fus-east-1%2Fs3%2Faws4_request&X-Amz-Signature=363f82f1f56a175c87d80ffa18dc991efc2333cce6ed8c87f94bb4e087f08660&hash=db0f3f24d143a1147b0ae734c1bc5bdcf949db0015b26a954f3f30921c0f571e&host=68042c943591013ac2b2430a89b270f6af2c76d8dfd086a07176afe7c76c2c61&pii=S2590157524002906&tid=spdf-52569c84-2fd6-4364-9619-22911f4fdb4a&sid=b98adff71e217043d50ba05068d31d2819b5gxrqb&type=client&tsoh=d3d3LnNjaWVuY2VkaXJlY3QuY29t&ua=1e035d00055d0
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8766
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8766
https://members.wto.org/crnattachments/2024/SPS/EEC/24_05893_00_e.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202401987

NEWS - Linksammlung

Lebensmittelsicherheit

O
O

G

Australien: Yersinia-Ausbruch durch Milchshakes

GroBbritannien: Bedrohung der Ernahrungssicherheit:
Bericht weist auf Bereiche hin, in denen erhebliche In-
vestitionen erforderlich sind

Food Risk Assess Europe: Die Zukunft der Lebensmit-
telsicherheit: mogliche Trends fiir die Jahre 2022-
2032 und ihr Einfluss auf Lebensmittelsicherheit und
Erndhrung

Nach dem Verzehr von Pesto in Frankreich besteht der
Verdacht, dass mehrere Perosnen an Botulismus er-
krankt sind

Neuseeland: Jahresbericht 2023 liber erndhrungsbe-
dingte Krankheiten veroffentlicht

Ubersicht iiber neue Methoden zur Risikobewertung
von Nanopartikeln im Lebens- und Futtermittelsektor:
Status und Herausforderungen

Niedersachsen: Verbraucherschutzbericht fiir 2023
vorgestellt

O

G

BfR: STEC/EHEC-Infektionen durch Lebensmittel: Risi-
ken erkennen und vorbeugen

BfR: Ashwagandha: Schlafbeeren-Préaparate mit mogli-
chen Gesundheitsrisiken

BfR: Aktualisierung der Stellungnahme zu moglichen
Gesundheitsrisiken durch melatoninhaltige Nahrungs-
erganzungsmitteln

BfR: Afrikanische Schweinepest (ASP) — Bewertung
der Risiken von frischem Fleisch und Fleischerzeug-
nissen von Schweinen, die in ASP- Sperrzonen gehal-
ten worden sind

EU-Kommission: Strategischer Dialog liber die Zukunft
der EU-Landwirtschaft - Eine gemeinsame Perspektive
fir Landwirtschaft und Ernahrung in Europa

EFSA: Technischer Bericht tiber die Notwendigkeit ei-
ner Neubewertung der Sicherheit von Hexan als Ex-
traktionslésungsmittel bei der bei der Herstellung von

Lebensmitteln und Lebensmittelzutaten

BfR: Noroviren — Infektionsquellen erkennen und ver-
meiden

An Salmonella Umbilo, einem seltenen Serotyp, sind in
Danemark 20 und in Osterreich 17 Menschen erkrankt.

die Tirkei will verstarkt gegen Lebensmittelbetrug vor-
gehen

GMO-Weizen breitet sich weltweit aus

Européische Lebensmittelunternehmen fordern eine
strenge Kennzeichnung neuer GVO
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https://www.foodsafetynews.com/2024/09/yersinia-outbreak-linked-to-milkshakes-in-australia/
https://www.foodnavigator.com/Article/2024/09/03/Big-investment-needed-to-protect-UK-food-and-drink-security
https://www.foodnavigator.com/Article/2024/09/03/Big-investment-needed-to-protect-UK-food-and-drink-security
https://www.foodnavigator.com/Article/2024/09/03/Big-investment-needed-to-protect-UK-food-and-drink-security
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0041?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0041?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0041?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2024.FR-0041?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/pesto-linked-to-five-botulism-cases-in-france/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/pesto-linked-to-five-botulism-cases-in-france/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/pesto-linked-to-five-botulism-cases-in-france/
https://www.mpi.govt.nz/dmsdocument/65046-Annual-report-concerning-Foodborne-Diseases-in-New-Zealand-2023
https://www.mpi.govt.nz/dmsdocument/65046-Annual-report-concerning-Foodborne-Diseases-in-New-Zealand-2023
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8826
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8826
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8826
https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/aktuelles/presse/presseinformationen/niedersachsens-verbraucher-sind-gut-geschutzt-verbraucherschutzbericht-2023-vorgestellt-235616.html
https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/aktuelles/presse/presseinformationen/niedersachsens-verbraucher-sind-gut-geschutzt-verbraucherschutzbericht-2023-vorgestellt-235616.html
https://www.bfr.bund.de/cm/343/stec-ehec-infektionen-durch-lebensmittel-risiken-erkennen-und-vorbeugen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/stec-ehec-infektionen-durch-lebensmittel-risiken-erkennen-und-vorbeugen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/ashwagandha-schlafbeeren-praeparate-mit-moeglichen-gesundheitsrisiken.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/ashwagandha-schlafbeeren-praeparate-mit-moeglichen-gesundheitsrisiken.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/melatoninhaltige-nahrungsergaenzungsmittel-bfr-weist-auf-moegliche-gesundheitsrisiken-hin-2024.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/melatoninhaltige-nahrungsergaenzungsmittel-bfr-weist-auf-moegliche-gesundheitsrisiken-hin-2024.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/melatoninhaltige-nahrungsergaenzungsmittel-bfr-weist-auf-moegliche-gesundheitsrisiken-hin-2024.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/afrikanische-schweinepest-asp-bewertung-der-risiken-von-frischem-fleisch-und-fleischerzeugnissen-die-in-asp-sperrzonen-gehalten-worden-sind.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/afrikanische-schweinepest-asp-bewertung-der-risiken-von-frischem-fleisch-und-fleischerzeugnissen-die-in-asp-sperrzonen-gehalten-worden-sind.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/afrikanische-schweinepest-asp-bewertung-der-risiken-von-frischem-fleisch-und-fleischerzeugnissen-die-in-asp-sperrzonen-gehalten-worden-sind.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/afrikanische-schweinepest-asp-bewertung-der-risiken-von-frischem-fleisch-und-fleischerzeugnissen-die-in-asp-sperrzonen-gehalten-worden-sind.pdf
https://agriculture.ec.europa.eu/document/download/171329ff-0f50-4fa5-946f-aea11032172e_en?filename=strategic-dialogue-report-2024_en.pdf&prefLang=de
https://agriculture.ec.europa.eu/document/download/171329ff-0f50-4fa5-946f-aea11032172e_en?filename=strategic-dialogue-report-2024_en.pdf&prefLang=de
https://agriculture.ec.europa.eu/document/download/171329ff-0f50-4fa5-946f-aea11032172e_en?filename=strategic-dialogue-report-2024_en.pdf&prefLang=de
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-9001
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-9001
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-9001
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-9001
https://www.bfr.bund.de/cm/343/noroviren-infektionsquellen-erkennen-und-vermeiden.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/noroviren-infektionsquellen-erkennen-und-vermeiden.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/rare-salmonella-type-sickens-people-in-denmark-and-austria/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/rare-salmonella-type-sickens-people-in-denmark-and-austria/
https://www.turkiyetoday.com/turkiye/turkiye-to-expose-food-fraudsters-starting-october-56980/
https://www.turkiyetoday.com/turkiye/turkiye-to-expose-food-fraudsters-starting-october-56980/
https://www.keine-gentechnik.de/nachricht/34961?cHash=07f300fb0f00a08794718eb022c8ccc3
https://gmwatch.org/en/106-news/latest-news/20452-european-food-businesses-call-for-rigorous-labelling-of-new-gmos
https://gmwatch.org/en/106-news/latest-news/20452-european-food-businesses-call-for-rigorous-labelling-of-new-gmos

NEWS - Linksammlung

Food Fraud

O

G

Die US-Behorde fiir Lebens- und Arzneimittel (FDA) lei-
tet angesichts der zunehmenden Verfalschung von
Palmdl mit dem Farbstoff Sudan-4 ein hartes Vorge-
hen gegen Lebensmittelverfalschung ein

Die schottische Lebensmittelbehorde hat die Verbrau-
cher erneut zur Wachsamkeit ermahnt, nachdem er-
neut gefalschter Wodka gefunden wurde

GroRbritannien: Bericht der UK Food Crime Strategic
Assessment (FCSA) 2024 zu Food Fraud

Spanien: gefélschte Bio-Obsterzeugnisse wurden meh-
rere Monate in ganz Europa verkauft

O

Codex Alimentarius Kommission: Entwurf einer Leitli-
nie zur Verhinderung und Kontrolle von Food Fraud

Klimawandel und Authentizitdt von Lebensmitteln

Der Betrieb eines Unternehmens in Litauen wurde aus-
gesetzt, nachdem Inspektoren der Lebensmittelbe-
hoérde wahrend einer Inspektion der Zutritt zu den

Raumlichkeiten verweigert wurde

EU Agri-Food Fraud Verdachtsfalle: Bericht August
2024
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https://www.adomonline.com/fda-launches-major-crackdown-on-food-adulteration-amid-surge-in-palm-oil-contamination/
https://www.adomonline.com/fda-launches-major-crackdown-on-food-adulteration-amid-surge-in-palm-oil-contamination/
https://www.adomonline.com/fda-launches-major-crackdown-on-food-adulteration-amid-surge-in-palm-oil-contamination/
https://www.adomonline.com/fda-launches-major-crackdown-on-food-adulteration-amid-surge-in-palm-oil-contamination/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/more-fake-vodka-seizures-in-scotland-prompts-warning/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/more-fake-vodka-seizures-in-scotland-prompts-warning/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/more-fake-vodka-seizures-in-scotland-prompts-warning/
https://www.food.gov.uk/print/pdf/node/24236
https://www.food.gov.uk/print/pdf/node/24236
https://www.theolivepress.es/spain-news/2024/09/20/fruit-mafia-in-spain-sold-fake-organic-produce-across-europe-for-at-least-six-months/
https://www.theolivepress.es/spain-news/2024/09/20/fruit-mafia-in-spain-sold-fake-organic-produce-across-europe-for-at-least-six-months/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-733-27%252FWorking%2Bdocuments%252Ffc27_05e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-733-27%252FWorking%2Bdocuments%252Ffc27_05e.pdf
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/39101830/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/company-suspended-after-refusal-to-allow-inspectors-on-site/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/company-suspended-after-refusal-to-allow-inspectors-on-site/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/company-suspended-after-refusal-to-allow-inspectors-on-site/
https://www.foodsafetynews.com/2024/09/company-suspended-after-refusal-to-allow-inspectors-on-site/
https://food.ec.europa.eu/document/download/6b5b3c4a-6f4f-481c-94ac-d028f46793a5_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202408.pdf
https://food.ec.europa.eu/document/download/6b5b3c4a-6f4f-481c-94ac-d028f46793a5_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202408.pdf

Thema des Monats

Deutschland, wie es isst — der Ernahrungsreport 2024 des Bundesmi-
nisteriums fir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL)

Deutschland, wie es isst

Der BMEL-Emahr

Quelle: Erndhrungsreport 2024 - eine forsa -
Studie im Auftrag des Bundesministeriums fir
Erndhrung und Landwirtschaft

Feedback

Ihre Anregungen, Fragen und
Wiinsche zu diesem Newsletter
richten Sie bitte direkt an:
info@safefood-online.de

Erstmals im Oktober 2015 (fiir den Erndhrungsreport 2016) wurden die Biir-
gerinnen und Biirger in Deutschland im Auftrag des BMEL befragt, was fiir sie
beim Essen wichtig ist und worauf sie beim téglichen Einkaufen und Kochen
achten. Im Mai 2024 wurden wieder von dem Markt- und Meinungsfor-
schungsinstitut forsa 1000 Biirgerinnen und Biirger befragt. Jetzt wurde im
Rahmen einer Pressekonferenz von Bundesminister Ozdemir der Ernzhrungs-
report 2024 vorgestellt.

Die Befragung ergab, dass
der Anteil derjenigen, die 14- bis 29-Jihrige 26%
[ ]
taglich Fleisch essen wie- 30- bi . 0
- bis 44-Jdhrige o

der leicht von 20% im ver- C——————124%

gangenen Jahr auf 23% 45 bl%"h”gel 19%
estiegen ist und die 14- Fleisch oder 60 Jahre und dlter

gestegen! Waurst ——————123%

bis 29-jahrigen mehr

Fleisch essen als z.B. die Quelle: Erndhrungsreport 2024 ~ eine forsa -
Studie im Auftrag des Bundesministeriums fiir
45- bis 59_jéhrigen: in der Erndhrung und Landwirtschaft
Altersgrupp der Jiingeren ist der Anteil gegeniiber der Befragung im Vorjahr

von 17% auf 26% gestiegen.

So viele Befragte
haben den Nutri-Score
schon einmal auf
einer Produktpackung
wahrgenommen:

Den Nutri-Score kennen rund 88% der
Befragten. Allerdings gaben nur 37%
an, dass der Nutri-Score auch ihre Kau-

44% 71% fentscheidung beeinflusst.
84 88

Bei der Frage was bei der Auswahl von Lebensmitteln entscheidend ist, ga-
ben 94% der Befragten an: ich kaufe, was schmeckt. 70% der Befragten legen
Wert darauf, dass die Lebensmittel fair gehandelt bzw. 6kologisch erzeugt
werden. Hier scheint bei der Beantwortung der Frage eher der Wunsch als
das tatsachliche Einkaufsverhalten auschlaggebend zu sein: Der Bund 6kolo-
gische Landwirtschaft gibt in seinem Branchenreport 2024 in einer Ubersicht
zum Bio-Umsatz in Europa nach Landern fiir 2022 den Bio-Umsatzanteil fir
Deutschland mit 6,3% an.

Alle Ergebnisse der forsa-Umfrage finden sie hier.
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https://www.bmel.de/SharedDocs/Downloads/DE/Broschueren/ernaehrungsreport-2024.pdf?__blob=publicationFile&v=4
https://www.bmel.de/SharedDocs/Downloads/DE/Broschueren/ernaehrungsreport-2024.pdf?__blob=publicationFile&v=4
https://www.boelw.de/fileadmin/user_upload/Dokumente/Zahlen_und_Fakten/Broschuere_2024/BOELW_Branchenreport2024.pdf
https://www.bmel.de/SharedDocs/Downloads/DE/_Ernaehrung/forsa-ernaehrungsreport-2024-tabellen.pdf?__blob=publicationFile&v=2
mailto:info@safefood-online.de

Impressum

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgféltiger inhaltlicher Kontrolle tibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschlieRlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschaftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben Uber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer |hre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung lhrer Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Mdglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie gemaR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemal
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch maéglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollstéandige Informationen zur Verfiigung zu stellen. Sie
Uibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Erganzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Web-
site nicht gestattet.
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